Productos de la pesca y la acuicultura

PRODUCTOS DE LA PESCA

Y LA ACUICULTURA

Desde hace décadas, la pesca de captura ha de-
jado de crecer, al contrario que la produccién
acuicola. Se estima que mas de la mitad de toda la
produccién pesquera mundial procede ya de la acui-
cultura.

La produccioén pesquera y acuicola mundial en 2024
se situd en 224 millones de toneladas, de los que
unos 186 millones correspondian a animales acua-
ticos y el resto eran algas.

Igualmente, de la produccién total de animales acua-
ticos, el 89% se destin6 al consumo humanoy el res-
to, a usos no alimentarios (principalmente a la pro-
duccién de harina y aceite de pescado).

Asia concentra el 70% de la pesca mundial y més
del 90% de la acuicultura. En este sentido, los cinco
principales productores de pescado a nivel mundial
son son China (40% de total), Indonesia (10%), India
(7%), Vietnam (4%) y Peru (2%).

China es la principal potencia pesquera, con una
produccién anual que ronda los 88 millones de to-
neladas, entre capturas (algo mas de 13 millones) y
produccién procedente de la acuicultura.

Si bien en los ultimos afos se ha reducido su nu-
mero, se estima que la flota pesquera mundial esta
compuesta por unos 4 millones de embarcaciones,
de las que cerca de un 67% se encuentran en Asia.

Se calcula que 61 millones de personas trabajaban
en el sector de la pesca, sobre todo en actividades
en pequeia escala.

Por especies, a nivel mundial la mas capturada es la
anchoveta (Engraulis ringens), seguida del colin de
Alaska y del listado (katsuwonus pelamis). En con-
junto, los peces de aleta son los mas capturados
(representan el 85% de la produccién total de pesca
marina) y entre ellos sobresalen los atunes.
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Asimismo, las principales producciones de la acui-
cultura a nivel mundial son las carpas (herbivora, pla-
teada comuny cabezona), la tilapiay el salmén. Entre
los crustaceos, destacan el camaron patiblanco, los
cangrejos (de las marismas y chino) y el langostino.
Dentro de los moluscos, los primeros lugares estan
ocupados por ostiones, almejas japonesas, peinesy
mejillones.

COMERCIO EXTERIOR MUNDIAL

El comercio internacional de productos pesqueros
cumple un papel esencial para promover el consu-
mo de pescado y asegurar la seguridad alimentaria
mundial.

En torno al 35% de toda la produccion pesquera
mundial se destina al comercio internacional, aun-
que ese porcentaje crece en ocasiones en funcién
de la cantidad de harina de pescado que se exporta.

Més de 230 paises y territorios participaron en el
comercio internacional de productos de la pesca en
2024.

Anualmente se exportan unos 70 millones de tonela-
das de pescado y productos pesqueros. El valor de
los productos del mar comercializados asciende a
195.000 millones de dolares.

Practicamente un 15% de las exportaciones mundia-
les corresponden a las ventas de China. Otros pai-
ses que destacan por su exportaciéon son Noruega,
Vietnam, Tailandia y Estados Unidos. De hecho, los
10 primeros paises exportadores del mundo acapa-
ran una cuota de mercado superior al 53%

En el lado contrario, los paises que mas pescados y
productos de la pesca importan en el mundo son Es-
tados Unidos (més del 15% del total), Jap6n y China.

SECTOR PESQUERO EN LA UE

La Union Europea aporta anualmente cerca del 2%
de la produccion mundial de pesca, siendo el nove-
no productor por detrds de China, Indonesia, India,
Vietnam, Peru, Federaciéon Rusa, Bangladesh y Esta-
dos Unidos.

Aproximadamente el 78% de esa produccidén proce-
de de la pescay el 22% restante de la acuicultura.

En 2024, la Unién Europea (UE) tenia 70.110 buques
de pesca, unos 4.600 menos que un afo antes, se-
gun datos de la Comisién Europea.

Un total de 22 paises cuentan con flota pesquera
y es ltalia el que tiene un mayor numero de barcos
(17,5% del total en 2024). Por detras de ltalia a en
cuanto a numero de barcos, se encuentran Grecia
(17,2% de la flota) y Espafia (12,2%). La mayor parte
de estos barcos son de pequefio tamafio y con una
antigiedad media de 34,4 afos.

La pesca desempefa un papel crucial para el em-
pleo y la actividad econdmica en varias regiones
de la UE. Espafia representa por si sola una cuarta
parte de los empleos del sector pesquero de la UE.
Ademas de la pesca, también hay muchas personas
empleadas en la acuicultura (70.000 en toda la UE) y
en la industria transformadora.

La produccién pesquera de la UE ronda los 4,2 mi-
llones de toneladas, de las que 3 millones son captu-
ras y 1,2 millones corresponden a producciones de
la acuicultura. Espafia, Dinamarca y Francia son los
mayores productores de pesca en volumen de toda
la UE.

Sin embargo, si solo se tiene en cuanta el pescado
capturado en la mar, los principales paises producto-
res son Dinamarca, Espaia, Paises Bajos y Francia.
Los cuatro juntos aportan el 58% de todas las captu-
ras de la flota pesquera comunitaria.

Si bien es cierto que la flota pesquera la UE opera
por todo el mundo, las capturas principales proce-
den del Atlantico nororiental (casi el 73% del total
capturado).

Los peces que mas capturan los barcos de la UE son
el arenque, el espadin, la bacaladilla y la caballa. En-
tre los cuatro, aportan casi el 42% de todas las cap-
turas.

COMERCIO EXTERIOR DE PESCADO
EN LA UE

La UE es el principal comerciante mundial de pro-
ductos de la pescay de la acuicultura en términos de
valor. Ecuador, China, Marruecos, Noruega y Reino
Unido son los principales proveedores, mientras que
sus principales clientes son China, Estados Unidos,
Noruegay Suiza.

Con respecto a las importaciones, se compra tanto
producto fresco como refrigerado o congelado.

Los paises que mas compran, a pesar de que son
también los grandes productores, son: Espana, Dina-
marca, Paises Bajos y Suecia.

287



Productos de la pesca y la acuicultura

Anualmente la UE importa unos 6,1 millones de to-
neladas (peces de acuicultura y el resto de captu-
ras), por un valor de 24,2 millones de euros. Asimis-
mo, exporta unos 2,5 millones de toneladas, por un
valor de casi 6.900 millones de euros. Los destinos
de estas exportaciones son paises como Reino Uni-
do, Noruega, Nigeria, China o Egipto.

El comercio entre los propios paises de la UE es muy
importante y mueve al aio unos 23.300 millones de
euros, segln datos de la Comisién Europea.

DE MERCAS 2024 (PORCENTAJES)
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Como ocurre para la ganaderia y la agricultura, la pes-
ca cuenta con una Politica Pesquera Comun (PPC), que
se basa en la necesidad de garantizar una explotacién
ambientalmente sostenible de los recursos bioldgicos
marinos y la viabilidad del sector a largo plazo.

Para alcanzar este objetivo, la Comisién Europea ha
aprobado legislacién sobre el acceso a las aguas
comunitarias, la asignacion y el uso de los recursos,
los totales admisibles de capturas y la limitacion del
esfuerzo pesquero, entre otros temas.

SECTOR PESQUERO EN ESPANA

La flota pesquera nacional representa el 24,4% de la
capacidad total de la flota europea. En 2024, la flo-
ta pesquera espafiola estaba compuesta por 8.549
buques vigentes. Un 71,6% de esos barcos tenian
menos de 12 metros de eslora; un 19,5% ocupan el
tramo de 12-24 metros y un 8,9% tenian mas de 24
metros de eslora.

Respecto a las técnicas de pesca, el 48,8% era poliva-
lente; un 16,7% era artesanal dedicada al marisqueo;
un 11,6% faenaba con arrastre, un 7,6% son palangre
de superficie; un 5,9% cerco y un 5,6% enmalle.

La mayor parte de esa flota faena en el caladero na-
cional, principalmente en el Cantdbrico-noroeste. La
region con mayor numero de buques registrados es
Galicia, seguida muy de lejos por Andalucia.

El sector pesquero y la acuicultura generan al afio
unos ingresos por actividad que rondan los 2.200
millones de euros. Una vez descontados los consu-
mos intermedios y las amortizaciones, y sumadas las
subvenciones a los productos y a la produccion, se
obtiene una renta anual por un valor cercano a los
900 millones de euros.

Espana es el pais de la Unidon Europea que tiene més

personas trabajando en el sector transformador de
pescado.

ESTRUCTURA EMPRESARIAL

Segun el directorio de empresas del INE, en Espafa
habia al inicio de 2024 un total de 562 empresas de-
dicadas al procesado y conservacion de pescados,
crustaceos y moluscos. Comparada la cifra con la del
afio anterior, se observé un aumento de 12 empresas.
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Por otro lado, la organizacion empresarial pesquera
de ambito nacional mas importante de toda Europa
y una de las més representativas del mundo es la
Confederacion Espafiola de Pesca (CEPESCA), que
se cred en 2007.

Al acabar 2024, esta asociacion estaba formada por
37 asociaciones de armadores de pesca y mas de
700 empresas pesqueras, que contaban con 725 bu-
guesy con cerca de 8.000 trabajadores (tripulantes).
Las cifras de ese afio en todos los grupos fueron in-
feriores a las del afio anterior.

Los barcos de los socios de CEPESCA tienen un ar-
queo de 150.8162,07 GTs (tonelaje de arqueo) y con-
trolan el 50% de las capturas a nivel nacional.

En ese sentido, la asociacion agrupa al 95% de la
flota de altura, un porcentaje elevado de la flota de
bajura de mediano porte y un 64% del volumen total
del tonelaje de arqueo (GT) de la flota espafiola.

Entre los cometidos de CEPESCA estan luchar con-
tra la pesca ilegal, mejorar la competitividad de las
empresas y defender los intereses econdmicos y
profesionales del sector.

ESTRUCTURA EMPRESARIAL MIAYORISTA

Respecto a la estructura empresarial que forma el esla-
bén mayorista, ésta se concentra en la Red de Mercas
y cuenta con 360 empresas especializadas en produc-
tos del mar, que en 2024 comercializaron 613.422 to-
neladas de productos pesqueros.

Por subgrupos, estas empresas comercializaron
286.424 toneladas de pescado fresco, 95.128 tonela-
das de marisco fresco (incluye moluscos y cefalépo-
dos) y 231.870 toneladas de pescado y marisco con-
gelados.

Estas empresas operan en un marco de competencia,
transparencia de mercado, seguridad en las relacio-
nes contractuales y formacién de precios, para aten-
der a un amplio colectivo de companias detallistas en
todos los formatos: mas de 100.000 comercios espe-
cializados en toda Espafa (en mas de un 70% agru-
pados en mercados municipales); las cadenas de su-
permercados regionales y nacionales (que en mayor
o menor medida también se abastecen del colectivo
de empresas que operan desde la Red de Mercas) y
las empresas de hosteleria, restauracion y consumo
institucional.

La mayoria de las empresas estan asociadas en distin-
tas organizaciones y asociaciones, cuyo objetivo es la
representacion y gestion de diferentes servicios nece-
sarios para su actividad.

COMERCIO EXTERIOR PESQUERO

El de los pescados es uno de los grupos con clara vo-
cacion importadora de mayor importancia. De hecho,
su saldo en 2024 fue negativo (-3.277 millones de eu-
ros), pues el valor de las importaciones aumentd un
2%, hasta situarse en 7.099 millones de euros.

La balanza comercial del sector de los pescados, mo-
luscos y mariscos es claramente negativa, pues se im-
porta anualmente mucho més de lo que se exporta.

A pesar de ser una potencia pesquera (capturas y acui-
cultura), Espaiia esta entre los diez paises que mas
pescado importa. El consumo doméstico y el turismo
hacen que la demanda supere ampliamente a la capa-
cidad productiva del sector, por lo que resulta impres-
cindible acudir a las importaciones. De hecho, dos de
los cinco productos agroalimentarios mas importados
proceden de la pesca: los moluscos y los crustaceos.

Las exportaciones del conjunto de productos de la
pesca y la acuicultura disminuyeron un 1,8% en volu-
men y un 0,4% en valor con respecto a 2023. En total,
se exportaron productos por un volumen de 1,06 mi-
llones de toneladas, por un valor de 5.291 millones de
euros.

En volumen, la principal partida fue la de pescado con-
gelado, mientras que en valor los primeros fueron los
moluscos, segln datos de ANFACO-CECOPESCA

Espafia comercializa sus productos de la pesca, la
acuicultura y sus transformados en 135 paises, de los
cinco continentes. Las conservas y preparaciones de
pescado y marisco se venden a 124 paises.

Galicia fue un afio mas la regién que lideré la produc-
cion y exportacion de productos pesqueros, destacan-
do también por el nimero de empresas en el sector.

Mas del 68,5% del volumen exportado fue a la UE, cu-
yas compras crecieron un 1,6% con respecto a las del
afo anterior. Ese afio también crecieron las ventas al
continente asiatico. m
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VOLUMEN Y VALOR DE LA COMERCIALIZACION DE PESCADO COMERCIALIZACION DE DE PESCADO Y MARISCO CONGELADOS
Y MARISCO FRESCOS EN LA RED DE MERCAS 2024 EN LA RED DE MERCAS 2024 (PORCENTAJES)

MERCAS TONELADAS % Pescado blanco 29%
MERCALGECIRAS 1.259 0,2 Merluza 14%
MERCALICANTE 886 01 Pescadilla 4%
0,
MERCASTURIAS 1403 02 Lenguado S
Bacalao 2%
MERCABADAJOZ 241 0,0
Rape 2%
MERCABARNA 196.258 32,0 P 29
MERCABILBAO 36.552 6,0 Otros 2%
MERCACORDOBA 4972 0,8 Moluscos Cefalépodos 24%
MERCAGRANADA 9.768 16 Calamar 14%
. Sepia 6%
MERCAIRUNA 2014 03
Pulpo 2%
MERCAJEREZ 139 0,0
Otros 1%
MERCALASPALMAS 2.682 04 S EEss 14%
MERCALEON 689 0,1 Langostino 6%
MERCAMADRID 168.982 275 Gamba 6%
MERCAMALAGA 33.730 55 gzl 1%
Otros 1%
MERCAMURCIA 23.975 39
Pescado azul 9%
MERCAOLID 13.821 2,3 Pez Espada 3%
MERCAPALMA 7.840 1,3 Tiburén 1%
MERCASEVILLA 16.064 2,6 Tanidos 1%
MERCAVALENCIA 64.420 105 Salmén 3%
1 0,
MERCAZARAGOZA 27728 45 Otros A’
Moluscos Bivalvos; Concha 1%
TOTAL RED 613.422 100,0
Otros Pescados Congelados 2%
Fuente: Mercasa Otros Mariscos, Moluscos, Crustaceos congelados 1%
Otros Productos congelados (precocinados) 21%

PESCADO BLANCO;

Magro y semimagro PESCADO BLANCO

PESCADO Azul; Graso MOL. CEFALGPODOS

MOL. BIVALVOS; Concha CRUSTACEOS

PESCADO AZUL
MOL. CEFALOPODOS
MOL. BIVALVOS; CONCHA
CRUSTACEOS
OTROS PESC. CONG.

OTROS PESC. FR OTROS/MAR/MOL/CRUST. CONG.

OTROS MAR/MOL/CRUST. FR OTROS PROD. CONG. (PRECOC.)
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CONSUMO Y GASTO EN PRODUCTOS
DE LA PESCA

Durante el afo 2024, los hogares espafnoles consumie-
ron 843,5 millones de kilos de productos de la pesca y
gastaron 9.381,3 millones de euros en estos productos.
En términos per capita, se llegod a 18,0 kilos de consumo
y 200,1 euros de gasto.

El consumo mas notable se asocia al pescado fresco
(7,3 kilos por persona y afio), lo que representa un 40,5%
del consumo total de productos de la pesca, seguido de
las conservas de pescado y molusco (4,1 kilos per capi-
ta'y 22,8% de consumo) y de marisco y molusco fresco
(2,3 kilos per cépita y 12,8% del consumo total). Por su
parte, los mariscos, moluscos y crustaceos congelados
y cocidos representan consumos menores, alcanzando

CONSUMO Y GASTO EN PESCA DE LOS HOGARES, 2024

los 2,3 kilos por persona al afio (12,8% del consumo total
de productos de la pesca), al igual que los pescados con-
gelados, que suponen 2,0 kilos per capitay el 11,1% del
consumo total.

En términos de gasto, el pescado fresco concentra el
38,0%, con un total de 76,0 euros por persona, seguido
de las conservas de pescado y molusco, con el 26,7% y
un total de 53,4 euros por persona. A continuacion, el ma-
risco y molusco fresco, que alcanza el 12,0% del gasto
total en productos de la pesca (24,0 euros por persona).
Finalmente, los pescados congelados concentran el me-
nor porcentaje de gasto y suponen el 10,4% y 20,8 euros
por personay ano.

TOTAL PESCA 8435 18,0 9.381,3 200,1
PESCADOS 436,56 9,3 45389 96,8
PESCADOS FRESCOS 342,9 73 3.664,7 76,0
PESCADOS CONGELADOS 93,6 2,0 974,2 208
MERLUZA'Y PESCADILLA 76,7 1,6 768,6 16,4
MERLUZA'Y PESCADILLA FRESCA 422 09 456,7 9,7
MERLUZA'Y PESCADILLA CONGELADA 345 0,7 311,9 6,7
SARDINA Y BOQUERON 48,0 1,0 298,8 64
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CONSUMO Y GASTO EN PESCA DE LOS HOGARES, 2024

CONSUMO GASTO
TOTAL (Millones kilos) PER CAPITA (Kilos) TOTAL (Millones euros) PER CAPITA (Euros)

BOQUERONES FRESCOS 30,8 07 200,9 43
SARDINAS FRESCAS 15,7 03 89,1 19
ATUN Y BONITO 18,0 04 2297 49
TRUCHA FRESCA 79 02 77,0 1,6
LENGUADO 6,2 0,1 87,2 19
LENGUADO FRESCO 53 0,1 74,2 1,6
LENGUADO CONGELADO 09 0,0 129 03
BACALAO 45,0 1,0 4199 9,0
BACALAO FRESCO 335 0,7 270,6 58
BACALAO CONGELADO 11,5 0,2 1494 32
CABALLA FRESCA 88 0,2 49,9 1,1

SALMON 61,2 1,3 906,4 19,3
SALMON FRESCO 54,4 1,2 7715 16,5
SALMON CONGELADO 6,8 0,1 134,9 29
LUBINA 288 06 3125 6,7
DORADA 24,9 05 2523 54
RODABALLO 31 01 45,0 1,0
RAPE 123 03 165,3 35
OTROS PESCADOS 95,7 2,0 926,5 19,8
OTROS PESCADOS FRESCOS 65,2 14 680,8 14,5
OTROS PESCADOS CONGELADOS 30,6 07 2457 5.2
MARISCO, MOLUSCOS Y CRUSTACEQS 213,3 45 2.337,2 498
g/IEAE{/-I\SB%OS MOLUSCOS Y CRUSTACEQS CON- 733 16 8539 182
MARISCOS Y MOLUSCOS FRESCOS 108,8 2,3 1.126,8 24,0
MARISCOS Y MOLUSCCOS COCIDOS 312 07 356,5 76
ALMEJAS Y BERBERECHO 16,1 03 168,6 36
ALMEJAS CONGELADO 4,1 0,1 24,7 05
BERBERECHOS CONGELADOS 03 0,0 46 0,1

ALMEJAS Y BERBERECHOS FRESCOS 11,7 0,2 139,3 30
MEJILLON 28,7 06 119,9 26
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CONSUMO Y GASTO EN PESCA DE LOS HOGARES, 2024

CONSUMO GASTO
TOTAL (Millones kilos) PER CAPITA (Kilos) TOTAL (Millones euros) PER CAPITA (Euros)
MEJILLON CONGELADO 1,2 0,0 11,1 02
MEJILLON FRESCO 275 06 108,9 23
CALAMARES Y PULPO 39,3 08 460,3 98
CALAMARES CONGELADOS 12,2 03 132,1 28
PULPO CONGELADO 2,1 0,0 322 0,7
CALAMAR Y PULPO FRESCO 24,9 05 296,0 63
GAMBAS Y LANGOSTINOS 74,7 1,6 9127 195
GAMBAS Y LANGOSTINO CONGELADO 46 09 4923 10,5
GAMBAS Y LANGOSTINO COCIDO 20,0 04 226,0 48
GAMBAS Y LANGOSTINO FRESCO 13,1 03 1944 41
OTROS MARISCOS Y MOLUSCOS 54,4 1,2 675,7 144
OTROS MARISCOS CONGELADOS 11,7 03 156,9 33
OTROS MARISCOS COCIDOS 11,2 02 130,56 28
OTROS MARISCOS FRESCOS 315 07 3883 83
CONSERVAS PESCADO Y MOLUSCOS 1937 41 2505,2 534
SARDINAS 9,1 0,2 97,7 21
ATUN 917 20 924,6 19,7
CHICHARRO Y CABALLA 57 0,1 63,6 14
MEJILLONES 12,7 03 1333 28
BERBERECHOS 25 0,1 63,0 1,3
ALMEJAS 15 00 18,0 04
CALAMARES 38 0,1 36,7 08
PULPO 03 0,0 40 0,1
ANCHOAS 35 0,1 90,9 19
SALMON AHUMADO 76 02 27,7 58
TRUCHA AHUMADA 0,1 00 43 0,1
OTROS AHUMADOS 09 0,0 24,3 05
OTRAS CONSERVAS DE PESCADO 54,3 1,2 7731 16,5
PESCADO SALADO 16,8 04 24838 53
SUSHI 1,0 0,0 306 0,7

293



Productos de la pesca y la acuicultura

DIFERENCIAS EN LA DEMANDA

EVOLUCION DE LA DEMANDA

En términos per capita, el consumo de productos de la
pesca durante el afo 2024 presenta distintas particu-
laridades:

* Los hogares de nivel alto y nivel medio-alto cuentan
con el consumo mas reducido, mientras que los ho-
gares de nivel bajo tienen el consumo més elevado.

+ Los hogares sin nifios/as consumen mas cantidad de
productos de la pesca, mientras que los consumos
mas bajos se registran en los hogares con nifos/as
menores de 6 afos.

« Sila persona encargada de hacer la compra no tra-
baja, el consumo de productos de la pesca es su-
perior.

* Enlos hogares donde compra una persona con mas
de 65 afos, el consumo de productos de la pesca
es mas elevado, mientras que la demanda mas re-
ducida se asocia a los hogares donde la compra la
realiza una persona que tiene menos de 35 afos.

* Los hogares formados por una persona muestran
los consumos mas elevados de productos de la
pesca, mientras que los indices se van reduciendo
a medida que aumenta el nimero de miembros del
nucleo familiar.

* Los consumidores que residen en municipios con
censos entre 100.000 y 500.000 habitantes cuentan
con mayor consumo per capita de productos de la
pesca, mientras que los menores consumos tienen
lugar en los nucleos de poblacion con censos entre
10.000y 100.000 habitantes.

» Por tipologia de hogares, se observan desviacio-
nes positivas con respecto al consumo medio en el
caso de retirados, adultos independientes, y parejas
adultas sin hijos, mientras que los consumos mas
bajos tienen lugar entre las parejas con hijos, inde-
pendientemente de la edad, los jévenes indepen-
dientes, los hogares monoparentales y las parejas
jovenes sin hijos.

» Finalmente, por comunidades auténomas, Galicia,
Castilla y Ledn y Pais Vasco cuentan con los mayo-
res consumos mientras que, por el contrario, la de-
manda mas reducida se asocia a Comunidad Valen-
ciana, Castilla-La Mancha y Canarias.

Durante los ultimos afos, el consumo de productos de
la pesca ha venido descendiendo ejercicio tras ejercicio
(un total de 6,8 kilos per cépita durante el periodo anali-
zado). En cuanto al gasto, también se ha ido produciendo
un descenso desde el afio 2020 aunque en el afio 2023 y
2024 se advierte una cierta recuperacion. En el periodo
2020-2024, el consumo mas elevado se produce en el afio
2020 (24,8 kilos por persona) mientras que el mayor gasto
también tiene lugar en el 2020 (221,5 euros por consumi-
dor).

EVOLUCION DEL CONSUMO Y DEL GASTO EN PESCADO, 2020-2024
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En la familia de productos de la pesca, la evolucion del
consumo per capita durante el periodo 2020-2024 ha
sido bastante similar para los distintos tipos de produc-
to (en 2024, hay una diferencia en pescado congelado y
conservas de pescado). Respecto a la demanda de 2020,
el consumo de todos los productos que han sido analiza-
dos registran volUmenes inferiores.

EVOLUCION DEL CONSUMO POR TIPOS DE PESCA (2020=100), 2020-2024
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Productos de la pesca y la acuicultura

DESVIACIONES EN EL CONSUMO DE PESCA EN LOS
HOGARES CON RESPECTO A LA MEDIA NACIONAL (%)*

RETIRADOS
ADULTOS INDEPENDIENTES
PAREJAS ADULTAS SIN HIJOS
HOGARES MONOPARENTALES
PAREJAS CON H1JOS MAYORES
PAREJAS CON HIJOS PEQUERIOS
PAREJAS JOVENES SIN HIJOS
JOVENES INDEPENDIENTES
>500.000 HAB

100.001 A 500.000 HAB

10.001 A 100.000 HAB

2.000A 10.000 HAB

<2.000 HAB

4Y MAS PERSONAS

3 PERSONAS

2 PERSONAS

1PERSONA

>65AN0S

50A 64 ANOS

35A 49 ANOS

<35AN0S

NOACTIVA

ACTIVA

NINOS 6 A 15 ANOS

NINOS < 6 ANOS

SIN NINOS

NIVEL BAJO

NIVEL MEDIO-BAJO

NIVEL MEDIO

NIVEL MEDIO-ALTO

NIVEL ALTO

il

-80 -60 -40 -20 0O 20 40 60 80 100 120

* Media nacional = 18,0 kilos por persona

CUOTA DE MIERCADO

En cuanto al lugar de compra, en 2024 los hogares re-
currieron mayoritariamente para realizar sus adquisi-
ciones de productos de la pesca a los supermercados
(61,9% de cuota de mercado). Los establecimientos
especializados alcanzan en este producto una cuota
del 20,7%, mientras que el hipermercado concentra
el 13,0%. Las otras formas comerciales acaparan el
4,4% restante. m

CUOTA DE MERCADO EN LA COMERCIALIZACION DE PESCA
POR FORMATOS PARA HOGARES (%), 2024

SUPERMERCADOS 61,9

COMERCIO
ESPECIALIZADO

OTRAS FORMAS
COMERCIALES

HIPERMERCADOS

75 100




Productos de la pesca y la acuicultura

DENOMINACIONES DE ORIGEN Y DE CALIDAD DIFERENCIADA EN EL SECTOR DE LA PESCA
Y LA ACUICULTURA

ANDALUCIA

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

LA RIOJA
REGISTRADO Y CERTIFICADO

CABALLA DE ANDALUCIA *
MELVA DE ANDALUCIA *

ESPECIALIDAD TRADICIONAL GARANTIZADA

PULPO SECO DE ADRA

CATALUNA

MARCAS DE CALIDAD ALIMENTARIA

PESCADO AZUL

GALICIA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

MEXILLON DE GALICIA * (MEJILLON DE GALICIA)

EMBUTIDOS DE PRODUCTOS DE LA PESCA
Y SEMICONSERVAS DE ANCHOAS EN SALAZON O EN ACEITE

PAIS VASCO

EUSKO LABEL (LABEL VASCO DE CALIDAD ALIMENTARIA)

HEGALUZEA (BONITO DEL NORTE Y ATUN ROJO)

MARCA DE GARANTIA

CONSERVAS
ANCHOA DEL CANTABRICO DEL PAIS VASCO
BONITO DEL CANTABRICO DEL PAIS VASCO

*Inscrita en el Registro de la UE

Melva de Andalucia

Caballa de Andalucia
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La
proteccion se refiere a las
conservas de las especies
Scomber japonicus para la
caballa y Auxis rochei y A.
thazard para la melva. Las
materias primas emplea-
das han tenido que ser
capturadas en los calade-
ros del Mediterraneo y de
las costas orientales del
Atlantico, al sur del para-
lelo 44.

CARACTERISTICAS: Una de las carateristicas mas
importantes es el pelado del pescado, que se realiza
de forma manual siguiendo los usos tradicionales de la
zona. Esté totalmente prohibido el empleo de produc-
tos quimicos y el liquido de cobertura sélo puede ser
aceite de oliva o girasol.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador de la IGP
figuran inscritas 4 empresas de las provincias de Ca-
diz, Huelva, Malaga y Almeria, que comercializan 2 mi-
llones de kilos de caballa y 700.000 kilos de melva de
media anual.

Mexillon de Galicia
(Mejillon de Galicia)
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: Se cul-
tiva en las rias gallegas de
Ares-Sada, Muros-Noia, Arousa,
Pontevedra y Vigo mediante el
sistema de batea.

CARACTERISTICAS: Es un pro-

ducto natural y sostenible pues

en su cultivo no se incorpora

ningun aporte ajeno al medio y
genera beneficios ecosistémicos. Es un alimento sanoy sa-
ludable con un elevado valor nutricional pues es altamente
proteico, contiene Omega 3 y es fuente natural de vitami-
nas y de sales minerales. Estd garantizado bajo estrictos
controles higiénicos-sanitarios y certificado su origeny su
calidad superior a través de rigurosos requisitos exigidos
por la DOP.

DATOS BASICOS: En la DOP estan certificadas mas de
2.000 bateas y mas de 100 marcas que representan mas
de 400 referencias de Mexillon de Galicia en el mercado,
en formatos fresco, conserva, cocido, congelado, pasteuri-
zadoy productos de 42y 52 gama. La DOP esté en continuo
crecimiento. Los nimeros de 2018 son los més altos de su
historiay kilos y marcas certificadas permiten cubrir las ma-
yores exigencias del consumidor.






