











Frutas y hortalizas

Ajo Morado de Las Pedroiieras
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de
produccioén, manipulacién y envasado
se localiza en 6.000 hectareas de 227
localidades pertenecientes a las co-
marcas de La Mancha, Mancha Alta,
: Mancha Baja, Manchuela y Centro,
f}pm?:fﬂm todas ellas de las provincias de Alba-
cete, Ciudad Real, Cuencay Toledo, en
Castilla-La Mancha.

CARACTERISTICAS: El producto amparado protege los
bulbos de la especie Allium sativum L., del ecotipo au-
téctono “Morado de Las Pedrofieras”. El bulbo o cabeza
del Ajo Morado de Las Pedrofieras tiene forma esférica o
redonda y tamafio medio. Los dientes son de tamafio pe-
quefio/medio, con forma de cruasan y carne de color blan-
co-amarillento. Presenta un fuerte olor y un gusto picante
y estimulante.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador figuran
inscritas 2.000 hectareas y 15 empresas comercializa-
doras.

Alcachofa de Tudela
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Frutas y hortalizas

Calcot de Valls

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

\/

ZONA GEOGRAFICA: La Indi-
cacion Geogréfica Protegida
Calgot de Valls ampara una
zona de produccion constitui-
da por terrenos de los térmi-
nos municipales de las comar-
cas de I'Alt Camp, Baix Camp,
Tarragonés y el Baix Penedés,
todas ellas en la provincia de Tarragona.

CARACTERISTICAS: Los calgots protegidos perte-
necen a la variedad de cebolla blanca Grande Tardia
de Lleida. El proceso consta de siembra de semillas,
trasplante de plantel y de la cebolla, trabajos de culti-
vo especificos y recoleccion. Para su venta el calgot
ha de alcanzar una altura de pierna blanca de 15 a 25
centimetros y un diametro, medido a 5 centimetros de
la raiz, de entre 1,7 y 2,5 centimetros.

DATOS BASICOS: Estan inscritas unas 50 plantacio-
nesy 3 empresas exclusivamente comercializadoras,
con una produccién de 1,8 millones de kilos de Calgot
de Valls al afio.

CALCOT de VALLS

Chufa de Valencia

DENOMINACION DE ORIGEN
ZONA GEOGRAFICA: Ampara
cH&? la produccion de chufa de 550
DE VALENCIA hectareas de 19 términos muni-
cipales de la comarca valenciana
' de I'Horta Nord.
CARACTERISTICAS: La chufa
W de Valencia se cultiva en terrenos
@:' franco-arenosos y clima templa-
do. Aunque se puede consumir
en fresco, su destino més habitual es la elaboracién de
horchata. Este refresco posee apreciadas propiedades
nutritivas y saludables. Ademas, también la Generalitat
valenciana tiene una Denominacion de Calidad para la
Horchata de Chufa de Valencia.
DATOS BASICOS: La produccién de chufa seca
asciende a unas 4.500 Tm de chufa, de la que esta
amparada mas del 90%. La produccion de horchata
amparada se sitia entre 30 y 35 millones de litros
anuales. En el Consejo figuran inscritos 360 produc-
tores y 21 envasadores y comercializadores de Chufa
de Valencia y 37 elaboradores de Horchata de Chufa
de Valencia.

Cebolla Fuentes de Ebro
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La DO se extiende entre

‘I los rios Ginel y Ebro, ubicada en los términos
.|'*. municipales de Fuentes de Ebro, Mediana de
p Aragon, Osera de Ebro, Pinta de Ebro, Quinto y
Villafranca de Ebro, que forman una unidad ho-
mogénea en todas sus caracteristicas. Con una
superficie total de 150 hectareas, la zona de ela-
boracién, almacenamiento y envasado coincide

Q
con la zona de produccion.

CARACTERISTICAS: Tiene el cuello grueso, con un aspecto
externo blanco-paja, aunque en el caso de la cebolla temprana
el color sera blanco verdoso, el color interno sera blanco. Sus
aspectos organolépticos son variados: de sabor suave y escaso
picor, con capas interiores muy tiernas y suculentas. Su consu-
mo més habitual es en fresco, desde los meses de julio hasta
diciembre.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador hay inscritos 20
productores especializados en este cultivo y cuatro empresas
comercializadoras. Al ser muy reciente la aprobacion de esta
Denominacién de Origen Protegida, en el Consejo Regulador
no existen datos de producto comercializado. Se estima una
produccion de entre 40.000 y 50.000 kilos por cada hectarea
cultivada.

Coliflor de Calahorra
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-
duccién abarca una extension de 2.200
hectareas en los términos municipales
de Aguilar del Rio, Alhama, Alcanadre,
Aldeanueva de Ebro, Alfaro, Arnedo, Au-
tol, Calahorra, Cervera de Rio Alhama,
Pradejon, Quel y Rincon de Soto.

CARACTERISTICAS: Las variedades elegidas, el climay el sue-
lo son tres factores fundamentales que se conjugan en La Rioja
para conseguir un producto de maxima calidad. La coliflor pro-
tegida tiene un indice de compacidad superior al 0,5, de color
blanco a blanco cremoso en funcién de la variedad, con ausencia
de granilosidad y de hojas verdes turgentes y bien formadas. Su
didmetro minimo es de 11 cm.

DATOS BASICOS: E| Consejo Regulador ampara la coliflor de
categorias Extra y Primera, en estado fresco o transformado. En
el registro estan inscritos 72 productores y 170 hectareas de cul-
tivo. La produccion alcanza una media anual de 4 millones de
kilos, de los que 6 industrias comercializan una media anual de
6.000 kilos con IGP.
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Frutas y hortalizas

Esparrago de Huétor Tajar
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA:
La zona de produccion
y elaboraciéon se ubica
en la zona occidental
de la Vega de Granada y
cuyos términos munici-
pales son: Huétor Téjar,
Illora, Loja, Moraleda de
Zafayona, Villanueva de
Mesia y Salar.

CARACTERISTICAS: Los esparragos proceden de las
variedades de Huétor Tajar tetraploides, muy similares a
los esparragos trigueros silvestres. El porte del turion es
delgado, el color verde-morado, el sabor es amarguidulce
y presenta un intenso aroma. Se comercializan tanto en
fresco como en conserva.

DATOS BASICOS: EI Consejo Regulador tiene registra-
das 105 hectareas de plantaciones de cultivo, y una em-
presa de Huétor Tajar comercializadora del producto en
fresco y en conserva. El volumen de producto elaborado
al amparo de la IGP ascendié en el Gltimo afio a 250.000
kilos.

Esparrago de Navarra
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

- ~. ZONA GEOGRAFICA: La

superficie amparada por la
Indicacion Geogréfica Prote-
ESPARRAGO
DE NAVARRA

gida comprende una amplia
zona de produccién: 188 mu-
INDICACION GEOGRARCA
PROTEGIDA

nicipios del valle medio del
- </

rio Ebro, en su mayor parte
del sur de Navarra, junto a
zonas colindantes de La Rio-
jay Aragén.
CARACTERISTICAS: El esparrago de Navarra es de co-
loracion blanca, suave textura y fibrosidad escasa o nula.
La IGP comercializa exclusivamente esparrago blanco, en
distintas presentaciones y formatos, y bajo dos formas de
elaboracion: en fresco (pelado o no) y en conserva.

DATOS BASICOS: La superficie inscrita asciende a 1.749
hectéreas repartidas entre Navarra, Aragén y La Rioja. En
los registros del Consejo Regulador estan inscritos mas de
490 agricultores y 45 empresas. La produccion certificada
asciende a unos 4,4 millones de kilos, de los que 4,25 se
certifican en conservayy el resto en fresco.

Grelos de Galicia
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La
zona de produccion, trans-
formacién y envasado se
extiende a todos los munici-
pios de Galicia.

CARACTERISTICAS: El pro-
ducto amparado por la IGP
Grelos de Galicia se define
como la parte vegetativa de la especie Brassica rapa L.,
var. rapa de las variedades cultivadas autéctonas y de las
comerciales Grelos de Santiago y Globo blanco de Lugo
destinados al consumo humano. De color verde intenso,
més acentuado a medida que la planta se aproxima al mo-
mento de floracion. Sabor ligeramente acido, combinado
con cierto amargor. Se comercializan en fresco, en los
tradicionales manojos de pesos aproximados de 0,5 kg.
o 1 kg. congelados o en conserva (elaborados al natural).

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador figuran ins-
critos 165 productores, 6 operadores comercializadores
en fresco y 2 industrias de procesado. En el afio 2018 se
alcanzaron 52.195 kilos de producto fresco y 105.126 ki-
los en conserva amparado por la IGP.

GRELDS DE GALICLA

kG Cein secgrofoa peoteion

Melon de La Mancha
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA:
La zona de produccion
de los melones ampa-
rados por la IGP esta
constituida por 13 mu-
nicipios de la comarca
La Mancha, todos ellos de la provincia de Ciudad Real, con
una superficie protegida de unas 300 hectareas.

CARACTERISTICAS: La IGP ampara el melon de la varie-
dad Piel de Sapo, que se distingue por sus caracteristicas
de frescura, sabor y dulzor, muy apreciadas por el consu-
midor. EI meén de La Mancha es diferente al de otras co-
munidades por las condiciones agroecolégicas y edafocli-
maticas en las que se cultiva, junto a su grado de azdcar
(13° brix) y su peso (entre 1,8y 4 kg.) que le confieren una
calidad sin comparacién.

DATOS BASICOS: En la Asociacion para la Promocién del
Me- 16n de La Mancha estén inscritas 9 empresas (4 coo-
perativas y 5 empresas privadas), y més de 1.500 produc-
tores, con una produccion total de aproximadamente 120
millones de kilos, de los que cerca del 3% se comercializa
con IGP.

Indicacion Geoarafica Protegica

“Melon de 1a Mancha™
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Frutas y hortalizas

Pataca de Galicia
(Patata de Galicia)
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: LEI 4rea de produc-

cion y envasado del producto amparado por

la indicacién geografica protegida abarca la

Comunidad Auténoma de Galicia. La super-

_ ficie cultivada con estas variedades y que

Fewilkiicn tiene como destino el mercado se estima en
unas 1350 ha.

CARACTERISTICAS: El producto amparado por la Indicacion Geo-
gréfica Protegida (IGP) “Pataca de Galicia” o “Patata de Galicia” se
define como los tubérculos de la especie Solanum tuberosum L.,
de las variedades cultivadas” Kennebec", “Agria” y “Fina de Carba-
llo", destinados al consumo humano. Las caracteristicas morfolégi-
cas 'y su color varian en funcién de la variedad de que se trate:
Kennebec: forma redonda a oval, ojos muy superficiales, color
de la piel amarillo claro y color de la carne blanco.

Agria: forma oval alargada, ojos muy superficiales, color de la
piel y carne amarillo

Fina de Carballo: forma redondeada, ojos profundos, color de la
piel amarillo claro y color de la carne blanco.

En el apartado referente a sus caracteristicas analiticas, éstas
deben cumplir:

- Contenido en materia seca superior al 18%.

- Contenido en azucares reductores inferior al 0,4%.

DATOS BASICOS: Hay 79 productores inscritos y 10 empresas
comercializadoras. En la campafia 2019/2020 se certificaron
6.400.000 kg.

Patates de Prades
(Patatas de Prades)
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La
zona de produccién de la pa-
tata de consumo protegida
abarca una extension de 125
hectareas de los municipios
de Prades, Capafonts, La Fe-
bré i Arboli, todos ellos de la
comarca del Baix Camp en la
provincia de Tarragona.

CARACTERISTICAS: La variedad protegida es la
Kennebec, con carne de color blanquecino, textura
consistente, sabor dulce y olor ligeramente acastafia-
do. Estas patatas, que presentan un calibre compren-
dido entre 40 y 80 milimetros, se recolectan pasados
quince dias de la muerte natural de la planta, momen-
to a partir del cual se ha completado la formacion de
la piel.

DATOS BASICOS: En la actualidad existen 11 planta-
ciones inscritas destinadas al cultivo de patatas de
Prades, que en 2022 produjeron 34 toneladas de pa-
tatas comercializadas bajo la IGP.

Pemento de Arnoia
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
ZONA GEOGRAFICA: La zona de

;u

3\&‘ ol m“ iy 4 produccion, acondicionamiento y
2 : o H ya . .
5"-) us*'i’ oy envasado incluye el término muni-
& . . .
f,g‘* cipal de A Arnoia y la parroquia de
UE Meréns, en la provincia de Ourense.
v

CARACTERISTICAS: Los pimien-
tos amparados por la Denomina-
cion de Origen Protegida son los frutos pertenecientes al ecotipo
de la especie Capsicum annuun L., cultivado tradicionalmente en
la zona de produccién, destindndose al consumo humano tanto en
fresco como en conserva. Este pimiento es un ecotipo local cul-
tivado desde tiempos inmemoriales por los agricultores de esta
area geogréfica perteneciente a la comarca de O Ribeiro.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacion de esta De-
nominacion de Origen Protegida, en el Consejo Regulador no exis-
ten datos sobre el nimero de cultivadores, empresas y producto
comercializado.

Pemento de Herbon
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFI-
CA: La zona de pro-
duccién, acondicio-

_g,“fh namiento y envasado
5 estd constituida por
o~ los siguientes munici-

pios: Padrén, Dodro,
Rois y Pontecesures, de A Coruiia, y Pontecesures y
Valga, de Pontevedra. El nombre de la denominacion,
Herbon, es el topdnimo de la parroquia del ayunta-
miento de Padrén.

CARACTERISTICAS: Los pimientos amparados por
la Denominacion de Origen Protegida son los frutos
de la familia de las solanaceas, especie Capsicum
annuun L., variedad comercial Padrén, y ecotipos
locales de este pimiento, siempre que procedan de
parcelas inscritas en el correspondiente registro ges-
tionado por el érgano de control.

DATOS BASICOS: En la DOP estan inscritos 25 pro-
ductores y 9 almacenistas/envasadores con una su-
perficie inscrita de 21,5 Ha las cuales comercializan
unos 86.000Kg de pimiento certificado.

b iﬁLRﬁ,

t’l"' ofing mﬁf
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Frutas y hortalizas

Pemento de Oimbra
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
ZONA GEOGRAFICA:

La zona de produccion,

[ . _
be.e oA acondicionamiento

o
é:& {;-,Pbo envasado estd consti-
IS é? tuida por la totalidad de
QDJ_E la comarca orensana de

Verin.

CARACTERISTICAS:
Los pimientos amparados por la Denominacion de Origen
Protegida son los frutos pertenecientes al ecotipo de la
especie Capsicum annuun L., cultivado tradicionalmente
en la zona de produccién. La especificidad del pimiento
de Oimbra proviene de una conjuncién de muchos facto-
res, entre los que estan el material vegetal, la tierra y el
microclima de los valles productores. El pimiento de Oim-
bra encuentra en estos valles condiciones edafolégicas y
climéaticas iddneas, adaptandose muy bien su cultivo a las
pequefias explotaciones existentes.
DATOS BASICOS: En la DOP estan inscritos 13 produc-
tores y 2 envasadores con una superficie inscrita de 13
Ha las cuales comercializan unos 4.910 Kg de pimiento
certificado.

Pemento do Couto
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
ZONA GEOGRAFICA:

o COUy: La zona de produccion,
N@_uﬂaﬂ‘”““ mﬂh’*fb@ acondicionamiento vy
é_’.‘_ Q«F envasado estd consti-
£ & tuida por la totalidad de
8_?3 ‘ la comarca corufiesa de

Ferrol. EI nombre de la

denominacién, O Couto,
es un nombre geografico que se corresponde con el lugar
donde se ubica el monasterio conocido popularmente por
ese mismo nombre, al que se vincula el inicio de la selec-
cién y cultivo de estos pimientos.

CARACTERISTICAS: Los pimientos amparados por la De-
nominacién de Origen Protegida son los frutos de la familia
de las solanaceas, especie Capsicum annuun L., ecotipo
local conocido por ese mismo nombre. El pimiento de O
Couto es un ecotipo local cultivado desde tiempos inme-
moriales por los agricultores de la comarca de Ferrol.
DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacion de
esta Denominacién de Origen Protegida, en el Consejo Re-
gulador no existen datos sobre el nimero de cultivadores,
empresas y producto comercializado.

Pimiento Asado del Bierzo
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: Lazona
o ﬁ.ﬂﬂ; de cultivo se localiza en 17

t c’} municipios de la comarca del
z( "E Bierzo, al noroeste de la pro-
o o vincia de Leon. Las cotas de
W % J I it cultivo oscilan entre los 400

”ﬁ%‘ﬂgwl y los 700 metros. El clima es

mediterraneo.

CARACTERISTICAS: Los pi-
mientos son de forma triangu-
lar alargada, apice en punta
roma, con 3 lébulos como maximo y una carne de espesor
medio. La recoleccion se realiza manualmente y de forma
escalonada en varias pasadas. Una vez asado se realiza el
proceso de descorazonado, pelado y eliminacion de semi-
llas, de forma manual y artesana, sin que en ningn mo-
mento los frutos sean sumergidos en agua o soluciones
quimicas.

DATOS BASICOS: Estan inscritas 9,7 hectéareas de cul-
tivo, 16 agricultores y 8 empresas elaboradoras. La pro-
ducciéon media anual es de 70.913 kilos y 70.000 unida-
des certificadas.

Pimiento Asado
del Bierzo

Pimiento de Fresno-Benavente
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
ZONA GEOGRAFICA: La zona

£ * p .y .
‘;a-* ‘8, de producciéon agricola se
Cal iy .
=) z sitda al noroeste de Castilla
ﬁa g— y Ledn, ocupando 33 munici-
[ ¢ ﬂ;’* pios del sureste de la provin-
g3 . . .
Emmm nm“m_mwms cia de Leon, 55 municipios del

norte de Zamora y un munici-
pio de Valladolid.

CARACTERISTICAS: Es el fruto de la planta de pimien-
to Capsicum annuum L., del ecotipo o variedad local “de
Fresno”, fruto de una seleccion del pimiento tipo “morro
de vaca” o “morrén” para su consumo en fresco. Es un
pimiento grande, entre otras caracteristicas su peso uni-
tario es superior a 300 gramos, forma rectangular méas
alto que ancho, anchura minima 10 centimetros, espesor
de la carne superior a 8 mm. y presenta 3, 4 6 5 I6bulos.
Los niveles de potasio son menores de 3 g./100g. Es muy
jugoso y de piel poco dura. Su sabor es de dulzor medio,
poco amargo y no picante. Tras la masticacién e ingestion
quedan pocos restos de piel en el interior de la boca.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacion de
esta IGP, en el Consejo Regulador no existen datos de pro-
ducto comercializado.
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Frutas y hortalizas

Pimiento de Gernika

(Gernikako Piperra)
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFI-
<

CA: La zona de pro-
EUSKO LABEL

Gernikako
Piperra

duccién esta situa-
Pieiianto:de da principalmente
Gernika en las comarcas del
Txoriherri, Mungia y
Busturia, en la pro-
vincia de Vizcaya.

CARACTERISTICAS: El pimiento de Gernika pertenece
a la variedad local Pimiento de Bizkaia, resultado de la
adaptacién a las condiciones climéaticas de la zona que ha
experimentado la especie originaria de América. Su color
es verde intenso y su forma alargada y puntiaguda. Pre-
senta un peddnculo largo y su tamafio oscila entre los 6 y
los 9 centimetros. Al paladar su carne resulta finay suave,
y no pica. En el mercado aparece envasado en bandejas
de plastico de 12 unidades.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacion de
esta DOP, en el Consejo Regulador no existen datos so-
bre el nimero de empresas y producto comercializado.

Pimiento Riojano
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona
de produccién de pimiento pro-
- i tegido abarca una extensién de

PIMIENTO

25 hectéareas en los municipios
de la comarca de Najera y en
la localidad de Alfaro, en la
Comunidad Auténoma de La
Rioja. La IGP ampara tanto la
produccion en fresco como la destinada a conserva.

CARACTERISTICAS: La variedad protegida es la del pi-
miento Najerano, de fruto grueso y largo, de 16-18 centime-
tros de longitud, 8 milimetros de grosor y 200-300 gramos
de peso. De color rojo intenso, con forma cdnica y acabada
en pico, de superficie rugosa, carne fina y no pican. Su sa-
brosoy peculiar sabor es consecuencia del clima de la zona,
el suelo, la calidad de las aguas de riego y unos métodos de
elaboracién artesanal que se remontan al siglo XIX.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estan ins-
critos 17 productores y 4 conserveras que producen una
media anual de 500.000 kilos de pimiento riojano, de los
que se comercializan 70.000 kilos con IGP.

RIOJANO

Pimiento del Piquillo de Lodosa
DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La De-
nominacién de Origen Pimien-
to del Piquillo de Lodosa ampa-
ra los terrenos de produccion
ubicados en los municipios
de Andosilla, Azagra, Carcar,
Lerin, Lodosa, Mendavia, San
Adrian y Sartaguda; todos ellos
en el suroeste de Navarra.

CARACTERISTICAS: La variedad del Pimiento del Piqui-
llo de Lodosa se caracteriza por su forma plana-triangular
en dos caras, punta incisiva ligeramente curva, color rojo
y fruto poco pesado y pequefio. La textura es turgente y
suave al paladar. El proceso utilizado para las conservas
es completamente artesanal. La comercializaciéon con
DO se reserva para las categorias Extra y Primera.

DATOS BASICOS: En el registro del Consejo Regulador
estan inscritas 140 hectareas -casi la mitad en el mu-
nicipio de Men- davia-, 77 agricultores y 12 empresas
elaboradoras. La co- mercializacién con Denominacién
de Origen asciende a 1,31 millones de kilos anuales.

PIQUILLO DE LODOSA

DERGMINACIDN DE CWHEGEN

Tomate de La Canada-Nijar
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: El toma-
te La Cafiada-Nijar es cultivado
en los términos municipales de
Almeria, Nijar, Viator, Pechina,
Huercal y los parques natura-
les de Cabo de Gata y Sierra
Nevada, en la provincia de Al-
meria.

CARACTERISTICAS: El toma-
te La Cafiada-Nijar cuenta con excelentes propiedades
naturales, como el alto contenido en azlcares y &cidos
organicos, resultado de su cultivo en suelos salinos y de
las excelentes condiciones climaticas a las que se expo-
ne durante su cultivo. La influencia de este ecosistema se
refleja ademas en las caracteristicas organolépticas y en
el alto contenido en licopeno, responsable del color rojo
intenso que alcanzan los tomates.

DATOS BASICOS: El tomate cultivado en la comarca al-
meriense es el primero en conseguir el distintivo Indica-
cion Geografica Protegida en Espafia. Produce alrededor
de 70.000 toneladas de tomate en sus cuatro variedades:
redondo liso, asurcado, oblongo o alargado y cereza, y
cuenta con un total de seis empresas comercializadoras.

1 Tomate “La Caada R’
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Frutas y hortalizas

DENOMINACIONES DE ORIGEN Y DE CALIDAD
DIFERENCIADA EN EL SECTOR DE FRUTOS SECOS

ANDALUCIA
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA
PASAS DE MALAGA *++*
BALEARES

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA
ALMENDRA DE MALLORCA *

DENOMINACION DE CALIDAD MARCA COLECTIVA DE GARANTIA

ALMENDRA MALLORQUINA

CATALUNA

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA
AVELLANA DE REUS *

PRODUCCION INTEGRADA

FRUTOS SECOS
EXTREMADURA
FRUTOS SECOS
CACAHUETE
LARIOJA
MARCA COLECTIVA
NUEZ DE PEDROSO

* Denominacidn en tramitacion / **** Proteccion Nacional Transitoria / * Inscrita en el Registro de la UE

Castaia de Galicia
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: El ambito geografico
de produccion de la indicacion geografica
protegida Castafia de Galicia comprende
el territorio de la Comunidad Auténoma de
Galicia delimitado al oeste por la Dorsal Ga-
CASTANA legay por la Serra do Xistral hacia el norte.

I GALICLA CARACTERISTICAS: Las principales carac-
—_— teristicas generales de la castafia gallega des-
tacan por su pericarpio fino, de color marrén

claro y brillante, un epispermo (membrana) fino que penetra ligera-
mente en la semillay que se separa facilmente al mondar la castafia,
con un sabor dulce y textura firme no harinosa su fruto cuenta con
una humedad una vez recolectado entre el 50 y el 60% de humedad.

DATOS BASICOS: En el registro del Consejo Regulador estan
inscritos 143 productores, 9 envasadores, 6 industrias de pro-
cesado que cuentan con una superficie sementada de 1.040
hectéreas y con una produccién de castafia certificada de unos
240.902kg, con un valor econémico de 555.940 Euros.

Avellana de Reus
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFI-
CA: El ambito am-
parado por la Deno-
minacién de Origen
Protegida compren-
de las comarcas de
Tarragona de Baix
Camp, Alt Camp, Tarragonés, Priorat, Conca de Bar-
beray Terra Alta.

CARACTERISTICAS: Las avellanas de Reus perte-
necen a las variedades Negreta, Pautet, Gironella,
Morella y Culplana. De todas ellas la variedad méas
cultivada es la Negreta. Los frutos secos se presen-
tan en tres tipos: avellanas con cascara, con un dia-
metro de 16 a 18 milimetros, y avellanas en grano
y tostadas, con un calibre minimo de 11 milimetros
en ambos casos. Las avellanas amparadas por la
Denominacion de Origen Protegida pertenecen a la
categoria Extra.

DATOS BASICOS: En el 4rea amparada por la De-
nominacion de Origen Protegida se incluyen 8.000
hectareas, unos 1350 productores y 12 industrias
elaboradoras, que en el 2022 comercializaron
184.000 kilos de avellana amparada por la DOP.

Pasas de Malaga
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

2 ZONA GEOGRAFI-
CA: La superficie pro-
tegida se encuentra
proxima a las 1.800
hectareas de vifiedo,
repartidas entre 32
municipios de la co-
marca de La Axarquia
y 3 de la comarca de Manilva, todos ellos en la pro-
vincia de Mélaga.

CARACTERISTICAS: Las pasas de Malaga son
un producto de carécter y elaboracién tradicional.
Practicamente el 100% de la produccién corres-
ponde a uva Moscatel, que es la variedad que me-
jor se adapta al proceso de pasificacién. Por cada
3 kilos de uvas se obtiene uno de pasas.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador figuran
inscritos 1.200 agricultores y 6 empresas envasa-
doras. La produccion media anual es de los que
150.000 kilos que se comercializan con Denomina-
cion de Origen Protegida Pasas de Malaga.
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