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Presentacion

El catélogo de estudios y publicaciones de Mercasa, elaborado siempre con el objetivo de favorecer un
mayor conocimiento de la cadena alimentaria, cuenta con una nueva contribucién, que en este caso
nos acerca a otro gran pilar de la alimentacion, el mundo de la carne, con la Guia Préactica del Vacuno,
que es la primera de los sectores ganaderos y que, como en las anteriores, vuelve a estar realizada con
la colaboracién del Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino.

Este nuevo trabajo se afiade a la coleccién iniciada con las Guias de Frutas y Hortalizas y de Pescados
y Mariscos, editadas en 2008, y es, por tanto, la continuacién de un reto permanente por ofrecer a la so-
ciedad en su conjunto, en tanto que todos somos consumidores, un conocimiento exhaustivo de los
productos alimentarios que podemos encontrar cada dia en los mercados, sus caracteristicas, los
procesos de transformacion, las aportaciones de nutrientes a la dieta o los protocolos higiénico-sanitarios
exigidos, como factores diferenciales de calidad y seguridad alimentaria.

Una preocupacion creciente por conocer qué procesos se van sucediendo desde la produccion a la
mesa 0, lo que es lo mismo, entre el origen de las materias primas hasta los alimentos frescos o trans-
formados que compramos y consumimos.

Desde esta perspectiva, el trabajo explora como aspectos méas destacados, entre otros, los troncos
étnicos, el perfil y la faneréptica, las razas, el proceso de carnizacion (canal, rendimientos y despieces,
etc.) o los nutrientes, asi como otras variables también de gran interés y muy demandadas por el con-
sumidor moderno, los procesos de trazabilidad y etiquetado. A grandes rasgos, estas serian las lineas
maestras del estudio en el que también se reservan sendos capitulos para el vacuno de leche y el toro
de lidia.

Investigacion y promocion de alimentos sanos y saludables que forman parte de nuestra dieta medite-
rrénea, con especial énfasis para las producciones espafiolas que, en muchos casos, se encuentran
avaladas por sistemas o sellos de “calidad diferenciada”, asi como por otro tipo de certificaciones de ca-
lidad obtenidas después de rigurosos procesos y protocolos de control y auditoria.

Desde estas paginas confiamos en haber ascendido un peldafio méas en los objetivos de Mercasa
dentro del marco de la prestacién de servicio publico y la transparencia de la cadena alimentaria.
Una responsabilidad desde la implementacion de herramientas para conocer mejor los productos
basicos de nuestra dieta, el funcionamiento de los sectores y de qué manera se va generando valor
afiadido a través de los distintos escalones de la cadena, conformando precios. Todos estos aspectos
se han tratado de poner de relieve de forma didactica para facilitar el acceso al “universo vacuno” a
todos los interesados y curiosos en la materia.

IGNACIO CRUZ ROCHE

PRESIDENTE DE MERCASA
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Evolucion y tendencias del sector de la carne

Introduccioén

Evolucion y tendencias del sector de la carne

Las industrias cérnicas y lacteas, por cifra de negocio, ocu-
pan las dos primeras posiciones de toda la industria de ali-
mentos y bebidas. Renovacién, modernizacién y diversifi-
cacion de los productos son, en ambos casos, instrumentos
estratégicos dentro de las estructuras del sector para poner
a disposicion del consumidor una amplia gama de alimentos
con mayor valor afiadido, competitivos, pero sobre todo de
calidad, sanos y seguros. Se trata, en definitiva, de obtener
una produccion equilibrada y racionalizar el aprovecha-
miento de recursos, donde el bienestar animal ocupa un
sitio destacado. En el caso de la carne, productos cada vez
més elaborados (fileteados, envasados para el libre servicio,
etc.) asi como de marca para identificar y diferenciar la
carne a través de “Marca Certificada”, obtenida en base a
unos pliegos de condiciones auditados por una empresa
certificadora facultada, que viene a sumarse a las denomi-
naciones especificas de “IGP” y “Marcas de Garantia” (MG)
regidas por Consejos Reguladores y que ofrecen un plus
adicional en cuanto al manejo, alimentacion y calidad de la
carne de razas protegidas. Respecto a la leche, la implan-
tacion de sistemas de control de calidad del producto, la
mejora en gestion medioambiental o la innovacién en siste-
mas de explotacion y en materia de ordefio, serian algunos
de los factores que se conjugan para llevar al mercado pro-
ductos con grandes cualidades y a los que habria que
afiadir los funcionales o enriquecidos. Experiencia que tam-
bién se va intentando trasladar al mundo de la carne.

BALANZA COMERCIAL

Al contrario que en la leche, la balanza comercial en el
sector carnico es muy positiva. Las importaciones totales
de carne en Espafia se sitlan por encima de las 400.000
toneladas y los 1.300 millones de euros, mientras que las
exportaciones se establecen en torno a la cifra de 1,1 mi-
llones de toneladas y los 2.300 millones de euros aproxi-
madamente. Dentro de las importaciones destacan las de
vacuno con unas 128.000 toneladas y en el lado de las ex-

portaciones claramente las de porcino con unas 655.000
toneladas. Las exportaciones de vacuno habrian ascendido
hasta un total de unas 145.000 toneladas, sumando carne
y peso de animales vivos en equivalente a canal. La mayor
parte son de carne de vacuno fresca (85%) y el destino
principal algunos de nuestros socios europeos, en especial,
Portugal. En cuanto a congelada, el principal cliente es
Rusia. Respecto a las importaciones, el 75% seria de carne
fresca y el resto congelada. Alemania y Brasil serian nues-
tros proveedores méas importantes. En general, los pronés-
ticos apuntan a una corriente exportadora positiva en nues-
tro pals. Lo mismo sucede a nivel comunitario, donde las
exportaciones de carne de vacuno hacia terceros paises
se estan recuperando lentamente, si bien las importaciones
han crecido significativamente en los Ultimos afios hasta
situarse en torno a unas 500.000 toneladas. Asimismo, los
intercambios intracomunitarios van retomando posiciones
anteriores a la crisis de EEB superando ya los 2,5 millones
de toneladas.

DISTRIBUCION DE LA PRODUCCION
CARNICA

En Espafia la produccion total de carne entre las diferentes
especies (vacuno, ovino, porcino, aves, etc.) se acerca a
los 6 millones de toneladas. Un analisis de la produccién
pone de manifiesto que el porcino con cerca de 3,5 millones
de toneladas supone casi el 60% de todas las carnes obte-
nidas. En segunda posicion estarian las carnes de ave, un
25%, y en tercer lugar la carne de vacuno con un 11%.
Mas alejadas quedarian las de ovino y caprino, con poco
mas de un 4%, y en posiciones ya bastante menos relevan-
tes las cunicolas y el resto de especies. Una estructura que
no se aleja sustancialmente de la registrada en el marco
europeo, excepto en lo que se refiere a una menor partici-
pacion dentro del conjunto carnico del porcino en la zona
comunitaria (51%) en beneficio de un mayor protagonismo
del vacuno (19%).
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RAMA AGRARIA Y SUBSECTORES DE CARNE Y LECHE EN LA INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA

Rama Agraria 41.700 mill. de € Valor de la Produccioén Final Agraria (PFA)*
Empleo: 1.020.000 activos (casi un 95% dentro de la rama agraria, el resto pesca)

Sector ganadero Valor mill. € % PFG % PFA
Total Producciéon Animal 14.750 100 35
Carne y Ganado 10.600** 72 25
Productos Animales 4.150 28 10

Sector Bovino Total Productos del bovino 5.400 36 13
Carne y ganado 2.400 16 6
Leche 3.000 20 7

Explotaciones: 189.500. Unas 29.300 de especializacién lechera.
Produccion materias primas: 650.000 toneladas de carne y unos 6 millones de toneladas de leche

Industria Alimentaria 80.000 millones de euros de cifra total de negocio (mayor sector industrial en la actualidad)
31.100 empresas
Empleo: 530.000 activos

Industria Carnica 18.500 millones de euros cifra total de negocio (90% mercado interior)
Méas de un 20% de la facturacion de la industria alimentaria espafiola y un 14% del PIB industrial

4.400 empresas
6.770 instalaciones industriales
715 Mataderos

2.000 Salas de despiece 88.000 trabajadores de empleo directo
4.055 Industrias de elaborados

Industria Lactea 9.000 millones de euros de cifra total de negocio (95% mercado interior)
1.700 empresas
30.000 trabajadores

Elaboracion propia. Datos orientativos

(Fuentes: Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino. -Subdireccién General de Estadistica. INE y EPA)

PFA: Produccion Final Agraria

PFG: Produccién Final Ganadera

* Valores corrientes a precios basicos

** Esta cantidad representa alrededor de la cuarta parte del valor total de la produccién cérnica en la UE, de mas de 40.000 mill. de €

EL GANADO BOVINO bien en la Ultima modalidad ha venido siendo sustituido pro-

gresivamente por la mecanizacion del campo. Actualmente,
La capacidad del ganado bovino para aprovechar recursos ~ €n nuestro pafs, se integran o conviven los sistemas de pro-
pastables aportando carne, leche, cuero y trabajo ha sido duccién tradicionales, basados en el empleo de las razas au-
aprovechada por el hombre desde tiempos inmemoriales, si toctonas adaptadas al medio con modernos métodos de pro-
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duccién intensiva asistidos por las més avanzadas tecnologias.
De acuerdo con el libro de la “Ganaderia Autdctona en Es-
pafia“, editado por el MARM, estas razas constituyen el Patri-
monio de la Ganaderfa Espafiola, se explotan en Espafia desde
tiempo ancestral, adaptadas a la diversidad climatologica,

Rasgos Principales

Biodiversidad

Produccion cualitativa
y cuantitativa

Genética
potenciacion genética

Sistema pastoril

11

orografica y las distintas formas de manejo y por sus especiales
sistemas de explotacion, ligados a las caracteristicas geogra-
ficas y del ecosistema del territorio que ocupan, son por de-
recho propio singulares en el ambito de la cabafia de la UE.
La siguiente tabla recoge sus rasgos mas caracteristicos:

Por sus regiones de cria, formas de explotacién, estructuras o proyeccion genética

Desarrollo de IGP, Marcas de Calidad y Garantia, con animales que son sacrificados entre 400-
600 kg/vivo y elevados rendimientos a la canal, superiores al 60%

Aprovechamiento de ejemplares mejorantes e inseminacion artificial, son pilares basicos para su

Aprovechamiento de pastos en altura durante el verano y regreso a valles y dehesas de origen para

pasar el invierno. Trashumancia y trasterminancia (en vias pecuarias, el primer término hace refe-
rencia a un recorrido superior a 100 km. y el segundo cuando es inferior a esta distancia)

Explotacion
cializados, propios o ajenos

La multiplicidad de razas actual se basa principalmente en
la combinacion de un pufiado de variedades iniciales y su
cruzamiento posterior, si bien desde antafio se ha venido
recurriendo a estas técnicas cuando se ha pretendido una
mejora deliberada de la especializacién. Las razas inglesas,
holandesas o suizas, han sido desde siempre algunas de
las mas utilizadas y son ejemplos la Hereford inglesa, con-
vertida en una de las variedades de engorde mas difundida
por el mundo -en especial en el continente americano-y la
Frisona o Holstein autdctona de Holanda y el norte de Ale-
mania, que no obstante ha ido perdiendo masa muscular
al darsele preferencia a su rendimiento lechero. En Europa,
predominan las razas mixtas con buenos rendimientos de
carney leche, mientras que en América y Australia prevalece
la cabafia bovina para carne. Asi se generan tipos de carne
con distinto veteado de grasa, que llega a ser casi perfecto
en el caso de la Wagyu de Japdn con unos procedimientos
de cria, engorde, etc., muy peculiares. Por otra parte, la
gran diversificacion de cruces en la actualidad alumbra el

En extensivo durante las primeras etapas de la vida de sus crias para acabado en cebaderos espe-

término “conjunto mestizo” como forma de clasificacion de
estos efectivos en el proceso de carnizacion. El sector bovino
nacional, en su doble actitud carnica y lechera, ha sido tra-
dicionalmente uno de los pilares de la ganaderia interior,
estando intrinsecamente arraigado en el tejido social del
medio rural.

PRODUCCION BOVINA

A nivel mundial, los volimenes superan los 60 millones de
toneladas y se acercan a los 8 millones de toneladas en el
caso de la UE. En ambos casos, también con una cierta
evolucion regresiva respecto a ejercicios precedentes, aun-
que con tendencia a la normalizacion a medida que se
han ido erradicando y superando los problemas generados
por la aparicién de la epizootia espongiforme (EEB) en
2001. En ese momento, se proyectaron al alza de manera
alternativa los consumos de carnes exoéticas (avestruz, can-
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guro, 0so, antilope, etc.) practica que parece haberse de-
tenido una vez recuperada la confianza del consumidor en
base a los rigurosos protocolos de trazabilidad adoptados
para el control de la cabafia y de las garantias de la carne.
La profesionalizacion y la diferenciacion productiva ha sido
una caracteristica de los ganaderos espafioles en los Ultimos
afos, aunque en detrimento de su numero. En 2007, la
produccion de carne se elevé a 650.000 toneladas, algo
inferior a la de los Ultimos ejercicios pero del orden de casi
100.000 toneladas por encima si lo comparamos con hace
una década. No obstante, a corto plazo se estima un in-
cremento de las producciones hasta alcanzar las 670.000
toneladas. En materia de mataderos, Catalufia concentra
mas de un 20% del total, seguida de Castilla-Ledn (16%),
Galicia (13%) y Madrid (9%). Entre los mataderos mas im-
portantes por su nivel de actividad estd el de MERCA-
BARNA con una produccion cercana a las 30.000 tonela-
das. En cuanto al valor, los 2.400 millones de euros
alcanzados suponen mas de un 20% de todo el conjunto
carnico. El mercado nacional se inclina por las carnes de
toros y afiojos, 50% de la produccién, mientras que las de
ternera apenas supone el 8%. Estas y otras cifras se pueden
ampliar de forma detallada en los primeros puntos del
estudio.

EL PROTAGONISMO DE LA RED DE MERCAS
EN LA COMERCIALIZACION DE CARNES

Muchos han sido los cambios operados en las estructuras
de la Red tras casi cuarenta afios de funcionamiento de
las MERCAS, tanto en lo que concierne al servicio munici-
palizado de Matadero, como en lo que se refiere a las mo-
dernas dotaciones de Mercados Mayoristas de la Carne y
el resto de empresas de distribuciéon carnica que operan
dentro de las Unidades Alimentarias desde las naves mul-
tiusos, Zonas de Actividades Complementarias (ZAC), etc.
Una evolucién impulsada por incardinar cada una de las
necesidades de oferta de clientes muy distintos, tienda tra-
dicional, supermercados, grandes cadenas de hipermer-
cados, empresas de hosteleria y restauracion, catering o
colectividades, pero sobre todo en beneficio del destinatario
Gltimo, el consumidor, que ademas de demandar calidad
e innovacioén, se muestra especialmente interesado por los
aspectos higiénico-sanitarios del producto. En este frente,
el tejido empresarial de la Red realiza grandes inversiones
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para renovar sus instalaciones de forma permanente in-
corporando tecnologias de vanguardia que permiten con-
trolar de manera exhaustiva todo el proceso desde “la
granja a la mesa”. Equipados con los mas modernos medios
para desarrollar el conjunto de la actividad, en especial,
hay que destacar el exigente cumplimiento de los protocolos
de sanidad y trazabilidad a fin de ofrecer las méaximas ga-
rantias de seguridad y calidad, acreditadas incluso por cer-
tificaciones AENOR en materia de certificado del sistema
de gestion de calidad, las Normas ISO 9001:2000 en lo
que se refiere a homologacién de instalaciones (funda-
mental para el comercio intracomunitario). También, en
ocasiones, de la referida “Marca de Calidad” dirigida a
dotar al producto de sello de calidad diferenciada, que
ademas de ser un aval ofrece informacion adicional en el
etiquetado respecto a los estipulado en la normativa oficial.
En la actualidad, dentro de las 23 MERCAS en funciona-
miento, cuya superficie global es superior a los 7 millones
de metros cuadrados, operan relacionados con el sector
de la carne 6 Mataderos, 2 Mercados Mayoristas de la
Carne y otra serie de empresas especialistas en la distribu-
cion de carne al por mayor. En conjunto, mas de 500 ope-
radores que en el Ultimo afio comercializaron en torno a
400.000 toneladas de productos céarnicos, con un valor
econémico superior a los 1.300 millones de euros. Alrede-
dor de un 40% de las ventas son producciones de vacuno,
un 40-45% de porcino y el resto se reparte entre ovino,
avicola, casqueria y congelado. El nimero de cabezas sa-
crificadas en matadero se aproxima a los 2,5 millones, casi
un 10% (en torno a 200.000) de vacuno, con un peso me-
dio de canal de uno 270 kg, equivalentes a unos 460
kg/vivo. En cuanto al origen, las principales aportaciones
en animales y canales son de la UE y, en especial, Espafia.
Respecto a las importaciones proceden en su mayoria de
Argentina, Uruguay o Brasil. El ndcleo principal de las ven-
tas lo configuran las canales, medias canales, los cuartos
y los despieces a gran escala, si bien a través de las salas
de ventas, aplicando los mas modernos medios tecnolégi-
cos, también se realizan y elaboran otros distintos cortes,
segln pedido cliente, dirigidos tanto a profesionales de
carniceria como a la venta directa, en formatos de bolsas o
barquetas y en atmdsfera modificada o al vacio. Asimismo,
todas las Unidades Alimentarias cuentan con avanzados
sistemas de comunicacion y gestion medioambiental apli-
cando un alto rigor en materia de recogida y eliminacion
de residuos, incluida la implantacion de APPCC (Analisis
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de Puntos Criticos), controles de trazabilidad y eliminaciéon
de materiales MER. Todo ello desde la pretension de la
prestacion de un mejor servicio publico, cuidando al ma-
ximo la calidad y seguridad alimentaria, objetivos prioritarios
de Mercasa y su Red de Mercas. Desde las iniciativas de
formacién se desarrollan cursos vy talleres pedagoégicos y
practicos para escuelas de formacion, profesionales de la
carniceria-charcuteria, tiendas de gourmet, etc., organiza-
dos tanto a nivel corporativo, como implemento de su acti-
vidad, como en colaboracién con organizaciones y empre-
sas del sector a fin de formar nuevos trabajadores, investigar
y conocer nuevas alternativas de optimizacion del trabajo,
o las modernas necesidades del mercado en cuanto a pre-
paracion de los productos, pautas comerciales, etc. Desde
un sentido filantrépico, los resultados practicos de los ta-
lleres, comidas, etc., son donados en muchos casos a ins-
tituciones de caréacter social como residencias, comedores
de auxilio, etc. Dentro de la prestacion de servicio publico,
cabe resaltar otro de los grandes objetivos de Mercasa, ser
herramienta determinante para la ordenacién general de
la economia y desde esta perspectiva su contribucion clara
a la transparencia de mercado. De acuerdo a este objetivo,
Mercasa y su Red de Mercas realizan un trabajo perma-
nente de seguimiento e informacién sobre el funciona-
miento de los mercados que permite segmentar los analisis
0 aportar informacién puntual para conseguir ese propésito.
En este escenario habria que enmarcar de nuevo esta pu-
blicacién que recoge, de la manera mas didactica posible,
dentro de sus paginas todos aquellos aspectos més intere-
santes de este nutritivo alimento encuadrado dentro de
nuestra dieta mediterranea.

CONSUMO Y LUGAR DE COMPRA

Segun los datos recogidos por el Panel Alimentario del
MARM, el consumo total de carne en los hogares en 2007
se situd en torno a los 2.250 millones de kilos, alcanzando
casi los 2.900 millones de kilos si se afiade el apartado rela-
tivo al sector HORECO (Hosteleria, Restauracion e Institu-
ciones). Salvo puntas muy concretas, el consumo per capita
(ver grafico 1) se mantiene muy estabilizado, entre los 67 y
65 kilos desde que se conocen los primeros datos de con-
sumo (afio 1987), aunque si se aprecian variaciones signifi-
cativas en cuanto a la forma de consumir, con un progresivo
incremento de la cuota de extradoméstico, en especial de
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Gréfico 1.
Consumo per capita
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Gréfico 3.
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* Autoconsumo, Economatos y Cooperativas, Venta a domicilio, etc.
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la hosteleria, frente a la contraccion de la de hogares. Una
reduccion que se cifra en casi 10 puntos porcentuales desde
comienzos de la década de los 90, pasandose de un 87% al
78% actual (ver grafico 2). No se registran sin embargo en
el tiempo variaciones sustanciales del “mix” de productos
que quedaria distribuido de la siguiente forma:

Importancia
de los tipos de carne
(% del total)

Importancia
de los tipos de carne
fresca (% del total)

Vacuno 16% 21%
Pollo 25% 33%
Ovino/Caprino 5% 7%
Porcino 22% 29%
Otras* 8% 10%
FRESCA 75% 100%

TRANSFORMADA 22%
CONGELADA 3%

*Incluye conejo (3%), despojos (2%) y otras frescas

NOTA: Respecto al gasto, resaltar que mientras que en kilos la carne de va-
cuno representa el 16% del consumo, el gasto supone alrededor del 21%,
superando a la carne de pollo y aproximéndose a la de cerdo, muy superio-
res en volumen. En general, las carnes transformadas son las que mayor
gasto absorben con casi un 30% del conjunto cérnico.

Respecto al lugar de compra, los hogares se suministran
de carne a nivel general en casi un 40% de la tienda tradi-
cional (carnicerfa-charcuteria) y en mas de un 52% de su-
per e hipermercados como canales mas destacados (ver
grafico 3). En este sentido, cabe resaltar la notable eclosion
experimentada en estos Ultimos afios por estos formatos,
en especial de los super con un incremento de cuota de
mas de 18 puntos porcentuales desde comienzos de los
90, en detrimento casi exclusivamente del comercio tradi-
cional. En cuanto al sector de la hosteleria y restauracion,
son los distribuidores especializados (50%) y los mayoristas
(20%) las figuras mas utilizadas como canal de aprovisio-
namiento, seguidas de la tienda tradicional con casi un
17% del volumen total. EI INDICE DE CALIDAD DEL SER-
VICIO es un estudio del Ministerio de Medio Ambiente,
Medio Rural y Marino (MARM) que mide todos aquellos
elementos que contribuyen a la imagen del establecimiento
y determinan la atencion al cliente. Por CCAA, el mayor
consumo per capita de carne y productos carnicos en con-
junto corresponden a Castilla-Ledn, la Comunidad Foral de
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Navarra o Aragén, mientras que, por el contrario, Murcia,
Canarias y Andalucia son las que registran menor consumo
por habitante y afio. Los hogares habitados por una sola
persona y sin nifios son los que presentan mayores consu-
mos y se van reduciendo de manera directamente propor-
cional al tamafio del nucleo familiar. Las amas de casa
que no trabajan fuera del hogar o con mas de 65 afios ad-
quieren mayor volumen de carne, seguidas de las amas
de casa entre 50 y 64 afios. Las mas jovenes son las que
compran menos cantidad. Dentro del ciclo de vida del ho-
gar, las parejas adultas sin hijos, los adultos independientes,
los jubilados y las parejas con hijos mayores de 17 afios,
constituyen el grupo de grandes consumidores. Espafia
ocuparia el cuarto lugar en el consumo de carne y produc-
tos carnicos dentro de Europa, tras Italia, Francia y Alema-
nia. El detalle de los datos sobre consumo y distribucion
de productos del vacuno, carne y leche, se pueden encon-
trar de forma segregada dentro del estudio.

EVOLUCION Y ELEMENTOS DE VANGUARDIA
EN LOS FORMATOS COMERCIALES

En un mundo moderno y globalizado las necesidades del
consumidor introducen cambios profundos tanto en la ver-
satilidad de oferta como sobre todo en lo que hace refe-
rencia a las exigencias relativas a garantia, seguridad ali-
mentaria, maxima calidad o demanda de informacion. Es
por tanto importante destacar los grandes esfuerzos e in-
versiones realizadas por industrias y establecimientos car-
nicos espafioles (I+D+l) como estrategia para competir do-
tando a sus instalaciones de las ultimas tecnologias desde
la proximidad, inquietud y deseos del cliente. La atencién
personalizada en el punto de venta se revela como una ex-
celente oportunidad para conocer y retroceder al resto de
los eslabones las propuestas para establecer un diagndéstico
y efectuar un consenso de ideas al respecto. En este largo
camino desde “la granja a la mesa” la implantacion de sis-
temas para efectuar diagnosticos de indole higiénico-sani-
taria, tecnologica y, al mismo tiempo, comercial son una
constante. En este sentido, se hace necesario resaltar los
servicios potenciados desde algunas de las asociaciones
del sector (FEDECARNE) para sus usuarios, mediante mo-
dernos test y procedimientos de “check-list”, para conocer
y analizar los puntos fuertes y débiles de la actividad de
sSus negocios, asi como para poner a su disposicion los
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programas y herramientas mas actualizados para agilizar
la gestion a fin de conseguir aumentar el grado de espe-
cializacion y con ello la confianza del comprador para ob-
tener un mejor posicionamiento comercial.

En la actualidad, vienen aflorado nuevos conceptos de tienda
como el “Supermercado Especializado en Carne”, de mayor
dimension que la tienda tradicional con una superficie en
torno a los 500 m? (aproximadamente la mitad dedicados a
tienda y el resto a camaras, almacenes etc.) y que cuentan
con recursos y medios para el suministro a la hosteleria y la
restauracion. Una apuesta basada en las nuevas demandas
del consumidor en la que no faltan los productos para inmi-
grantes, celiacos o los articulos regionales, y desde las carnes
frescas al corte hasta los productos congelados y la charcu-
terfa. Un surtido al que suelen incorporarse otra gama de
alimentos como vinos, empanadas o tartas. En el disefio de
estos locales se busca la amplitud de espacios y se apuesta
por el color y la iluminacién como elementos de gran valor
para proyectar un ambiente mas acogedor. Normalmente,
se hallan ubicados en zonas comerciales o industriales y
cuentan con servicio de parking para clientes, areas de
carga y descarga para camiones, etc.

Desde el objetivo de diagnostico se busca ampliar el cono-
cimiento de la realidad de los propios establecimientos, me-
jorar la atencion al cliente y, en definitiva, reforzar el posicio-
namiento en ventas. Las cuestiones mas importantes sujetas
a testeo serfan las siguientes:

= Diagnéstico comercial (se realiza a través de técnicas de
observacion, valoracion de elementos comerciales y en-
trevista al titular)
— Valoracién de la imagen del establecimiento
— Valoracioén de la exposicion y ambientacion interior
— Nivel de atencién al cliente
— Posibilidades de mejora
— Necesidades de los clientes

= Diagnéstico Higiénico-Sanitario
— Conocimiento de requerimientos estructurales para el
establecimiento
— Implantacion de sistemas de autocontrol y registro
sanitario
— Buenas préacticas de manipulacién y grado de forma-
cion de manipuladores

15

= Diagnéstico tecnolégico
— Herramientas de gestion aplicables, aplicaciones y uti-
lidades
— Ventajas y economias de tiempo en la aplicacion de
las mismas
— Novedades, avances y suministros de las mismas
— Gestién de calidad

Desde el lado de la informaética el uso de nuevas tecnologias
es un elemento imprescindible de explotaciéon. La imple-
mentacion de estas herramientas permite optimizar la orga-
nizacion y gestion de las empresas con economias de tiempo
que pueden ser invertidas en mejorar aspectos de compe-
titividad, productividad y rentabilidad. En la actualidad, exis-
ten dos programas, FDGES y MERCAMIN, adaptados a las
necesidades de los establecimientos de este sector minorista
cuyas soluciones, ademas de posibilitar centralizar el control
de una red de tiendas, suponen para el usuario una mayor
simplificacién de tareas como:

= Gestion de compras (entradas en almacén, albaranes,
facturas, pagos, estadisticas de consumo, etc.)

= Ventas (pedidos, facturacion diaria, cobros, estadisticas
de ventas, etc.)

= Cartera (control de facturas pendientes, informes docu-
mentos administrativos, etc.)

= Comunicacion (envio de informes, albaranes, comunica-
cién directa con las asociaciones y federaciones, etc.)

CARACTERISTICAS DIETETICAS
DE LA CARNE

Los animales herbivoros sintetizan las proteinas a partir de
los vegetales que ingieren. Estas proteinas vegetales se
descomponen hasta reducirse a unas unidades elementa-
les: los aminoacidos, que se han descrito de forma grafica
y acertada como los “ladrillos” de las proteinas. Conti-
nuando la analogia, las proteinas vendrian a ser las paredes
que le dan forma a los musculos y las fibras de un edificio,
que es la carne propia de cada especie animal. Paredes y
edificios difieren de una especie a otra porque la secuencia
de los aminoacidos que los forman es distinta. Asi, habria
que convenir que en una dieta variada y equilibrada no
deberia faltar la carne ya que su consumo regular propor-
ciona compuestos esenciales para la vida y la materia prima
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necesaria para el crecimiento, regeneracion de los tejidos,
elaboracion de hemoglobina (vital en la produccion de glo-
bulos rojos) o la estimulacion del desarrollo intelectual. A
modo de anticipo del apartado de nutrientes que figura en
el estudio, adelantar que la carne de vacuno resulta un ali-
mento altamente nutritivo aportando al organismo, entre
otros elementos, cantidades significativas de proteinas de
alto valor biolégico, vitamina B12, vitamina B3 y minerales
sobre todo, hierro o fésforo. Ha de ser ingerida en las pro-
porciones adecuadas y segln las necesidades energéticas
de cada individuo. La carne de vacuno es un alimento se-
guro, de calidad y muy vinculado a nuestra “dieta medite-
rranea”. Desde el lado de la innovacioén, apuntar las inci-
pientes investigaciones para generar un tipo de carne
“funcional”, con perfiles grasos mas saludables, que se
consiguen a través de la alimentacion natural de los ani-
males basada en aceites de linaza, entre otros. Por otra
parte, como consecuencia de la importancia y preocupa-
cion de los consumidores por una adecuada nutricion y
alimentacion dentro de una dieta equilibrada, las institu-
ciones europeas, en este caso la CIBC (Confederacion In-
ternacional de la Carnicerfa Charcuteria), han venido des-
arrollando distintos programas y trabajos de investigacion
dirigidos por prestigiosos profesores en la materia de acre-
ditadas universidades europeas para explorar los valores 'y
perfiles nutricionales de la carne, asi como de los productos
elaborados a base de carne, con el propdésito de defender
el consumo de carne y productos cérnicos dentro de una
dieta apropiada y saludable. Los resultados definitivos de
algunos de estos trabajos, en concreto los llevados a cabo
por los profesores de las Universidades de Viena (Dr. Frie-
drich Bauer) y Kulmbach/Alemania (Dr. Karl-Otto Honikel),
fueron presentados durante el desarrollo del 9° Forum de
la Carne celebrado en Bruselas en el pasado 2007 y ex-
puestos ante la Administracion europea en respaldo de po-
der desterrar las connotaciones negativas que se le atribu-
yen a este alimento basico. También desde la FEN
(Fundacion Espafiola de la Nutricion) en la que se hallan

Gufa practica del vacuno

incorporados el mundo de las empresas, el de la Adminis-
tracion a través de los Ministerios de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino y de Sanidad y Consumo (Agencia
Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion) o el aca-
démico y cientifico se hacen eco del importante aporte
proteinico de la carne en las distintas etapas de la vida. En
recientes manifestaciones D. Gregorio Varela Moreiras*,
Presidente de la Fundacién, apuntaba que “si pensamos
en proteinas hay que pensar en la carne”. Lo esencial de
la carne es que aporta una proteina de alto valor biolégico
que no se puede sustituir y que es decisiva en distintas
etapas de la vida, para continuar argumentando que tene-
mMOoS que renovar nuestras proteinas y que para ello nada
mejor que la carne. Es esencial para la etapa de crecimiento
de los nifios, la lactancia y el embarazo, asi como para los
mayores. No obstante, al igual que se subraya en los pa-
rrafos anteriores y en el apartado nutricional del presente
estudio, defiende un consumo inteligente y moderado por
Su excesivo aporte de grasas saturadas en algunos casos,
ya que todas son distintas entre si, lo mismo que sucede
con cada una de las piezas del animal. Entre las variantes
culinarias aplicadas a la preparacion de la carne, si bien
se ha ido mejorando en todos los sentidos, cortes, elabora-
cion, etc., la revolucion pendiente seria una nueva cultura
de preparacion gastronémica fomentando los guisos al va-
por, la eliminacién de grasa virtual, etc. Desde la preocu-
pacion por la dieta, cabe apuntar en el cuaderno de activi-
dades dos recientes actuaciones de caracter pedagégico y
formativo. Una llevada a cabo por la FEN en colaboracién
con FEDECARNE y concretada recientemente en la reali-
zacién de una jornada en la que se desarrollaron las si-
guientes materias de interés:

= Descripcion de la carne en el marco de una alimentacion
saludable

= Importancia de la carne en la nutricion

= Componentes nutritivos de la carne

= Cocinado de las carnes: técnicas y recetas saludables

* D. Gregorio Varela Moreiras ha sido el coordinador del equipo de autores del estudio “Valoracién de la Dieta Espafiola de acuerdo al Panel de Consumo Ali-
mentario”, promovido y patrocinado por el Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino (MARM) dentro de su inquietud por los habitos alimentarios
de la poblacién espafiola y la préactica de una dieta saludable. El trabajo toma como referencia los datos del Panel Alimentario que este Ministerio viene eje-
cutando desde mas de 20 afios con el fin de realizar un seguimiento integral de la alimentacién en nuestro pafs. Una inmejorable herramienta para conocer
mejor el estado de la alimentacion de la poblacion, proporcionar informacion fiable sobre el estado nutricional, identificar patrones dietéticos, estudiar la evo-
lucién de la alimentacién y analizar los puntos fuertes y débiles de la misma. Con esta valiosa informacion se realiza una interpretacion de diferentes paréametros
que permiten evaluar la dieta espafiola y su estado nutricional. A partir de los datos, se podrd fomentar el consumo de una dieta saludable, basada en la ex-
traordinaria y rica variedad de alimentos de Espafia, en la que las carnes desempefian un valioso papel.
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La otra, los cursos impartidos por la Universidad de Navarra,
que ha mantenido vinculos de colaboracion con MERCASA
en los aspectos nutricionales del presente trabajo, y que,
entre otros, propone el curso a distancia “Dieta Equilibrada
y Salud” organizado por el Instituto de Ciencias de la Ali-
mentacion, en el que se abordan los siguientes contenidos
principales:

= Conceptos generales de nutricion

= Nutrientes y grupos de alimentos

= Alimentacion en las distintas etapas de la vida
= Alimentacion y salud

= Alimentos funcionales

= Dietas de adelgazamiento
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OBJETIVO DEL ESTUDIO

Como se puede apreciar muchas son las iniciativas para
perfeccionar y difundir el conocimiento de los alimentos y a
los que MERCASA contribuye con la publicaciéon de una ter-
cera “GUIA PRACTICA” complementaria a las dos anteriores
relativas a productos hortofruticolas y pescados y mariscos.
En este caso, se trata de adentrarnos en el mundo del va-
cuno, su cabafia, el exigente proceso de carnizacion y la
aportacion nutricional, esencial en una dieta rica, variada y
equilibrada. Igualmente se pasa revista al mundo de la leche
y del toro bravo para terminar de desarrollar las excepcionales
aptitudes y prestaciones de esta espléndida y arcaica raza.

Esperamos haber cumplido con el objetivo y que el lector
disfrute de este “paseo”.






Habitat, razas, efectivos y areas de distribucion






Bovidos: habitat, razas, efectivos y areas de distribucion 21

Bovinos o bovidos

Producto: vacuno

Familia: Bovidae o Bovidos
Género: Bos

Especie: B. taurus

Otras denominaciones comunes de Bovino, Ternera y Buey

Esparia: Otros idiomas:
= Bovi, Vedella, Bou (Catalufa) = Bovin, Veau, Boeuf (francés)
= Vacun, Tenreira, Boi (Galicia) = Bovine, Calf, Ox (inglés)
= Behia, Txekorra, Idia (Pais Vasco) = Rind, Kalbfleisch, Rind (aleman)
= Bovine, Vitella, Bue (italiano)
= Bovino, Vitela, Boi (portugués)
ANTECEDENTES dicus”). Por otra parte, segln los naturalistas, la eleccion
de “Bos” para denominar las distintas especies no parece
Los ascendientes muy acertada ya que por buey (“Bos” en latin) se entiende
del género “Bos” el toro castrado que, légicamente, no puede reproducirse
se remontan a y, por tanto, formar una especie. El ganado europeo, abarca
formas ancestra- los vacunos domesticados en las zonas templadas del con-
les ya desapare- tinente y se distingue por la ausencia de joroba a diferencia
cidas como el del asitico, provisto de ella y, probablemente, descendiente
“Bos longifrons o del toro salvaje de la India (“Bos Primigenius Namadicus™)
brachyceros”, el al que se considera ancestro del cebl y de sus derivacio-
U “Bos frontosus” nes. Presenta caracteristicas morfolégicas diferentes al
ro

o el “Bos primi-
genius”*, al que bajo el nombre de Uro, Tur o “auroch”
(en lengua celta, “aury”-salvaje- y “och”-toro-) se le con-

resto de las razas mas ampliamente distribuidas, con un
craneo mas largo y estrecho, papada pesada, piernas lar-
gas, orejas colgantes o de forma pendular y una joroba

muscular sobre el dorso del cuello (ver tabla). EI “Bos in-
dicus” agrupa a los bovinos con giba pertenecientes al

sidera origen unico de todas las razas actuales de toros y
vacas comunes europeas (“B. taurus”) y asiaticas (“B. in-

* Bos primigenius primigenius (la doble adjetivacion obedeceria a considerarle entidad Unica y poder designar sus variantes sustituyendo el segundo vocablo
por el nombre de las formas derivadas): poderoso toro salvaje que poblé los bosques de Europa en tiempos remotos. Se calcula que fue domesticado a
principios del neolitico, probablemente al sur de los Alpes, los Balcanes o Asia Menor. Animal de grandes hechuras, con una alzada entorno a los 2 m'y una
longitud superior a los 3,50 m. De gran dimorfismo sexual, cabeza grande y cuernos largos que, en ocasiones, superaban los 1,20 m, cuello corto, tronco
amplio y extremidades altas y finas. Capa variable del pardo al negro degradado, més oscura en los toros y de tonalidades méas apagadas en las vacas. Los
terneros, hasta los 6 meses, mas rojizos. Morro orlado y banda clara en el plano superior del tronco, desde la cruz hasta la insercién de la cola (linea raquidiana).
Los cientificos datan su presencia de manera diferenciada en el cuaternario conviviendo durante muchos siglos con el bisonte, aunque de manera independiente
y sin cruzarse. Otros estudios, designan su extincién en 1627 tras haber cohabitado también durante un largo periodo de tiempo con su descendiente “Bos
Taurus”, que por su mayor adaptacion al medio y domesticacién le supervivié. Cientificos polacos intentaron a través de métodos selectivos la recreacion de
un Uro, pero no fue hasta el primer tercio del siglo XX cuando los alemanes mediante cruzamiento de tres razas primitivas de vacunos europeos (Camarguesa,
Corsa y espafiola no especificada perteneciente al tronco ibérico), lograron un Uro de sintesis que, en la actualidad, se puede encontrar en algunos parques
zooldgicos y fincas especializadas en su cria.
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Region Bos taurus
Cabeza Corta y ancha
Orejas En &ngulo recto. Redondeadas
Cuernos Cortos y finos
Cuello Corto y ancho
Cruz Sin joroba

Cruz, dorso y lomo  En una sola linea horizontal

Térax Bien arqueado (corte circular)
Pecho Ancho y profundo

Espaldas Musculosas

Grupa Horizontal

Cuarto posterior

Masas musculares bien desarrolladas
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Bos indicus

Larga y estrecha

Pendulares. Si son cortas puntiagudas

Medianos a largos, generalmente fuertes

Corto y estrecho

Con joroba

Alto de cruz, bajo de dorso y lomo

Costillas mas derechas (corte eliptico)

Estrecho y profundo

Relativamente musculosas

Ancha, corta y caida

Masas musculares relativamente poco desarrolladas

Miembros Cortos, bien cubiertos de musculos Largos, con pocas masas musculares
Ubre Grande, base amplia y pezones desarrollados  Pequefia
Cola Insercion baja Insercion alta
Piel Espesa. Cubre ajustadamente papada, pre- Fina. Muy desarrollada y colgante, menos en razas de
pucio y vientre orejas cortas. Pliegues colgantes en garganta, cuello,
papada, vientre y prepucio
Adaptacion Zonas templadas y frias Zonas tropicales

grupo cebld comunes en los paises tropicales. Tienen mayor
adaptacion y resistencia al calor y ciertas enfermedades
de estas zonas que el Bos taurus. En los Balcanes, Asia
Menor, Asia Central o este y sur de Africa existe una amplia
variedad de formas intermedias entre tipos de cebl y eu-
ropeos, con la obtencion de razas nuevas al no existir dis-
continuidad reproductiva.

En cuanto al bisonte europeo ( “Bison bonasus”) no proviene
del género Bos y forma una especie aparte caracterizada
por tener abundante pelo, erizado en la primera mitad de
su linea dorsal y en forma de melena que cae sobre cuernos
y 0jos, ademas de tener una ligera joroba. En este mismo
género se encuadra al bisonte americano (“Bison bison”)
inapropiadamente llamado bufalo, de melena y joroba mas
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desarrolladas
que en el euro-
peo. El verda-
dero bufalo
(“Buffelus buba-
1is”) sélo existe
en Africa y Asia,
pertenecientes a
los género
Syncerus y Bu-
balus respectiva-
mente, donde se
usa como animal
domeéstico, para
leche y/o trabajo
especialmente.

Bos indicus

Es precisamente
el bisonte ameri-
cano, “bufalo de
los indios norte-
americanos o pieles rojas”, lo primero que se encontraron
los colonos del Nuevo Mundo. Reses de gran tamafio, pas-
tando libremente por las praderas del Medio Oeste que pro-
porcionaban carne pero no servian para la domesticacion y
terminaron casi exterminadas fruto de una caza masiva du-
rante la colonizacion.

Bisonte americano

Fue durante este periodo cuando los espafioles llevaron
a estas llanuras reses de vacuno criadas en grandes re-
bafios en las misiones californianas y que, una vez bien
aclimatados, se asilvestraron cuando los religiosos aban-
donaron estos enclaves. Con posterioridad llegaron nuevos
colonos del este que, en principio, utilizaron estos ejem-
plares como piezas de caza mayor pero que décadas
mas tarde, al término de la guerra civil y dada la abun-
dancia de las manadas, se convirtieron en los primeros
pioneros en recorrer de forma masiva la
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los meses de invierno para evitar que la carne se estropease.
A medida que la red de ferrocarril se extendié aparecieron 'y
se desarrollaron las primeras industrias transformadoras que
permitian un mejor almacenamiento y conservacion, hasta
llegar las primeras camaras frigorificas formadas por conte-
nedores llenos de hielo en sus costados, favoreciendo la
preservacion de la carne para el abastecimiento de los gran-
des nucleos de poblacion. Al mismo tiempo, en los ranchos
del Medio Oeste, se fueron introduciendo progresivamente
razas de carne mas selecta, Hereford inglesas y Angus es-
cocesas, para sustituir a los animales de las primeras trave-
sfas. Mas tarde llegarian las vacas Holstein. El alimento ba-
sico para cebo era el maiz.

El conocimiento del Uro proviene de los estudios realizados
en profundidad sobre restos fésiles por paleontdlogos y zo6-
logos, que permitieron a su vez diferenciar distintas formas
independientes y designarlas con nombres propios, algunas
de las cuales guardaban una imagen de similitud o probable
identidad con los bovinos actuales. Las més utilizadas en
los glosarios zootécnicos son las que hacen referencia a las
encornaduras:

= Largas (macroceros)

= Cortas (braquiceros)

= Enrueda (trococeros)

= En espiral (estrepsiceros)

= Nacimiento por detras de la linea horizontal del testuz
(opistoceros)

= Por delante (proceros)

= Sin cuernos (akeratos), etc.

No obstante, los modernos especialistas en Etnologia zoo-
técnica, tienen algunas dudas al respecto y niegan en su
gran mayorfa la subordinacion del disefio cefalico de los bo-
vinos actuales con aquellas formas ancestrales a causa de
las modificaciones derivadas de la domesticacion, cruza-

mientos, mestizajes o procesos de selec-

gran caflada trashumante desde Texas
hacia las necesitadas tierras del Norte,
si bien ya habfa constancia de algunos
rebafios en Nueva Orleans antes de la
guerra.

Al principio las reses se sacrificaban en

cién, entre otras.

Asi pues, el analisis seria principalmente
vélido para las primeras variantes de “Bos
Taurus Primigenius”, recurriendo los ex-
pertos mas modernos a sistemas clasifi-
cadores de las razas que engloben los an-

mataderos a cielo abierto y solo durante Bufalo

tecedentes del grupo, los troncos étnicos.
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ASPECTOS GENERALES

Segln las estimaciones, la domes-
ticacion de estos animales se re-
monta a unos 6.000 afios a. C. En
sus origenes, después de la do-
mesticacién, durante siglos el
unico empleo era el trabajo con al-
gunas derivaciones secundarias
para carne como complemento,
bien a partir de ejemplares jévenes
o bien al final de su vida util. Pos-
teriormente, parte del censo se
orienté hacia la produccién de
leche para autoconsumo o para uso comercial e industrial
de corto alcance tipo artesanal (quesos, mantequilla, etc.).
La evolucion socio-econémica los desplazé de las tareas de
tiro, siendo sustituidos progresivamente por el ganado
mular y posteriormente, de forma radical, por la mecaniza-
cion del campo y la motorizacion del transporte. En la ac-
tualidad, es uno de los animales domésticos que mas se
cria y explota en todo el mundo por su carne!, su leche?,
su piel (curtidos, marroquineria, etc.) y, en el caso de los
toros de lidia o reses bravas, como su nombre indica, ba-
sicamente para la fiesta taurina. En la antigliedad, también
se utilizaban como espectaculo de circo para la lucha con
gladiadores. El término bovino o vacuno se aplica a todos
los animales sin distincion de sexo, aunque a las hembras
se les denomina vacas y a los machos toros que, por lo ge-
neral, cuando tienen menos de tres afios son designados
novillos. La carne de vacuno es sin duda una de las mas
reconocidas, apreciadas y cotizadas y puede ser de vaca,
ternera o de buey. Se calcula que existen unas 280 razas
de ganado vacuno, resultado de las selecciones masivas y
de los cruces efectuados por los ganaderos. En general,
tras el proceso de carnizacion, la comercializacion del pro-
ducto se efectla al por mayor en canales, medias canales,
cuartos de canal o despieces, que llegan al consumidor en
cortes y fileteado después de pasar por el tajo del carni-
cero. En cuanto a la canal representa un porcentaje varia-

Bos taurus

Cebu

Gufa practica del vacuno

ble del peso en vivo del animal, estimado en una media =
58-60% (50-55%, seglin algunos manuales), dependiendo
de la alimentacion recibida, edad, peso alcanzado, sexo y
raza. De una canal de vacuno se pueden extraer piezas de
muy diferente calidad y presentacion, ademas de las dis-
tintas aplicaciones o especialidades culinarias. Conocer las
caracteristicas de las distintas piezas, recogidas mas ade-
lante, es importante para una preparacion éptima. Desde
el aspecto sanitario, hay que resaltar los importantes avan-
ces realizados en materia de control, seguridad y trazabili-
dad durante los Ultimos afios, que han permitido
incrementar las garantias de calidad al consumidor, ade-
mas de reforzar e impulsar el mercado exterior.

DESCRIPCION Y CARACTERISTICAS

Animales vertebrados pertenecientes al grupo de los ma-
miferos. Son grandes y robustos, miden alrededor de unos
2,5 m. de longitud, 1,5 m. de altura y pueden llegar a
pesar en algunos casos mas de una tonelada. Gregarios,
normalmente siempre agrupados en manadas de las que
dificilmente se separan. Se reproducen de forma natural
mediante copulacién, aunque también se emplean técnicas
de inseminacion artificial, implantacién de embriones, etc.
La mejora o seleccion de razas, en especial las de aptitud
carnica, se realiza tras un proceso selectivo en el cual se
recurre a la reserva de ejemplares idéneos para la repro-
duccion o el cruzamiento y lograr la transmisiéon de rasgos
morfolégicos especificos, con el fin de aumentar rendi-
mientos, resistencia a enfermedades, etc. Las hembras po-
seen glandulas mamarias que generan leche para alimentar
a la crias.

De piel dura, tienen el cuerpo recubierto de pelo corto de
color muy variable de capa dependiendo de las razas, al
igual que el perfil de su cabeza donde pueden estar arma-
dos de dos cuernos o astas huecos sin ramificar (testuz)
que conservan durante toda la vida. Cara con mata de pelo
crespo y tronco acabado en cola larga finalizada en me-

! El ganado para carne, con grandes masas musculares, puede proceder de distintas razas, tanto de las especificas para carne como de las mixtas, de las
rusticas o de montafia y de las lecheras, ademas del cruce de cualquier vaca de los tres Gltimos grupos con toros de especializaciéon céarnica.

2 Lafinalidad del ganado de leche es el ordefio y, en su caso, la produccién del ternero es un aporte adicional de renta. Se separa inmediatamente de la madre
y se vende a explotaciones de cebo con menos de tres semanas. A veces, se puede llegar a utilizar el cruce de las vacas con sementales de razas cérnicas
para revalorizar el ternero, aunque esta técnica no es muy usual en las explotaciones especializadas en la produccién de leche. La mayor concentraciéon de
explotaciones de vacas lecheras en nuestro pais se localiza principalmente en la zona norte.
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choén. Encuadrados dentro de los “ungulados” porque tie-
nen casco o pezufia cornea, dedos con ufas cubiertas
por una capa dura, pertenecientes al orden de los artio-
dactilos (“artiodactyla”) al poseer un nimero par de dedos
(2 6 4), de los que al menos apoyan dos y son simétricos.
El animal para carne a diferencia del lechero se caracteriza
por un lomo recto de estructura rectangular, pierna con
alto contenido de carne, cuello corto y ancho y pecho
muy desarrollado. Es decir, un gran volumen de masa
muscular y poca grasa. Las hembras también producen
leche para alimentar a sus crias pero no en cantidades
tan importantes como las razas lecheras. Son rumiantes
(suborden “ruminantia”) principalmente herbivoros, se ali-
mentan de hierba, forrajes y piensos concentrados, com-
puestos por una mezcla de hidratos de carbono, proteinas,
grasas, vitaminas y oligoelementos, que complementan su
alimentacion. Con un nimero reducido de dientes, carecen
de ellos en la mandibula superior y los inferiores tienen
forma de pala, poseen muelas arriba y abajo. La mandibula
presenta movimientos rotatorios que les permite triturar el
alimento. Poligastricos al disponer de varios estbmagos
consecutivos (cuatro cavidades), su aparato digestivo les
permite regurgitar o retornar el alimento ingerido horas an-

Las edades del vacuno (Real Decreto 1698/2003):
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Estémago de rumiante con el circuito de alimentos.
En época de lactancia se extrae el fermento conocido como “cuajo” que se
emplea para la elaboracion de quesos y otros derivados lacteos.

tes para volver a masticarlo, proceso o mecanismo que se
conoce como “rumia”. Pueden llegar a vivir en torno a
unos 20 afios, aunque la estimacién es de unos 12 afios
para el ganado de ordefio y de 14 afios para el de carne.
La vida productiva es la duracion aproximada del engorde
para transformacién y no coincide con la longevidad del
animal.

GESTACION = La posibilidad para poder concebir se alcanza en torno a los 15 meses, 0 algo mas tarde,

(duracion del embarazo)

Aproximadamente unos 270-
280 dias. Uniparas, suelen te-
ner una cria por parto que se
independiza antes de cumplir
el afio. Inseminacion: por
monta natural o artificial.

TERNERA
(macho o hembra)
0-12 meses

aunque la precocidad depende de las razas y del tipo de alimentacion. A partir del
segundo parto, tras pasar los tres afios de edad y haber tenido un primer parto durante
la etapa en la que se consideran novillas de reposicion, pasan a ser vacas.

La vida Util como vientre oscila entre 6 y 8 afios, siendo algo menor el caso de las vacas
de ordefio que en las dedicas exclusivamente a producir terneros.

Los novillos destinados a reemplazar sementales realizan su primera cubricién cuando
tienen algo mas de 2 afios y medio, con un ciclo de fecundidad de unos 6 afos.

Hasta los 8 meses, o edad de destete, se le denomina lechal o ternera blanca. Animal ali-
mentado exclusivamente de leche, es de produccién reducida por su elevado coste. Lac-
tancia natural o artificial (sistema de cisterna con tetinas). Peso 300-350 kg en vivo y
unos 175-200 kg en canal. Carne magra, blanca o rosacea, palida, muy tierna, con un
sabor ligero, suave y delicado. En algunos paises como Francia existe la ternera semilechal,
entre 4 y 6 meses, con una alimentacion béasica de leche, suplementada a partir del 5°
mes con forraje (habas o piensos) granulado y en harinas. La carne semilechal es mas
rosada y sabrosa al complementarse la lactacion con otros alimentos
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ANOJO
(macho o hembra)
12-24 meses

NOVILLO/A
24-48 meses

CEBON

(Macho castrado)

< 48 meses

VACA, TORO Y BUEY
(Macho castrado)
+48 meses

TORO BRAVO

carne de lidia

= Eral: mayor de 2 afios y
menor de 3 afios

= Utrero: entre 3y 4 afos

= Cuatreiio: 4 afios cumplidos

= Cinqueiio: 5 afios cumplidos

Gufa practica del vacuno

En general, ambas carnes tienen poca grasa y es muy apropiada para consumidores con
problemas de digestién y masticacion

Ternero “pastenco” o carne “pastera”: los animales con una edad de 7-8 meses llegan
para acabado procedentes del campo, después de permanecer con las madres, a base
de pasto y forraje, pasando de forma paulatina a un sistema de alimentacion basado en
pienso (sobre todo concentrado de cereal) con mayor aporte energético y proteico. La
entrada a cebadero para acabado, por un periodo de unos tres meses, se hace igualmente
en fases para facilitar la adaptacion y eliminar el stress que se pueda originar en los ani-
males. Se suele realizar en naves abiertas, con una zona de reposo cubierta. El color de
la carne es més palido cuanto mas joven es el animal

Posee alguna pinza (palas o incisivos delanteros) de leche. Cuando tiene menos de dos
afios y al menos una pieza de leche se le aplica el término “choto”

Peso vivo en torno a unos 500 kilos para un animal frisén, uno de los més representativos
para sacrificio

Engorde intensivo en cebadero, con un sistema de distribucion automatica de piensos
Carne color purpura brillante, tierna, jugosa, mas “desarrollada” y sabrosa que la de ter-
nera. Las hembras se suelen sacrificar dos meses antes por su tendencia a acumular
grasa

El mercado espafiol se distingue del europeo al estar focalizado en la produccién de ca-
nales de animales de 12 a 18 meses con unas caracteristicas organolépticas diferentes,
derivadas de su alimentacion a base de cereales principalmente

En general, las carnes procedentes de animales jovenes son las de mayor consumo,
inodoras, delicadas, tiernas y de facil digestion, presentan poca grasa incluso en las pro-
cedentes del ganado de engorde

Plan de alimentacion lento, con cebo a base de forrajes y un complemento de piensos
concentrados.

Carne de color rojo intenso, menos tierna que la de afiojo, mayor cantidad de grasa y
mas sapida que las anteriores.

Peso en vivo, con unos cuatro afios, alrededor de los 600 kg

Carne muy roja, de tajo brillante al ser cortada, fibrosa, pero de textura fina, veteada de
grasa amarillenta, con un olor intenso muy agradable y excelente paladar. Al ser presionada
con los dedos, debe mostrar firmeza y elasticidad. Muy apreciada por los grandes degus-
tadores y la restauracion especializada

Gran valor energético y nutritivo.

Puede llegar a superar los 1000 kg de peso

En general, proviene de los animales sacrificados en lidia
Carne de oportunidad.
Sabor singular, mas intenso y potente que el resto de las carnes de vacuno
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NOTA 1: En general, se denomina vacuno menor a la res de hasta 1 afio de edad. A partir de esa edad, los animales se consideran “hechos” y suelen pesar
mas de 400 kg, pasando a catalogarse como vacuno mayor. Con mas de 24 meses es obligatorio el analisis de priones. Algunas vacas de desecho o desvieje,
de carne dura, se destinan para industria y la elaboracién de embutidos y, en especial, cecinas, llamandose “vacas chacineras”. En el caso particular de las le-
cheras, una vez finalizada su vida productiva, unos 5 afios de media, pasan por lo general a la cadena de carnizacién. El buey apenas se emplea para la pro-
duccién de carne ya que hay pocos ejemplares. El término buey hace referencia al vacuno mayor, tanto machos como hembras, con buena aptitud para carne.
En general, la cria de bueyes ha perdido importancia en toda Europa por su lento ritmo de engorde diario comparado con el de otros toros.

NOTA 2: La carne de vacuno es blanca en los animales lactantes y va enrojeciendo a medida que la res crece en edad y peso. Asimismo, en el caso de las
carnes rojas, la intensidad de color puede variar desde el rojo teja o ladrillo al oscuro, segun edad y sexo. En general, el color es la manera mas comun de
distinguir las carnes procedentes de animales jovenes de las obtenidas de adultos o vacuno mayor

HABITAT

La vida de este animal se desarrolla en una amplia diversidad
de ecosistemas, con una alta resistencia a las oscilaciones
térmicas y una gran capacidad de adaptacion al medio. En
régimen de explotacion extensiva, intensiva o mixta y en dis-
tintas vertientes o0 modalidades, segun finalidades concretas,
puede habitar en zonas de montafia, dehesas, serranias,
marismas, etc. La trashumancia, cada vez mas en desuso
para distancias largas, se trata de un sistema muy eficaz de
aprovechamiento de recursos naturales entre los pastizales
de montafia en época estival y los majadales de las dehesas
invernales. En la actualidad se conservan algunas rutas o
cafiadas para recorridos cortos a pie (“trasterminancia”) con
la finalidad de utilizar los residuos agricolas (rastrojeras, etc.)

Explotacion extensiva

o la subida a puerto (“alpaje”) como alternativa pastante es-
tacional entre valle y montafia. Existen todavia algunos focos
donde todavia se practican estas costumbres ancestrales,
en especial, para el ganado de leche. Una de las mas tradi-
cionales, es la zona “pasiega” del Valle del Pas en Cantabria,
aunque con variantes en la forma de explotacion sobre el
sistema original vigente hasta finales del siglo XIX donde el
hombre trabajaba mas que la vaca y cuya reducida produc-
cion iba destinada basicamente a la elaboraciéon de quesos,
mantequillas, sobaos, etc., que eran vendidos en ferias y
mercados artesanales. La introduccion del ganado holandés,
de mayor produccion lechera que el autéctono de los siglos
XVIIl'y XIX, produjo el cambio de habitos con la venta de va-
cas lecheras para apoyo econdmico y la escasez de pastos
para todas las cabezas.

Sistema tradicional para el ganado de aptitud carnica que requiere de buenos pastos y contribuye

al mantenimiento de razas autéctonas. Empleado para el ganado de pastoreo en los grandes
paises productores, en Espafia se concentra principalmente en las dehesas situadas en el norte y
suroeste de de la peninsula, en provincias de Andalucia, Extremadura, Castilla-Ledn, Galicia y As-
turias!, o del centro peninsular dentro de la Comunidad de Castilla-La Mancha. Algunas de estas
regiones tienen como inconveniente la escasez e irregularidad de los pastos, que hacen variar el
estado de cebo de un afio para otro, obligando a encespedar para mejorarlos. Las reses pasan
gran parte del tiempo en el campo y las explotaciones requieren de escaso equipamiento, salvo
comederos o abrevaderos y sencillos alojamientos que les protejan de condiciones climatologicas
adversas. Genera un producto de alta calidad y muy apreciado por el consumidor, ademas de
contribuir a reducir el riesgo de incendios forestales al permitir controlar la excesiva proliferacion
arbustiva y herbacea. En este sistema el ternero permanece junto a la madre hasta los 5-6 meses,
edad de destete a la que se vende para su cebo en explotaciones especializadas, si bien parece
que en los ultimos afios se estaria fomentando de nuevo el engorde en las propias explotaciones

de vacas madres.

1 Recordar que estas cinco Comunidades concentran casi el 80% del censo total de vacas nodrizas (madres), subsector que aprovisiona de terneros a la cadena.
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Explotacion intensiva

Explotacion mixta o
semiextensiva

Gufa practica del vacuno

Los animales se explotan en estabulacion permanente durante todo el ciclo. Muy orientado para
la produccién de afiojos que alcanzan pesos en vivo de 450 a 550 kg a los 12-14 meses de edad.
También para el cebo de terneras de hasta unos 8 meses y 350 kg en vivo. Se requiere el destete
precoz de los animales y la intensificaciéon de la alimentacién (calculada en funcién de la edad) a
base de concentrados, forrajes, vitaminas y minerales. Es un sistema que se adapta bien a todas
las zonas o regiones. Generalmente sin tierra, también quedarian incluidas aquellas explotaciones
de ganado para la produccién de leche en estabulacion (trabada y permanente libre)*. Las explo-
taciones de cebo se concentran principalmente en regiones proximas a zonas de produccién de
cereal, base de la alimentacion del ganado, y en las grandes areas de consumo donde también se
localizan los principales mataderos, Catalufia, Madrid, Castilla-Ledn, Galicia, Castilla-La Mancha o
Aragdn que, en conjunto, reunirian mas del 75% de los tonelajes de carne sacrificada.

El ganado vive en pastoreo durante una parte del afio, mientras que en otras permanece en esta-
bulacion a engorde. Modelo muy extendido en Galicia, Cornisa Cantabrica y Pirineos. Se emplea
principalmente para reses destinadas a trabajo o produccién de leche, ademéas de su utilidad
carnica final.

* Estabulacion del ganado vacuno de leche:
Estabulacién trabada (en desuso en la actualidad ya que no esta permitido atar a los animales segiin normativa europea):
El ganado permanece encerrado y sujeto durante toda su vida productiva, distribuido por plazas manteniendo a su alcance el comedero y el bebedero.
Estabulacién permanente libre (actual):
El ganado no permanece sujeto disponiendo de zonas o recintos bien diferenciados para su actividad y acomodacion: descanso, ejercicio, alimentacién y ordefio.

VARIANTES SEGUN FINALIDADES:

Explotaciones de ciclo cerrado Dotadas de reproductores y en las que se engordan los terneros producidos, ademas
(Encuadradas generalmente en del ganado que no se deja para reposicion del establo.

el sistema intensivo)

Cebaderos de terneros

Explotaciones dedicadas exclusivamente al engorde partiendo de animales jévenes, de

(Encuadrados generalmente en el diferentes razas y aptitudes.

sistema intensivo)

Explotaciones con tierra

En esta modalidad es importante adecuar el nimero de cabezas a las producciones de

(Se pueden encuadrar en el forrajes y paja disponibles.

sistema mixto)

Explotaciones sin tierra
(Integradas en el sistema

intensivo)

Explotaciones integradas

Cebaderos. Del orden de unos 27.300 en nuestra geografia, localizados principalmente
en las areas de Segovia, Toledo, Aragén, Catalufia o Murcia.

Ligadas a la cadena de una gran empresa o fabricante de pienso, en la que el ganadero
pone las instalaciones y ejerce simplemente el papel de depositario y cuidador del ga-
nado, proporcionandole la empresa terneros, piensos, medicamentos, asistencia técnica,
etc. Hay dos tipos: las dedicadas al cuidado de lactantes y las que proceden a su cebo
una vez destetados, aunque a veces ambas tareas pueden recaer en la misma persona
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o0 explotacion. A cambio de la realizacion de estas funciones se percibe una retribucion,
por cabeza de ganado y dia, para remunerar el trabajo y amortizar las instalaciones.
Una modalidad que parece en auge por exigir menos esfuerzos y riesgos econémicos

al ganadero.

Criterios basicos en instalaciones para la cria de ganado
bovino: aparte de condicionantes ambientales, urbanisticos,
de funcionalidad u optimizacién del trabajo (circulacion,
reparto de comida y agua, etc.), en muchos casos regulados
por normativas concretas, desde el punto de vista zootéc-
nico los alojamientos deben contar con unas cualidades
ambientales que permitan a los animales el maximo grado
de confort y desarrollar su potencial productivo. En el caso
de los destinados a la produccién carnica con algunas li-
mitaciones para evitar esfuerzos y actividades que impli-
guen una pérdida de peso. También deben reunir los me-

jores requisitos en materia higiénico-sanitaria, de limpieza
o desinfeccién. En cuanto al espacio, las necesidades su-
perficie/animal pueden ser variables y especificas, segln
especie, raza, edad, aptitud, etc., aunque un buen dispo-
sitivo supone, en principio, eliminar gran parte de los ele-
mentos estresantes que implica la cria intensiva. Los fac-
tores ambientales de temperatura, humedad, ventilacion y
gases nocivos, son otros aspectos a contemplar y controlar
dentro de los alojamientos para el manejo, bienestar y pro-
ductividad de los animales. Algunas nociones orientativas
al respecto son:

Factor

Necesidades

Temperatura

Humedad

Gases nocivos

Las exigencias o condiciones son notablemente diferentes a las de otras especies. También
influyen raza, edad, alimentacion, etc. En cuanto a temperatura 6ptima y dentro de distintas hor-
quillas, seglin edad, la escala puede variar desde los 7 °C de los animales adultos (carne) hasta
los 20 °C en los animales de O a 3 meses. Respecto a la temperatura critica, la graduacion
extrema en las dos puntas se sitta en los -5 °C y 25 °C en el caso de los adultos y en los 5/10 °C y
26 °C en de los animales mas jovenes. En general, las temperaturas situadas por encima del
punto critico superior son méas probleméaticas al desacelerar el crecimiento y empeorar el indice
de conversion (IC: cantidad de alimento suministrado por kilo de aumento de peso). En la practica,
los niveles de temperatura permiten que el empleo de calefaccion con regularidad se haga poco
necesario en las instalaciones de cria, recria o cebo, consiguiéndose unas temperaturas ambientales
Optimas con un buen aislamiento térmico y una cama adecuada que, ademas, ayudaran a
mejorar el confort de los animales.

La respiracion del ganado, evaporacion de los excrementos, limpieza, bebida, etc., producen hu-
medad en el aire del interior de las naves. El control de la humedad relativa es dificil ya que
también depende del exterior pero es necesaria porque sus valores extremos favorecen el desarrollo
del Sindrome Respiratorio Bovino (S.R.B) y otros efectos nocivos. Asimismo, acentla las conse-
cuencias negativas de las temperaturas extremas y provoca condensaciones que deterioran o au-
mentan el coste de mantenimiento de todos los elementos de las instalaciones, en especial, es-
tructuras, cubiertas y cerramientos. El nivel éptimo de humedad para los animales en cria, recria
0 cebo se estima por los especialistas en torno a un 70%. Una correcta ventilacion ayuda a man-
tener un nivel adecuado.

Contenidos en el aire de los recintos y al menos de olor desagradable, son principalmente
amoniaco, diéxido de carbono, acido sulftrico o metano. El efecto nocivo de estos sobre el confort
de los animales dependeréa de la cantidad producida, el adecuado volumen de aire por res y la
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Ventilacién
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correcta renovacion del mismo. Algunos mas ligeros que el aire, como el amoniaco o el metano,
se eliminan facilmente por medio de la ventilacion.

Fundamental para mantener la temperatura y humedad apropiadas, el suministro de oxigeno y
ayudar a eliminar o diluir la densidad de gases, microorganismos y otros restos nocivos que se
acumulan en el ambiente. La buena calidad del aire mejora la salubridad del ganado y ayuda a
prevenir la aparicion de algunos problemas, en especial respiratorios. Las necesidades de ventilacion
son muy variables a lo largo del afio y hasta dentro del mismo dia, segiin horas. Asimismo, en fun-
cion de la etapa de desarrollo del ganado. EI volumen de aire por animal en las instalaciones es
importante y el calculo de sus proporciones muy diferente seglin los manuales, sugiriendo para
mayor rigor la consulta de protocolos o bibliografia existentes al respecto. También se trata de
evitar corrientes de aire. La renovacion del aire se puede realizar por “medios naturales” (ventilacion
estatica) o “forzada“, con sistemas de impulsién de aire (ventilacion dinamica).

Ventilacion estatica: ventanas practicables, chimeneas, aberturas en cumbreras (eficaces por su
efecto chimenea en el caso de naves abiertas), etc. Situacion, nimero y disposicion segiin condi-
ciones climatolégicas, altura, orientacion y localizacion del edificio. Los elementos de ventilacion
siempre deben tener la colocacion y elevacion adecuada para impedir corrientes de aire directas
a los animales.

Ventilacion dinamica: se utiliza para mejorar las condiciones ambientales cuando la ventilacién
estatica no es suficiente. En especial, en locales (sobre todo cerrados) de lugares donde hace
calor y las elevadas temperaturas son prolongadas. Eleva el grado de salud y confort del ganado,
aumentando el potencial de rendimiento de la explotacion. Se puede efectuar por:

Extraccion: forzando la salida del aire del interior al exterior por medio de ventiladores (de-
presion).

Sobrepresion: consiste en introducir por medios mecanicos aire en el alojamiento, bien de
forma canalizada o libre. Para el primer caso suele ser suficiente un equipo de gran caudal,
mientras que el segundo requiere de varios equipos de pequefio tamafo distribuidos homogé-
neamente para evitar corrientes.

Extraccion-Sobrepresion: sistema empleado en raras ocasiones 0 muy puntualmente. Supone
una mayor inversion en equipos e instalacion, asi como en coste de mantenimiento, ademas
de algunas complejidades de uso. Mediante esta férmula se asocia la ventilacion y/o la cale-
faccion y la refrigeracion
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RAZAS:
TIPOLOGIAS, CARACTERISTICAS,
APTITUD Y RENDIMIENTOS

A modo preliminar recordar que el censo actual en Espafia
se compone de unos 6,6 millones de cabezas repartidas en
189.489 explotaciones, con un notable incremento de la ca-
bafia durante la década de los 90, momento en el que se
registra un mayor predominio del ganado de carne frente al
de ordefio, a diferencia de lo que venia ocurriendo con an-
terioridad.

Clasificacion: hay distintas formas de clasificar por razas, fo-
mento, en peligro de extincion e integradas, estas ultimas
importadas pero incorporadas en el efectivo nacional por
tener una vigencia superior a los 20 afios. En general, estas
clasificaciones han sido sustituidas por un encuadre natural,

Troncos étnicos de los bovinos espaioles
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los troncos étnicos, divididos en tres agrupaciones raciales;
ibericus (negro recto), cantabricus (castafio-concavo) y tur-
detanus (rojo convexo), cada uno de ellos identificados con
su geografia ancestral y asentamiento actual. A su vez alter-
nan con el encuadre de: razas morenas, leonadas y rubias,
diferenciadas por el color de las mucosas visibles del morro
(negro, orlado de tono mas claro y despigmentado, respec-
tivamente.), aunque con matices diferenciales inherentes a
la pureza de la raza o las variantes cromaticas del mismo
color de capa.

Antes de profundizar en el analisis de las caracteristicas
propias de cada raza, conviene conocer también, a través
de las siguientes ilustraciones, algunos de los rasgos etnolé-
gicos basicos de apreciacion externa, que afectan a la con-
formacion corporal (perfil, tamafio o proporciones) y los fa-
nerépticos, distintivos del color de la capa.

Céncavo castafno Recto negro

Razas

Convexo rojo

Rubia Leonada

Fotos: Razas Ganaderas Espafiolas Bovinas (Sanchez Belda, A.)

Morena
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CARACTERES ETNICOS GENERALES
Perfiles y proporciones

Perfiles
(Valorados en base a la silueta fronto facial, aunque notorio también en otras regiones corporales)

Recto u Ortoide Convexo o Cirtoide Céncavo o Celoide

Proporciones
(Indice de correspondencia métrica entre distintos puntos de la arquitectura corporal)

Brevimorfo o brevilineo Mesomorfo o mediolineo (mesolineo) Longimorfo o longilineo

Tamaiio

Es deducido en funcién del peso vivo o de la distancia de la alzada a la cruz. De gran variabilidad por influencia de factores
genéticos y/o ambientales. En cuanto al peso vivo, se estima como prototipo adulto de 500 kg en machos y de 350-400 kg
en hembras.

_ Eumétrico +

Elipométrico 500 kg (Macho) Hipermétrico
350-400 kg (Hembra)

A
Y

Dibujos: Razas Ganaderas Espafiolas Bovinas (Sénchez Belda, A.)
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Medidas Corporales
(Instrumentos para el diagnéstico de tamafio y proporciones)

Ultimamente se han incorporado al diagnéstico etnolégico la
masa y el hueso. La primera, cada vez mas empleada, mide
la dotacién muscular y es de gran utilidad porque permite di-
ferenciar razas con el mismo perfil, tamafio y proporciones
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(ver figuras 1y 2). El segundo, es la expresion de la estructura
esquelética y tiene como referencia el perimetro de la cafia'y
otros baremos variables dependientes del estandar racial.

Caracteres étnicos regionales: afectan a las distintas regiones
anatdmicas del animal, cabeza, cuello y tronco, con dos for-
mas o aspectos diferentes (dimorfismo) entre vaca y toro.

Figura 1 Figura 2
11 10 9 8
12
7 3 8. Anchura del pecho

9. Anchura del térax

10. Anchura anterior de la grupa o didametro bisiliaco
1. Alzada o alt/ura alacruz . o 11. Anchura media de la grupa o diametro troncateriano
2. Altura del térax o profundidad toracica 12. Anchura posterior de la grupa o diametro bisisquiatico
3. Hueco subesteral
4. Perimetro toracico
5. Longitud corporal o didmetro escéapulo-isquial
6. Longitud de la grupa o diametro ilio-isquiatico
7. Perimetro de la cafia

“Culon” asturiano

Dibujos: Razas Ganaderas Espafiolas Bovinas (Sdnchez Belda, A.)

Frisona
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Cabeza
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17
Cuello
2
. 3
4
5
Vaca Toro
Tronco. Plano Superior
2 1

Dibujos: Razas Ganaderas Espafiolas Bovinas (Sénchez Belda, A.)

Labio inferior
Hocico

Cara o region facial
Ojo

Oreja 0 pabellon
auricular
Cuerno o asta
Pitén o punta
Pala

Cepa

0. Testuz, topete o
cerviguillo

o wn

= 0 0N O

Cerviz
Nuca
Morrillo
Tablas
Papada

ok W
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11. Flequillo o tupé

12. Frente

13.Cuna o érea de
proyeccién interna que
forma la encornadura

14. Morro

15. Ollares

16. Labio superior

17. Papada

NOTA: en ambos sexos, el término “cerviz” designa el borde superior
del cuello que, en los machos, con el paso de la edad adquiere un mayor
desarrollo por la testosterona y pasa a denominarse “morrillo” o “pelota”

Grupa
Lomo
Dorso
Cruz

N =
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Grupa y Cola (detalle)

V/?\\L

S N

Plano anterior (Pecho)

Plano lateral

Dibujos: Razas Ganaderas Espafiolas Bovinas (Sdnchez Belda, A.)
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Grupa

a. Palomilla o sacro

b. Cadera, Solana, llana o cuadriles

c. Ancas, gorrén, iliones 0 angulo externo del ilion
d. Isquiones, quijotes, o punta de nalga

Cola o rabo

1. Maslo o penca
2. Vastago o tronco
3. Borlén u hopo

Encuentros

Papada

Axila

Punta del pecho o quilla external

=

Costillar

ljar

Chinchera

Vientre

Verija (pliegue de la babilla)

o wn =
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Plano posterior

Plano inferior

Extremidades

34 56 7

_ 10 8
|

12—

15 16 Qﬁ/

Cavidades del tronco

1

\\
3/
4

Dibujos: Razas Ganaderas Espafiolas Bovinas (Sénchez Belda, A.)

ok W

ook W

0 N ok W

=
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Ano

Vulva

Perineo

Mama o ubre

Nalga (cuando es muy musculada y convexa,
se llama “culata”)

Axilas

Ombligo

Bragada

Ubre, pezones
Meano, verga
Bolsas, testiculos

Muslo 9. Pierna
Nalga 10. Corvejon
Encuentro 11.Cafa
Espalda 12. Menudillo
Brazo 13. Cuartilla
Antebrazo 14. Pezufias
Codo 15. Verija
Rodilla 16. Babilla
Diafragma

Pelvis

Torax

Vientre
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FANEROPTICA

En zootecnia, se entiende por faneros el conjunto de forma-
ciones epidérmicas. En bovino son de especial interés los
de indole cérnea (astas y pezufias), pilosa (flequillo y borldon
de cola) y cromética o coloracion de la capa (término apli-
cable también al resto de los mamiferos domésticos). Este
Gltimo, en el ambito ganadero, recibe el nombre de “pinta”
0 “pelo” y es primordial para el estudio de las razas. Las
otras dos referencias serian complementarias y en algun
caso, como el de las astas, con menor peso en la expresion
racial, sobre todo, en las razas de alta especialidad donde el
descornado es cada vez mas extensivo. Las particularidades
0 marcas dan lugar a una amplia gama de variantes congé-
nitas que recaen sobre la coloracion general sin alterar los
rasgos caracteristicos. Las marcas que son adquiridas du-

Pelos, Pintas, Capas Bovinas (ASB)
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rante la vida del animal reciben el nombre de accidentales
y carecen de todo interés etnoldgico. En cuanto a coloracion,
es muy variada tanto a nivel de capa como de marcas. La
capa de los bovinos, con caracter general, muestra los si-
guientes colores:

= Blanco (exclusivo como coloracién Unica, pero frecuente
como elemento de las marcas o particularidades).

= Blanco sucio (infiltracion de pelos ligeramente coloreados
sobre el fondo blanco que produce distintas gradaciones
derivadas —hueso, arena, etc.-).

= Rubio (tan abundante que permite reunir las razas que
los presentan en troncos étnicos).

= Rojo (muy propagado, con dos vertientes diferentes; pro-
pia y oscura —retinta-).

= Negro (puro o con matices rojizos).

Blanca Blanca sucia Rubia

Colorada Retinta Negra

Castana Berrenda colorada Berrenda negra

A su vez, se pueden resumir en las siguientes clases:

Simples

Compuestas

Cardena Parda Hosca

Un solo color (blanca, rubia, colorada o negra).

Dos colores. Rojo general con cabos (hocico, borde externo de la oreja, region periocular y borlon de la

cola) y extremos negros (radios distales de las extremidades) o rojo con coloraciéon centrifuga mas

oscura. Es, en general, la capa castafa.

Interpoladas
en castafias, sardas.

Capas: Razas Ganaderas Espafiolas Bovinas (Sanchez Belda, A.)

Penetracion de pelos blancos en capas simples. Si son negras dan cardenas, si son rojas, salineras y
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Yuxtapuestas

Conjugadas
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Manchas méas o menos extensas sobre las anteriores. En este caso se llaman berrendas.

Pelos con coloracién zonal: claros en la base y punta negra o a la inversa. Capas pardas y hoscas.

NOTA: algunas de estas particularidades, se observaran en la exploracion realizada del toro de lidia

A continuacion se pasa a una exhaustiva descripcion de las
distintas razas autéctonas espafiolas (Real Decreto
2129/2008), si bien hay que distinguir antes dos conceptos
de interés, “morfotipo” y “prototipo” racial. EI primero hace
alusion a la imagen natural, tal y como es, de laraza y el se-

gundo, a como debia de ser. En este Ultimo caso, se trata de
una variante de la anterior, resultado de procesos selectivos
y bajo directrices de mejora y perfeccionamiento. En la prac-
tica las razas selectas disponen de prototipo o estandar ét-
nico, las comunes sélo de morfotipo.

RAZAS AUTOCTONAS ESPANOLAS (originarias de Espafia)

De fomento (aquellas que por su censo y organizacién se encuentran en expansion)

Raza

Asturiana de los Valles
(Tronco Cantabrico/ Castafio-
Céltico)

Avilefia Negra Ibérica
(Tronco Negro-Ibérico)

Area Distribucion

Caracteristicas y cualidades de la carne

También denominada “Carrefia” por su im-
portancia en el valle de Carrefio. |deal para
la explotacién extensiva tradicional, semiex-
tensiva y de praderas mejoradas. Se adapta
a terrenos accidentados y temperaturas ex-
tremas. Existen rebafios o agrupaciones en
la Cornisa Cantabrica, especialmente en la
parte occidental del Principado de Asturias,
Castilla-Ledn, Madrid y Extremadura. El
censo apunta la existencia de unas 54.500
reproductoras.

Raza paternal muy demandada para cruza-
miento industrial (sobre todo con raza Fri-
sona) y engorde por su excelente muscula-
ridad y calidad.

Explotacion exclusivamente extensiva. Va-
cuno de montafia, muy rastico y que re-
cuerda al uro primigenio. Propio del area
geogréafica del macizo central peninsular,

Doble aptitud, carne y leche. Décil, buen
caracter y comportamiento tranquilo que fa-
cilita su manejo. Tamafio medio. Perfil or-
toide, de aspecto general equilibrado, dotado
de longitud (longimorfa), profundidad y
cierta ampulosidad o anchura. Capa color
rojo avellana que varia del retinto al castafio.
Mucosas y ojeras negras. Cuernos de pala
blanca o blanca -amarillenta y punta negra.
Pezufias negras. Borlén de la cola negro.
Existen dos tipos: normal y culén, éste por-
tador de hipertrofia muscular hereditaria. Se
producen principalmente afiojos de unos
500 kg de media de peso vivo a los 12 - 14
meses de edad (unos 6 de cria y 8 de cebo)
y vacuno mayor. Las hembras pueden llegar
a alcanzar los 750 kg y los machos hasta
una tonelada. Rendimiento carnico de un
60% que puede alcanzar hasta el 70% en
los culones.

Se obtienen canales de excelente calidad.

Aptitud céarnica de elevada calidad, antigua-
mente muy apreciada para trabajo. Tamafo
medio a grande. Perfil recto o ligeramente
concavo, de proporciones y longitudes me-
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Lidia, raza brava

0 ganado de casta

(Origen multirracial,
predominan tres troncos de
animales autoctonos: |bérico,
Turdetano y Cantabrico)

Sierras de Béjar, Gredos, Guadarrama, So-
mosierra, Urbién, Demanda o Cameros
también se localiza en zonas de Extrema-
dura, Castilla-La Mancha y, en menor me-
dida, de Andalucia, ademas de en dehesas
fronterizas de Portugal, hacia la demarca-
cion del rio Tajo, donde recibe el nombre
de “Bovino Preto o Negro Ibérico”. Los cen-
sos estiman del orden de unas 32.400 re-
productoras, con muy baja poblacion de la
variedad bociblanca que se encuentra en
peligro de extincion. Raza longeva, de gran
fertilidad y una notable resistencia para re-
correr grandes distancias (trashumancia y
aprovechamiento de pastos). Buena aptitud
para el cruzamiento industrial.

Explotacion en régimen extensivo integral.
Gran influencia del medio en su tamario,
caracter, color y desarrollo de la corna-
menta. Vigilancia a distancia en pleno
campo, en vallado de fincas, con estructu-
ras minimas muy superiores a las de otros
bovinos (corrales de encerrar y retener,
plaza de tienta, mangas, cajones de herrar
y de curas, bascula, comederos, etc.). La
alimentacion es habitualmente complemen-
tada con raciones de sostenimiento, en
épocas deficitarias de pasto o de produc-
cion para la lidia. En Espafia, habita en las
dehesas de ambas Castillas, Extremadura
y Andalucia. A nivel internacional, Portugal,
Francia y paises hispanoamericanos, en
especial, Méjico.

El censo en Espafia consta de unas 139.320
reproductoras.

Los toros de lidia tienen un desarrollo lento,
son bravos y agresivos con un objetivo prin-
cipal, los festejos taurinos!. En comparacion,
un ternero de una raza de aptitud carnica
puede llegar a pesar en un afo igual que
un toro de lidia con casi cinco.
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dias. Capa de color negro uniforme. Morro
ancho y negro, con o sin orla blanca, o pla-
teada en el caso de la variedad bociblanca.
Mucosas negras. Cuernos negros pizarrosos
0 blancos con puntas negras. Pezufias color
pizarra o negras. Pelos blancos en el abun-
dante borlén de la cola. El producto tipo
para sacrificio se sitta en la banda de los
12-14 meses, con un peso en vivo alrededor
de los 500 kg. Los toros pueden llegar a
pesar hasta los 900 kg, las hembras 600 kg.
Rendimiento carnico entre un 45- 60%.
Carne consistente, de color rosa brillante al
rojo cereza, ligeramente himeda, de textura
fina y gran sabor. Moderado contenido en
grasa.

Posee el distintivo de calidad IGP de “Carne
de Avila” y participa en las de “Carne de la
Sierra de Guadarrama” y “Ternera de Extre-
madura”.

Gran dimorfismo sexual, elipométrica, me-
somorfa y celoide, con gran desarrollo mus-
cular y excepcional vigor fisico. Tamafio pe-
quefio y pesos relativamente bajos, con una
gran dotacion atlética. Los toros frecuente-
mente llegan a 500 kg 0 méas y las hembras
a 300 kg. Distintas caracteristicas morfolo-
gicas, con un pelaje muy variopinto. En ge-
neral, predominan los de capa negra, aun-
que también los hay castafios, salineros y
berrendos. Pelo variable segln las estacio-
nes del afio. Borl6n de la cola abundante,
que llega a tocar el suelo en los adultos.
Perfil arqueado y papada muy desarrollada
en algunos casos (“badanudos”). En otros,
los llamados “degollados”, es mas dismi-
nuida o imperceptible. Mucosas general-
mente negras aunque existen ejemplares
claros. En toros, cuernos de gancho corto,
con elevado numero de variantes, y seccion
circular, con distintas pigmentaciones. En
vacas, cabeza mas afilada y encornadura
alargada, fina y de direccién muy diversa.
(Ver apartado toro de lidia). La carne de lidia
trasciende poco al mercado (demanda muy
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Morucha

Antiguamente “Raza
Salmantina”. (Tronco Negro-
Ibérico)

Longevidad dilatada con una buena tasa de
fecundidad.

1 Edad de lidia:
TOROS: mayor de 4 afios y menos de 6, con un peso
minimo de 480 kg en plazas de 1? categoria, 435 kg
en las de 2°y 410 kg, para las de 3°.
NOVILLOS:
Picados: 3 a 4 afios, con peso méximo inferior a 475
kg en plaza de 1% y 22 categoria y aproximadamente
400 kg en las de 3% no permanentes y portétiles.
Sin picar: 2 a 3 afios y peso inferior a 210 kg.
Becerros: menor de 2 afios. En las Escuelas taurinas
se admiten hembras siempre que tengan la edad ade-
cuada

El nombre de la raza deriva de la coloracion
sombria de su faneréptica o apariencia de-
gradada de la pigmentacion negra. Explota-
cion en régimen extensivo adehesado inte-
gral. Es vigilada a distancia por sus
cuidadores a caballo, y recibe un trato mas
directo cuando requiere de alimentacion su-
plementaria ante la escasez de recursos na-
turales pastables. De gran adaptabilidad a
climas continentales con temperaturas ex-
tremas. Su alimentacién se basa fundamen-
talmente en recursos herbaceos, frutos fo-
restales y ramon de encina, ayudados con
paja de cereales. Se localiza en las dehesas
peninsulares de Salamanca, Céaceres, Za-
mora, Avila, Toledo, Valladolid, Badajoz, Pa-
lencia, Jaén, Ciudad Real y Madrid, ademas
de zonas limitrofes con Portugal. Una de las
razas mas extendidas con un censo de
18.400 reproductoras. De gran rusticidad,
viveza y longevidad, con un indice de fertili-
dad que supera al resto de las razas espa-
fiolas. Buena aptitud para el cruzamiento
industrial con otras razas en especial, la
charolesa.
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estacional, en temporada taurina y en zonas
concretas). Es una carne muy oscura (rojo
intenso) y recia, fruto de su alimentacion,
edad y forma de sacrificio. En especial, des-
tacar por su calidad la de erala, procedente
de las hembras desecho de tienta. La carne
procedente del ganado de lidia, por su sin-
gularidad, es de dificil conservacion y hay
que consumirla con rapidez.

Aptitud principalmente céarnica, en tiempos
remotos se empleaba como animal de trabajo
e incluso de lidia. Considerada una de las ra-
zas autoéctonas mas bellas por su gran armo-
nia corporal. Perfil rectilineo de proporciones
y tamafio medio, con un buen desarrollo
muscular, de aspecto robusto y sobrio. Piel
fina con dos variantes de capa: negra uni-
forme con derivaciones degradadas (“Peli-
toston”) y cardena (con distintas tonalidades:
clara, oscura y entrepelada). La Morucha va-
riedad negra esta en régimen de proteccion
oficial especial al encontrarse en vias de ex-
tincién. Mucosas oscuras y cuernos muy des-
arrollados, en forma de gancho, de color
blanco sucio en la pala y negro, en la punta.
La edad de sacrificio ronda los 12 meses con
un peso vivo medio de unos 480 kg. Los toros
pueden llegar a alcanzar hasta 900 kg y las
vacas, unos 530 kg. Se trata de una raza con
tendencia a la elipometria. Los tipos carnicos
mas comerciales son: ternero pastenco (5 a
7 meses de edad), afiojo (extensivo- 18 a 20
meses-, semiextensivo- de 14 a 16) y vacuno
mayor, procedente del desecho y desvieje
pero con un buen mercado. Con un rendi-
miento carnico aproximado de 45% en hem-
bras, 55% en machos y un 60% en cebones
jovenes. Carne de gran calidad, con grasa fi-
namente infiltrada, sin formar cimulos, que
la dota de un sabor y aroma peculiar. Posee
la IGP de “Carne de Morucha de Salamanca”
y puede participar asimismo en la de “Ternera
de Extremadura”.
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Pirenaica
(Tronco Turdetano)

Retinta
(Tronco Turdetano/ Rojo
Convexo)

Explotacion extensiva. De gran adaptacion
a climas frios, puede asentarse en zonas
elevadas de montafia aprovechando pastos
de altura donde otras razas vacunas no lle-
gan. También al régimen mixto de pastoreo-
estabulacion, pero con intenso componente
forrajero. Se extiende por la cordillera Pire-
naica, Pals Vasco, Catalufa, Aragon y Na-
varra. A pesar de que se encontro al borde
de la desaparicion, en la actualidad se ha
producido una gran mejora genética y se
encuentra en auge, alcanzando un censo
de alrededor de 21.500 reproductoras. Des-
taca por su gran rusticidad y longevidad.

La segunda raza autéctona mas importante
después de la Rubia Gallega. Explotacion
extensiva. Los afiojos son finalizados o re-
matados en cebaderos, en régimen intensivo
o semiextensivo. Raza muy representativa
en el Sury Suroeste de la Peninsula, predo-
minante en las dehesas y pastos (pastoreo)
de Extremadura y Andalucia compartiendo
el espacio con otras especies, tales como
ovinos de raza Merina, porcinos del tronco
Ibérico o yeguadas de Pura Raza Espafiola.
Baleares, Castilla-La Mancha, Castilla-Le6n
y Catalufia, son otras Autonomias que pre-
sentan censos de esta raza. En paises fora-
neos, entre ellos Argentina, cabe destacar
la presencia de ejemplares puros. Reses de
gran rusticidad y excepcional aprovecha-
miento de la dehesa y sus recursos naturales
(bellota, ramon, etc.), mas abundantes entre
otoflo y primavera. En verano, por el agos-
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Aptitud cérnica aunque antafio fue emplea-
da como animal de trabajo y de leche, a
nivel familiar, aprovechando la gran capaci-
dad lechera de las madres. Formato equili-
brado de ortoide a celoide, eumétrica a sub-
hipermétrica, y proporciones longilineas con
rasgos musculosos. Capa monocolor rubio
triguero mas o menos intenso hasta el rojo,
decoloracién alrededor de los ojos (“ojo de
perdiz”) y mucosas sonrosadas. Cabeza pe-
quefa, cuernos en gancho corto, media luna
o lira, blancos nacarados con puntas ama-
rillas. En ocasiones con pequefio tupé ri-
zado. Muslos y nalgas muy desarrollados.
Pezufas de color claro amarillento. El peso
vivo al sacrificio ronda los 550 kg con una
edad de 12 meses. Pueden llegar a alcanzar
un peso de 900 kg los machos y las hem-
bras unos 450 kg. Entre los tipos comercia-
les mas caracteristicos se encuentra el afiojo
joven (12-14 meses) y vacuno mayor.
Rendimiento cérnico de un 60%. Carne ca-
racterizada por su elevada terneza y jugosi-
dad, color sonrosado y poco cubierta de
grasa.

Aptitud céarnica, antiguamente durante siglos
utilizada principalmente como animales de
doble aptitud, traccién y carne. Son anima-
les macizos y fuertes, de perfil convexo, eu-
métrico o subhipermétrico y de proporciones
medias a longilineas. Capa roja, desde muy
oscura o retinta (de ahi su nombre) hasta la
variante més clara, colorada y rubia, con
degradacion alrededor de los ojos (“ojo de
perdiz”).

Cabeza alargada y cuello fuerte, relativa-
mente corto y de escasa papada. Mucosas
rosadas. Cuernos en forma de gancho alto
0 bajo en los machos y espiral en las hem-
bras, de color blanco o amarillento con las
puntas oscuras. Cola fina, ligeramente en
horizontal y terminada en un mechén blanco
(entrepelado). Pezufias desde el blanco ro-
saceo al castafio. Los tipos comerciales son:
Ternero pastenco (con o sin suplemento ali-
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Rubia Gallega
(Tronco Turdetano)

tamiento, suele precisarse de algin suple-
mento de dieta, a base de subproductos
agricolas, rastrojeras, paja o heno. En el caso
de la alimentacién de terneros, es frecuente
introducir piensos de alto valor energético
con un notable incremento de la productivi-
dad. Elevada resistencia al calor, catalogada
como “la gran raza de la Espafia seca”. Con-
tribuye a la conservacion de los singulares
espacios donde habita. El censo se esta-
blece en unas 19.300 reproductoras. Gran
capacidad para el cruzamiento (con razas
charolesa, limusina, entre otras) y marcado
caréacter maternal. Colaboré de forma directa
a la formacién del bovino criollo?.

I En América, existe la raza de sintesis “Retangus” fruto
del cruzamiento entre “Retinta” con “Aberdeen
Angus”.

La principal raza autéctona espafiola. Su
raiz se remonta a tiempos de la ocupacion
celta en Galicia, mejorada por los barbaros,
que ha ido creciendo progresivamente en
seleccion y calidad desde comienzos del si-
glo XX. Asentada y explotada mayoritaria-
mente en Galicia, ambiente templado y hu-
medo, en zonas de montafia media y valles
del interior situados entre los 300 y 600 m
de altitud.

Sistema de explotacion familiar, basado en
el pastoreo, su rusticidad le permite adap-
tarse con facilidad a entornos dificiles. Su-
plementos alimentarios naturales.
Excelente capacidad para el cruzamiento
industrial, como raza paternal, con razas le-
cheras y de montafia, también considerada
como una de las razas de especializacion
carnica mas relevantes para la comerciali-
zacion de material genético para insemina-
cion artificial por sus inmejorables aporta-
ciones tanto en el desarrollo, conformacion
y calidad del ternero, como en los rendi-
mientos en carne de la canal. Tempera-
mento tranquilo, longeva, puede vivir mas
de 20 afios. Existen censadas aproximada-
mente 24.800 reproductoras.

Gufa practica del vacuno

mentario) de hasta 7 meses y unos 200
kg/vivo.

Afojo, se pueden llevar hasta los 17-18 me-
ses y los 500-550 kg/vivo. Més frecuente,
12-14 meses y 460-480 kg/vivo. También
se pueden vender a medio cebo cuando al-
canzan los 400 kg/vivo.

El vacuno mayor, se utiliza para desecho o
desvieje. Los machos adultos, pueden llegar
a alcanzar un peso de 850 a 1.000 kg, y las
vacas de 550 a 600 kg. Rendimiento carnico
entre un 55- 59%. Carne de excelente cali-
dad, con mayor contenido graso que otras
variedades.

Triple aptitud que, en la actualidad, tiende
a ser solo mixta, leche y principalmente
carne. Animal robusto, fuerte y bien des-
arrollado, de perfil recto, ligeramente sub-
convexilineo, y tamafio medio, algunos de
caracter “culén” (hipertrofia muscular del
tercio posterior). Capa color canela o rubio
triguefio (“teixa”) que oscila del amarillo
claro (“marela”) hasta el bermellén (“ber-
mella”). Papada reducida. Alguna degrada-
cién en ojos y hocico. Cuernos rosados. Cor-
tos y gruesos en los machos y dirigidos hacia
delante y curvados para arriba en las hem-
bras, éstas tienen la cabeza mas alargada.
Mucosas sonrosadas. Pezufias color claro,
desde el blanco rosaceo hasta el castafio.
Las hembras pueden alcanzar hasta los 595
kg y los machos unos 1.280 kg. Con un ren-
dimiento céarnico variable entre el 50- 60%.
El sistema de alimentacién proporciona una
carne muy magra, de calidad, color rosado,
jugosa, tierna, muy aromatica y de excelente
sabor.

Apreciada internacionalmente y con buenas
propiedades dietéticas. Es afamado el “ce-
boén” gallego por la calidad de su carne.



Bovidos: habitat, razas, efectivos y areas de distribucion

43

En peligro de extinciéon (se encuentran en grave regresion o en vias de desaparicion)

Raza

Area Distribucién

Caracteristicas y cualidades de la carne

Albera

(Tronco Mediterraneo
Occidental, vieja rama del
Bos Taurus Ibéricus)

Alistana-Sanabresa
(Tronco Cantabrico/ Castafio
concavo)

Criada en estado semisalvaje, en pastoreo
extensivo. Se localiza en el parque natural
del Macizo de la Albera, entre las comarcas
de L Alt Emporda (Gerona) y el Vallespir
(Francia). Muy resistente al frio y sensible a
las altas temperaturas. Animales poco ma-
nejables, toscos, bravios y muy primitivos,
el encuentro con el hombre es minimo, una
vez al afo, en la llamada “esquellada”, para
el apartado de terneros para engorde.

Raza con dos variedades, “Negra” y “Fa-
gina”, ésta denominada asi por alimentarse
de brotes tiernos del haya o “faig”. También
conocida en el norte de Catalufa como
“Massanaise”.

Raza en inminente peligro de extincién, con
un reducido numero de ejemplares de raza
pura.

Antigua raza local, radicada en las comar-
cas de Aliste y Sanabria en la provincia de
Zamora, que la confieren esta denomina-
cion. Se extiende por las zonas limitrofes,
Benavente, Ledn y sur de Orense. Rustica,
sobria, de caracter manso y facil manejo,
se adapta a condiciones extremas de cli-
matologia y suelos pobres. Explotacion ex-
tensiva y mixta, estabulacion y pastoreo, en
rebafios reducidos. Alimentacion basada en
los recursos naturales (herbazales, henas-
cos, tallos, hojas, etc.) cuando las condi-

Explotacion industrial casi nula, las vacas
no dan leche y su aptitud carnica es defi-
ciente. Destaca por su contribucién al man-
tenimiento y preservacion del ecosistema.
Ortoide, mediolineo, subelipométrico. Rus-
tico, de poca estatura, pero de gran fortaleza.
Capa de amplia variedad cromatica, desde
el rubio claro al negro mate, pasando por
distintas tonalidades intermedias de marro-
nes y rojizos. Piel gruesa y basta. El pelo
cambia segun la época del afio, largo, basto
y decolorado en invierno, fino y brillante en
verano. Cuernos color blanco con puntas ne-
gras, en forma de media luna o gancho corto.
Morro pigmentado de negro, orlado con to-
nos claros (leonado). Posee una papada muy
desarrollada. Mucosas pigmentadas.

El peso vivo en machos es de unos 350 kg
y de unos 230 kg en hembras.

Tipologia comercial: Vacuno mayor, proce-
dente de los sementales, y ternero pastenco.
Carne que por las caracteristicas de la res,
muy poco precoz (tardia) y su alimentacion,
no tiene tendencia al engrasamiento, tra-
tandose de una carne magra y poco conte-
nido graso. El rendimiento carnico es bajo,
entre un 35-40%, que se puede optimizar
con el cruzamiento con otras razas carnicas
hasta casi un 55%.

Doble aptitud (carne y trabajo), en la actua-
lidad orientada fundamentalmente a la pro-
duccidn carnica, aunque sus extraordinarias
dotes para la traccion se han explotado para
competicion en deporte rural y arrastre. Per-
fil mediolineo o subbrevilineo, eumétrico y
concavo. Tamafio medio, esqueleto fino y
vientre poco voluminoso. Cabeza concava,
corta, chata y pequefia en relacion con la
masa corporal. Abundante flequillo o tupé,
pilosidad rubia auricular y mechon de cola.
Encornadura media blanca con punta negra.
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Asturiana de la Montana
o Casina
(Tronco Castafio-Cantabrico)

ciones atmosféricas lo permiten, suplemen-
tandose durante los meses invernales con
heno, paja u otros productos de la agricul-
tura local. El censo se estima en unas 2.800
cabezas reproductoras.

Utilizada como base maternal para los cru-
zamientos.

A diferencia de la Asturiana de los Valles,
se ubica principalmente en la zona oriental
del Principado de Asturias. Llamada popu-
larmente “Raza Casina”. Igualmente, se
adapta a zonas de Castilla-Ledn, Cantabria,
Pais Vasco y Extremadura.

Explotacion extensiva, la hierba es la base
de su alimentacion, bien en pastoreo durante
primavera, verano u otofio, o en forma de
heno (paja) durante los meses de invierno.
Rdustica, décil y de buen temperamento.
Los censos maés recientes registran unas
9.800 reproductoras. Segln la Asociacion
de Criadores de Ganado de esta Raza (ASE-
AMO), se estima que con estos parametros
abandonarifa en breve su inclusion dentro
de las razas en peligro de extincion.

Gufa practica del vacuno

Capa de pelo corto, color castafio, mas 0s-
cura en los machos. Los terneros nacen ro-
jos o rubios para ir cobrando paulatinamente
el color de la capa adulta. Caracteristico ho-
cico bociclaro, negro con pelos blancos al-
rededor (orla blanca). Mucosas internas son-
rosadas, las externas negras. Notable
dimorfismo sexual.

Peso vivo, en machos de hasta unos 700 kg
y en hembras de 500-550 kg. El ternero pas-
tenco llega hasta 120-130 kg en los alimen-
tados a pasto y hasta los 170-190 kg si se
complementan con concentrados. Los afiojos
alcanzan los 480-500 kg en cebadero o algo
menos si se trata de una produccion semiex-
tensiva, por el sistema de afio y dos hierbas
(dos primaveras). Este tipo es minoritario.
Rendimiento carnico, 58-60% en machos y
52% en hembras no engrasadas.

El tipo principal para comercializacién céar-
nica es el “ternero pastenco”. Carne exqui-
sita, jugosa, de buena textura y color blanco
rosado. Los ejemplares adultos ofrecen
carne roja de calidad. Conocida bajo el nom-
bre de “Ternera de Aliste”.

Originariamente de triple aptitud (leche,
carne y trabajo), muy valorada actualmente
por su leche rica en grasa para la elabora-
cién de quesos y mantecas, asi como por
sus productos carnicos. Perfil rectilineo o
subconcavo y brevilineo. Tamafio pequefio
(subeumétrico). Apariencia muy compacta
y de morfologia similar a la Asturiana de los
Valles, aunque con mayor envergadura de
pecho y mas ensillada en la zona lumbar.

Capa castafilo mas o menos claro, de un
marron mas intenso en cuello y tronco, de-
gradado en bragada y axilas. También con
capa pardo-rojiza, triguefia y jabonera. Es
decir, las denominadas “mariellas”, mas cla-
ras, y las “guindas o cerezas” de color mas
intenso. Cabeza mas corta que la Asturiana
de los Valles, hocico blanco-cremoso, mu-
cosas negras, cuernos horizontales en la
base, desarrollados, de pala blanca o cre-
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Avilefa Negra Ibérica
(Variedad Bociblanca)

BERRENDA

Berrenda Negra
(tronco Ibérico)

Al'igual que la Avilefia Negra Ibérica procede
del tronco Negro Ibérico y tiene su origen
en el area geografica del macizo central pe-
ninsular. Se extiende por toda Castilla y Ledn,
Extremadura, Madrid, Toledo, Ciudad Real,
La Rioja, Teruel, Huelva, Jaén y Sevilla. Ex-
plotacion exclusivamente extensiva. En la
actualidad se sigue practicando la trashu-
mancia con aprovechamiento de los recur-
sos naturales de los pastos de las montafias
(de junio a noviembre) y dehesas (de di-
ciembre a mayo). Puede suplementarse la
alimentacion con heno, paja o concentrados
en los meses de invierno y final de verano.
Raza longeva y elevada fertilidad.
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mosa y piton negro. Ojera blanca rodeada
de pelos negros. Abundante borlén de la
cola color negro. Animales paticortos o de
extremidades cortas. Pesos en vivo de unos
400-500 kg en edad adulta para hembras y
de unos 750 kg en machos. El rendimiento
carnico se estima del orden de un 56%.

La carne de los toros de 3 afos se destina
preferentemente a la restauracion.

El ganado de 14 meses se comercializa bajo
el epigrafe o marca de carne de “casin”.

Aptitud cérnica de gran calidad. Tamafio
medio. De perfil recto a subcéncavo, con
proporciones y longitudes medias. Capa de
color negro uniforme. Morro ancho y negro,
con orla blanca o plateada a su alrededor.
Mucosas negras. Cuernos negros pizarrosos,
aceitunados o blancos con puntas negras.
Pezufias color pizarra o negras. Pelos blan-
cos en el abundante borlén de la cola. El
producto tipo son el ternero, sacrificado con
un méaximo de 10 meses y sin separacion
de la madre; afiojo, sacrificados entre 10 y
18 meses; y novillo, entre 18 y 36 meses.

Raza muy rustica, de gran sobriedad y muy resistente a la fatiga. La preferida para el
manejo del toro de lidia, como cabestro, por su buena disposicion a la doma y aprendizaje.
Buena aptitud para el cruzamiento con otras razas, especialmente Charolais y Limousin.

Esta raza se ubica principalmente en el sur
de Espafia (Andalucia; Sierra Morena, Ara-
cena 'y Campo de Gibraltar especialmente),
aunque actualmente se pueden localizar
puntas de ganado por todas las zonas ade-
hesadas del territorio nacional (Castilla-La
Mancha, Castilla- Ledn, Madrid, Extrema-
dura, entre otras). Unas 2.020 cabezas re-
productoras 'y con una evolucion
decreciente.

Explotacion extensiva, con alimentacion ba-
sada en recursos naturales, excepcional-
mente complementada en afios muy adver-
sos. Ganado de doble aptitud, trabajo y
carne. Perfil ortoide, mediolineo y subhiper-
métrico. Capa de fondo blanco con manchas
negras que se localizan en cabeza y cuello
(“capirota”), partes laterales del tronco con
simetria perfecta (“emparejado) y extremi-
dades (“botinero). El color blanco forma una
banda a partir de la cruz ensanchandose en
los rifilones y extendiéndose por la parte su-
perior de la grupa y la cola. Cabeza grande
y negra, con gran papada. Morro oscuro (bo-
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Colorada,

Andaluza Berrenda en rojo/
Berrenda en colorado
andaluza

(Tronco turdetano)

Betizu

Se extiende por Andalucia, Extremadura,
Castilla-Le6n y Madrid.

Con un censo de unas 2.700 reproductoras,
pero a diferencia de la anterior, de evolucién
creciente por la mayor demanda para ca-
bestraje al tratarse de un excelente auxiliar
para el manejo de vacadas de explotacion
extensiva adehesada y de raza de lidia.

Raza muy apreciada en Europa al ser la
Unica especie de vaca salvaje del continente.
Raza cuyo nombre proviene del euskera
(“behi izua”, vaca huidiza). Se localiza en el
Pais Vasco y sobre todo la Comunidad Foral
de Navarra, donde se concentra un 75%
del censo.

Los mas actuales registran, en total, unas
730 cabezas reproductoras repartidas en
unas pocas explotaciones.

Produccion en extensivo, es una de las es-
pecies ibéricas que vive en semilibertad,
con escaso o hulo manejo humano. Alimen-
tacion a base de recursos naturales, aunque
en los inviernos muy duros se les puede lle-
gar a dispensar algo de alimento.

Gufa practica del vacuno

cinero) no orlado. Encornadura blanquecina,
con puntas pizarrosas, en forma de lira, de
gran tamafo, abierta con la punta hacia
atrés en hembras y en forma de gancho en
machos. Pesos de 550-600 kg/vivo en hem-
bras y de unos 850-1.000 kg/vivo para ma-
chos (los bueyes sobrepasan la tonelada).
Aptitud céarnica. Los terneros pastencos de
seis meses, en torno a 220 kg/vivo.

Perfil recto a subconvexo con proporciones
largas. Se distingue de la anterior por su
mayor tamafio y el color de su capa, con
machas blancas y rojas. Conocida también
como “capirota” por la dominante mancha
roja uniforme en cabeza y cuello que en
ocasiones finaliza con un alunarado del
mismo color. Ademas también posee man-
chas en las extremidades, extendiéndose en
rodillas y corvejones (“botinera”). Morro de
color rubio (bociclaro), despigmentado con
dilatados ollares y ojos de perdiz.

Pesos en vivo similares a las de capa negra.
Aptitud cérnica. Ofrece al mercado terneros
pastencos y vacuno mayor.

Aptitud carnica de baja produccion, orien-
tada sobre todo al consumo familiar. Antafio
se empleaba también en festejos taurinos
por su caracter agresivo. Ademas, esta raza
realiza una importante labor en el ecosis-
tema por la limpieza de bosques en zonas
montafiosas de dificil acceso.

Gran rusticidad y escaso desarrollo corporal,
elipométrico, ortoide, sublongilineo, con pre-
dominio del tercio anterior sobre el posterior.
Capa color triguefio que varia del mas claro
al mas oscuro, seglin sexo y estacion. Pelo
abundante y mucosas sonrosadas. Cabeza
grande, fina, con tupé liso y ojos de perdiz.
Cornamenta de desarrollo precoz, en forma
de media luna, de color blanco nacarado con
puntas amarillentas. Orejas cubiertas inte-
riormente de pelo fino y abundante cerumen.
Extremidades anteriores de mediana longitud,
dan la sensacion de ser mas cortas que las
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Bruna de los Pirineos
(Tronco Alpino)

Blanca Cacereia

Raza cuyo origen se concentra en las co-
marcas pirenaicas de Lleida (Val d’ Aran,
Pallars Sobira, Pallars Jussa y Alta Riba-
gorca). Descendiente de la fusion entre la
vaca autéctona catalana y la raza Alpina
(Suiza). Se localiza en el Pirineo y Pre-piri-
neo catalan. El censo aproximado es de
unas 7.500 reproductoras (constituye el
80% de los bovinos de carne de Catalufia).
Con buena capacidad de pastoreo por el
caréacter décil de la raza, su explotacion es
extensiva y a menudo trashumante (sistema
valle-puerto; inviernos en valles y veranos
en puertos de montafia). De caréacter inten-
Sivo en los terneros para su terminacion ha-
cia el mercado. Gran rusticidad, se adapta
facilmente a zonas de elevada altitud (hasta
2000 m).

Apta para el cruzamiento fundamentalmente
con razas Charolesa, Limousine y Blanca
Azul Belga.

Unica raza autéctona de Extremadura. Poco
evolucionada, muy rustica y fuerte, de tem-
peramento tranquilo y facil manejo.
Explotacion extensiva dehesas del sudoeste
peninsular. Alimentacién a base de hierba,
ramones de encina y bellota, con algunos
complementos en época de escasez.

El censo recoge unos 1.100 ejemplares re-
productores. Su mayor importancia se limita
a la reserva genética.

A esta raza se le atribuye el origen de los
“blancos criollos americanos”.
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posteriores. Pezufas de color amarillo.

De escasa corpulencia puede llegar a pesar
cerca de 325 kg las hembras y unos 400 kg
los machos adultos. Producto tipo es el ter-
nero macho de aproximadamente un afio
con un peso al sacrificio de 320 kg.

Originariamente de triple aptitud (trabajo,
carne y leche) hacia mediados del siglo XX
derivan hacia una mayor especializacion
carnica.

Ortoide, eumétrica y mesomorfa. De pro-
porciones armonicas con tendencias longi-
lineas. Capa parda con un liston degradado
en la linea dorsal. Cabeza con orejas de
gran tamafio y numerosos pelos blanguecinos
en la parte interna. Cuernos en lira baja
color blanco con puntas negras. Piel y mu-
cosas rosadas con morro amplio negro.
Peso en vivo en machos puede sobrepasar
los 1.000 kg y en hembras, hasta 600 kg.
El rendimiento carnico puede oscilar en
torno a un 53%.

Producto tipo es el ternero pastenco. Carne
de gran calidad, jugosa, sabrosa y de gran
terneza.

Aptitud cérnica, los terneros/as se venden
recién destetados con 190 y 160 kg res-
pectivamente. Ortoide, eumétrico y medioli-
neo. Capa blanca (albahia) uniforme, que
amarillea cuando envejece. Piel abundante.
Morro sonrosado pequefio y mucosas rosa-
das, pizarrosas en los ejemplares mas puros.
Cornamenta grisacea, robusta en la base,
prolongada y curvada hacia delante, en
forma de media luna. Peso en vivo 500 kg
las hembras y unos 650 kg los machos.
Puede cohabitar con otras autéctonas como
Retinta o Avilefia Negra. Rendimiento carnico
de un 58%.

Carne de calidad, textura y sabor agrada-
bles.
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Cachena o “Pisca”

(tronco Cantabro por sus
rasgos morfolégicos aunque
también con semejanzas
genéticas que se acercan al
tronco Brachycero)

Caldeld/ Caldelana
(tronco Ibérico)

Su nombre deriva de su pronunciada elipo-
metria (“cacheno”= pequefo en gallego).
Localizada en el suroeste de Orense.
Representa a la raza “barrogao” portuguesa.
Rustica de gran sobriedad y dificil manejo,
se adapta a zonas dificiles de montafia o te-
rrenos pobres con limitadas posibilidades
forrajeras, de clima humedo y frio.
Coexisten dos tipos de explotaciones, un sis-
tema de explotacion mixta, pastoreo y esta-
bulacion en épocas de parto o escasez pas-
tos y otro, familiar tradicional, con un
reducido numero de reses y menor enver-
gadura en la actualidad. Alimentaciéon con
recursos naturales y complemento de ali-
mentos cultivados (heno), nunca con con-
centrados.

Los censos mas recientes indican una pro-
gresiva recuperacion de esta raza alcanzando
unos 1.700 ejemplares reproductores.

Apta para el cruzamiento industrial mediante
inseminacion artificial en razas de produc-
cion lactea o cérnica.

Raza originaria de la comarca que le da el
nombre, “Terra de Caldelas” (Castro Calde-
las, Orense). Se extiende por tierras monta-
flosas de Orense y Lugo, en explotaciones
familiares, cohabitando con otras razas o
cada vez mas frecuentemente, de forma ex-
clusiva. Alimentacién, en funcién de la es-
tacién, basada en hierba de prados, henos
y raices suministradas en periodos de esta-
bulacion, y en los pastos naturales cuando
se encuentra en extensificacion continuada.
Los censos actuales recogen unos 570 ejem-
plares reproductores.

Buena aptitud para el cruzamiento indus-
trial.

Gufa practica del vacuno

Antiguamente, raza de triple aprovecha-
miento (trabajo, carne y leche). En la actua-
lidad como productora carnica.

La raza espafiola méas pequefia e incluso a
nivel mundial. Perfil concavo acentuado.
Capa castafia clara, mas oscura en machos
que en hembras. Cabeza pequefia con
frente deprimida y corta de cara. Morfoldgi-
camente inconfundibles por sus astas en
lira alta con extraordinarias proporciones (so-
brepasan los 80 cm) y color ambar con pun-
tas ennegrecidas. Hocico arrugado rodeado
de aureola blanca (bociclaro), mucosas ne-
gras y orejas muy pequefias peludas.

Raza de reducido tamafio corporal, con un
peso medio en vivo de 370 kg para las hem-
bras y 585 kg para machos.

Se suele sacrificar con el destete de los ter-
neros, con un peso vivo entre 140y 180 kg,
o recriarlos como novillos. Rendimiento car-
nico de un 50%.

Carne de excelente calidad y sabor, con sen-
saciones gustativas a las de antafo.

Raza de temperamento tranquilo, de gran
docilidad y buen manejo, fue considerada
como la mejor dotada para trabajo de toda
Galicia. En la actualidad, tiene gran interés
como productora de carne. Perfil recto, me-
diolineo y eumétrico. Capa color rubio rabi-
cano negro al nacer que con la edad evolu-
ciona a negra, con linea dorso lumbar
claro-rojiza (“liston”). Cabeza proporcionada
al tronco, de cara alargada, sobre todo en las
hembras, con morro color pizarroso, a veces
con una banda blanca (bociclaro). Consta de
una papada muy desarrollada. Cuernos en
forma de gancho, blancos con extremos os-
curos. Mucosas pizarrosas. Orejas medianas,
horizontales con abundante pelo color claro.
Hembras de unos 500 kg/vivo y machos de
alrededor de los 700 kg/vivo. Rendimiento
carnico del 50%.

Carne de gran calidad especialmente la del
ternero lechal. De gran terneza y jugosidad.
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Canaria

Cardena Andaluza
(tronco Negro ibérico)

Conocida también como “Vaca burda, basta
o criolla”. Parece tener su origen en la
fusién de animales de razas como Rubia
Gallega, Asturiana y Retinta, procedentes de
la peninsula con destino hacia América.
Adaptada al clima de las Islas Canarias se
localiza en las islas de La Palma, Tenerife y
Gran Canaria. Generalmente en régimen de
estabulacion permanente y sélo excepcio-
nalmente pastorean durante cortos periodos
y en pequefas superficies. La alimentacion
procede principalmente de residuos agrico-
las, arbustos y matas, en ocasiones
reforzada con empajadas de un aporte mas
nutritivo especialmente en momentos de
lactacion y gestacion.

Animales longevos, pueden llegar a vivir
hasta 20 afios. En la actualidad el censo se
sitia en unos 3.000 ejemplares reproduc-
tores.

Raza de origen andaluz. Su nombre deriva
del color de su capa y especial localizacion,
zonas de Sierra Morena. Sistema de explo-
tacién extensiva propia de la zona adehe-
sada de la parte suroccidental de la penin-
sula ibérica, en libertad, aprovechando los
escasos recursos alimenticios que la natu-
raleza le proporciona. Sélo existen algunos
cientos de ejemplares de reproductoras.
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Tradicionalmente de triple aptitud, carne,
leche y trabajo. En la actualidad, por su gran
rusticidad y caracter manso, se ha poten-
ciado como animal de tiro o trabajo para
deportes autoctonos como el arrastre de ga-
nado o de exposicion, en ferias y romerias.
Ademas, sus excrementos proporcionan un
buen estiércol.

Perfil recto, de tamafio medio a grande, pro-
porciones largas y marcado desarrollo del
tercio anterior. Capa de color heterogéneo,
de rubia a retinta, aclarada en el vientre.
Cabeza alargada, con morro entre sonrosado
y negro y ojos de perdiz. Mucosas despig-
mentadas, aunque existen casos bocinegros.
Astas grandes en gancho color acaramela-
das o blanquecinas. Orejas amplias horizon-
tales. Grupa y nalgas poco musculosas. Pe-
zufas grandes generalmente de color ambar
o tonos claros.

Las hembras llegan a pesar unos 600 kg/vivo
y los machos 1.000 kg/vivo. Rendimiento
carnico ligeramente superior a un 50%.
Tipos comerciales: ternero, afiojo y vacuno
mayor.

Aptitud para trabajo de tiro y obtencién de
cabestros.

Animal ortoide, eumétrico, mesolineo de
buena masa y mucho hueso. Capa cardena
con variantes; clara, oscura o propia segln
el predominio de pelos negros o blancos.
Habitual oscurecimiento centrifugo, sobre
todo en el borde de las orejas, hocico y
parte distal de las extremidades. Cabeza
pequefa, orejas medianas muy moviles y
hocico negro bien desarrollado. Puede pre-
sentar manchas blancas en la frente (luce-
ros). Cuernos grandes, en gancho, de color
blanco sucio uniforme. Mucosas pigmen-
tadas en negro. Peso en vivo, 500 kg las
vacas y 900 kg los machos.

Carne de buena calidad.
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Frieiresa
(tronco Cantabro)

Limiana/ Limia
(tronco Cantabro)

Toma su nombre de la comarca de As Friei-
ras, situada al sudoeste de Orense, de donde
es originaria, extendiéndose hasta localida-
des limitrofes de Zamora y Portugal.

Raza rustica, mansa y de facil manejo.

La ganaderia se desarrolla en pequefias ex-
plotaciones familiares, en régimen de pas-
toreo durante el dia y estabulacion nocturna.
Los Ultimos censos inscriben unas 230 ca-
bezas reproductoras repartidas en algo mas
de una decena de explotaciones.

Procedente de la comarca orensana de A
Limia, que junto con el Valle de Monterrei,
son las zonas del sur de Orense por donde
se extiende esta raza. Explotacion mixta (es-
tabulacion y pastoreo) de tipo familiar, de
pequefio numero de cabezas, mezclada con
otras razas. Alimentacién relacionada con
una agricultura minifundista, procedente de
prados o cultivos especificos. Los Ultimos
censos indican una total de 230 reses re-
productoras.

Gufa practica del vacuno

Triple aptitud, en la actualidad, orientada
basicamente a la produccion de carne, aun-
que también todavia muy apreciada para
tareas agricolas por su docilidad.

Animales de tamafio medio a grande, de
perfil céncavo o semicéncavo y proporciones
longilineas, con tendencia a la convexidad
de las masas musculares. Capa castafia la-
vada, mas oscura en los machos. Cabeza
pequefa y corta, con testuz saliente. Frente
y morro anchos que dan a la cabeza un as-
pecto chato. Cuerna larga, de coloracién
clara, dirigida hacia adelante y hacia abajo,
terminando en alto y con las puntas de color
mas oscuro, ligeramente hacia fuera. Hocico
bociclaro, orejas largas, horizontales y pelu-
das, caracteristico flequillo o “guedeja” rubio
dorado en region frontal, sobre todo en los
machos. Extremidades de longitud media.
Peso medio en vivo, de unos 850 kg machos
y 500 kg las hembras.

Carne tierna, jugosa, aromatica, color viola-
ceo, de gran calidad y buenas sensaciones
gustativas, parecidas a las de antafio.

Temperamento dulce y manejable.

Antafio esta raza fue explotada por su triple
aptitud: trabajo, carne y leche, con una
orientacion mayor hacia la produccién de
trabajo, por su gran porte y capacidad trac-
cionadora. En la actualidad, su aprovecha-
miento se dirige exclusivamente hacia la
produccién de carne.

Son considerados “los gigantes regionales
de la especie bovina” al tener el mayor ta-
mafio de todas las razas bovinas autéctonas
gallegas. Hipermétrico en valles y eumétrico
en montaha. De proporciones mediolineas
y perfil subcéncavo o céncavo. Capa castafia
con tupé caracteristico. Cabeza larga, morro
negro de gran tamafio bociblanco, orejas
grandes y peludas. Cuernos, en gancho
corto en bueyes, y largos espirileos en hem-
bras, nacarados con puntas ennegrecidas.
Peso vivo medio de 500 kg para hembras y
925 kg para machos.
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Mallorquina
(Tronco Turdetano)

Marismena
(Tronco Turdetano)

Localizada en la isla de del archipiélago ba-
lear, Mallorca. Raza muy rustica.

Gran adaptacion a humedales de la marisma
y secarrales de la montafia. Régimen de ex-
plotacion extensivo silvo-pascicola, vive todo
el afo en el campo y carece de establos o
refugios. Alimentacion basada en recursos
pastables, entre los que destacan los brotes
tiernos de carrizo. Existen algo méas de unos
225 ejemplares reproductores. Buena raza
maternal por su buen cruzamiento con otras
razas especializadas de carne.

Llamada originalmente “Mostrenca”. Se ex-
tiende en un habitat muy determinado, la
zona marismefa del Parque Nacional de
Dofiana (Huelva). Se mantiene en un régi-
men asilvestrado, con escasa intervencion
del hombre (s6lo en procesos de saneamien-
tos). Raza de gran resistencia a las condi-
ciones extremas climéaticas, tanto de sequias
como de riadas. Explotacion familiar basada
en una tradicién caballistica (el caballo como
instrumento fundamental de explotacion de
la res). Alimentacién basada en los recursos
naturales del parque, vegetacion herbéacea,
arbustiva y frutos forestales.

Actualmente existen unas 2.250 cabezas
reproductoras.
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Rendimiento carnico del 55%.
Carne de gran calidad por su excelente ju-
gosidad, aroma y sabor.

En el pasado tuvo gran cometido como triple
aprovechamiento. Actualmente, una de las
funciones maés valoradas de esta raza es el
mantenimiento de la biodiversidad natural,
tiene una alta capacidad de aprovecha-
miento de plantas lignificadas o muy fibrosas
(carritx) no utilizadas por otras especies.
Elipométrico, subconvexilineo y de meso-
morfo a longilineo. Aspecto macizo. Capa
castafia que varfa del claro al méas oscuro,
casi negro. Las variantes claras reciben el
calificativo de “meladas”. Cabeza triangular,
cara corta, morro ancho bociclaro o bocido-
rado, con orejas gruesas y peludas. Mucosas
pigmentadas. Cuernos poco desarrollados,
débiles, de color blanco con puntas oscuras.
Cola larga con abundante borl6n.

Las hembras pueden alcanzar entre 300-
350 kg y los machos, cerca de los 450 kg.

Aptitud carnica. Ademas destaca por su im-
portante papel en la renovacion de la vege-
tacion del parque natural. Raza de las méas
rusticas, bravas y duras que existen en nues-
tro pais. De aspecto primitivo, achaparrado
y robusto, posee una gran habilidad y agilidad
en sus movimientos. Ortoide, de eumétrico
a elipométrico y mesolineo a sublongilineo.
Capa de gran heterogeneidad, incluye desde
colores sélidos hasta berrendos, siendo los
mas frecuentes la negra, colorada y be-
rrenda pasando por sardos, jaboneros o ru-
bios. Cabeza pequefia, cara corta y gran pa-
pada. Orejas grandes ovales. Con poderosa
cornamenta fina en la que se pueden dis-
tinguir las variedades “playera” (piton abierto
y remangado) y “cornalona” (pitén hacia
arriba en forma de horquilla). Mucosas son-
rosadas o ligeramente oscurecidas. Pezufias
pequefias de color ambarino.

Se suele sacrificar aproximadamente al al-
canzar los ocho meses, para sacar el ma-
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Menorquina/ Mahonesa
(Tronco Turdetano)

Monchina
(tronco Cantabro)

Se extiende por la Isla del Archipiélago Ba-
lear Menorca.

Es una raza rustica, fuerte, sumamente décil
y con gran instinto maternal. Régimen mixto
de pastoreo y estabulacion con un sistema
de alimentacion basada en pastos del medio
en el que habita (“zulla” principalmente) y
en estado de estabulacion, con raciones fo-
rrajeras suministradas en verde o henifica-
das y ensiladas.

Los censos mas recientes registran cerca de
525 reses reproductoras.

Nombre derivado de montina, montuna o
montaraz, el que vive en el monte. Alude a
su condicién temperamental semibrava y a
la topografia de los terrenos donde se ex-
plota. Originaria de Las Encartaciones (zona
de confluencia de Bizkaia y Cantabria). Tam-
bién se extiende por el Noroeste de Alava y
Norte de Burgos.

Explotacion extensiva en montes abruptos y
de arbolado con pastos. Capaz de sobrevivir
en medios hostiles con escasos recursos.
Los ganaderos cuentan con la ayuda de pe-
rros (raza Villano), para el manejo y captura
de estos animales.

Los censos maés recientes datan de unas
2.000 cabezas reproductoras.

Gufa practica del vacuno

ximo provecho de calidad (antafio se reali-
zaba con mas de un afio, al primar aspectos
cuantitativos més que cualitativos). Tipos co-
merciales mas frecuentes: ternero pastenco
y vacuno mayor.

Carne roja de extraordinaria calidad por su
sabor y ausencia, casi total, de grasa y co-
lesterol.

Doble aptitud (leche y carne). Durante mu-
chos afios fue la raza dominante de la Isla
de Menorca, dirigida a la produccién de le-
che y queso como producto final (“queso
Mahon”). Su finalidad en la actualidad es
principalmente, como productora de carne.
Perfil subconvexo, tamafio medio a grande,
de proporciones longilineas.

Capa generalmente roja, que puede variar
desde albahio a castafio oscuro. Cabeza pe-
quefa de perfil convexo, frente con desta-
cado tupé y sin cuernos o atrofiados. Orejas
gordas parcialmente caidas con abundante
pilosidad interna, ojo de perdiz y morro an-
cho. Mucosas rosadas o pizarrosas en algu-
nas hembras. El peso medio de las vacas
adultas es de unos 500 kg y 900 kg los ma-
chos. Afiojos con unos 350 kg de peso vivo.
Tipos comerciales: ternero pastenco, lechal
y afiojo de cebo.

Aptitud carnica. Hasta los afios 50, fue uti-
lizada como animal de lidia para festejos
taurinos locales, por su caracteristico carac-
ter bravo y arisco. De gran rusticidad, escaso
desarrollo corporal con perfil recto, meso-
morfo y elipométrico.

Capa acastafada o rojo marino (también co-
nocidas como “marinas”) con tonalidades
oscuras. Cabeza con testuz elevada que exa-
gera su flequillo o mofia mas o menos 0s-
cura con respecto a la cara y papada desa-
rrollada. Cuernos poco desarrollados,
delgados, en forma de paréntesis, de color
blanco con puntas ennegrecidas. Orejas me-
dianas muy moviles, ribeteadas de pelos
claros y oscuros. Ojos vivos, almendrados,
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Morucha
(Variedad Negra)

Murciana-Levantina

Empleada para cruzamiento, sobre todo con
las razas Charolés y Limusin.

De la misma historia y origen de la Morucha,
esta variedad se concentra en las provincias
de Salamanca y Céaceres. También se ex-
tiende por el sur de Zamora, Valladolid, To-
ledo y Badajoz.

Explotacion en régimen extensivo adehesado
integral cuya alimentacion se basa en los
recursos naturales de la misma.
Reproduccion por monta natural, es la raza
con mayor indice de fertilidad de las razas
espafiolas, se reproducen hasta los 16 afios
de edad. Censo estimado en aproximada-
mente unas 3.000 cabezas reproductoras.

Porta el nombre de la provincia originaria y
area geografica de su extension, la costa le-
vantina peninsular, desde Valencia a Alme-
ria. Adscrita a explotaciones agricolas fami-
liares, se sostiene de los subproductos de
los cultivos, excepcionalmente complemen-
tados con harinas o piensos industriales du-
rante las fases de trabajo intenso o recria.
Raza que cuenta con una representacion
de escasos efectivos.

Gran longevidad.
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circundados de una tonalidad clara, con oje-
ras oscuras. Mucosas negras. Peso en vivo
de unos 275 kg en vacas y 400 kg en toros.
Tipos comerciales més frecuentes: ternero
pastenco y vacuno mayor.

Carne magra, escasa y poco tierna, utilizada
para su consumo en fresco o bien para la
elaboracién de cecinas. En Burgos existe
una marca de calidad “Carne de las Merin-
dades”, que acoge una parte de los pro-
ductos de la raza Monchina.

Aptitud céarnica. Antafio fue aprovechada
como animal de trabajo, vacuno de lidia y
también en la produccion de carne.

Gran rusticidad. Perfil rectilineo de propor-
ciones y tamafio medio, con un buen desa-
rrollo muscular. Piel fina con capa negra
uniforme aunque puede poseer manchas
blancas en la linea inferior del cuerpo. Mu-
cosas oscuras y cuernos desarrollados, en
forma de gancho, de color blanco sucio en
la pala y negro en la punta. Los tipos carni-
€cos mas comerciales son: ternero pastenco
(5 a 7 meses de edad), afiojo (12 a 18 me-
ses), novillo (entre 18 y 30 meses) y vacuno
mayor, procedente del desecho y desvieje.

Doble aptitud (carne- trabajo). Designada
como “raza huertana” por su empleo en el
trabajo agricola de la huerta. También se
emplea con fines deportivos en pruebas de
arrastre, practica muy popular en la zona
levantina. Temperamento tranquilo y muy
dacil.

Perfil cénvexo de tamafio medio con pro-
porciones mediolineas. Capa roja, retinta o
roja clara con linea dorsal negra. Piel flexible,
pelo corto brillante mas largo y rizado en la
frente. Cabeza pequefa y acarnerada. Cuer-
nos blancos de seccion circular, en forma
de lira baja, orejas grandes y velludas. En-
negrecimiento alrededor de los ojos, partes
laterales de la cabeza y borlon de la cola.
Morro negro, mas o menos orlado en tonos
rojizos claros. Mucosas pigmentadas. Peso
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Negra Andaluza/
Campifiesa
(tronco Ibérico)

Pajuna o Serrana
(tronco Ibérico)

Se extiende por Sierra Morena y la campifia
de Cérdoba, Sevilla y Huelva, en el oeste de
Andalucia.

Raza muy adaptada a las dehesas margina-
les y a temperaturas elevadas e inviernos
frios. Se mantiene con los recursos que el
medio le proporciona y en ocasiones, con
alimentacion complementaria cuando aque-
llos son escasos.

Existen en la actualidad cerca de 900 ejem-
plares reproductores, la mitad de ellos en la
provincia de Cérdoba.

Buena para cruzamiento con otras razas.

Se extiende por las zonas montafiosas de
Andalucia (Cérdoba, Granada, Cadiz y Jaén)
y Almeria.

Explotacion extensiva, se trata de una raza
de gran adaptacion a medios con escasos
recursos naturales de las sierras andaluzas,
especialmente habitats de montafia fria. Ali-
mentacion a base de pastos.

Existen aproximadamente unas 600 cabezas
reproductoras.

Buena aptitud para cruzamiento industrial,
sobre todo con la raza Charolés.

Gufa practica del vacuno

en vivo de unos 800 kg para los machos y
500 kg, en hembras.

Terneros destetados a los 3 meses y poste-
riormente alimentados a base de concen-
trados y alimentos de la huerta. A los novillos
de esta raza se les asigna orientativamente
un rendimiento carnico en torno a un 55%.

Doble aptitud (carne- trabajo). Gran rustici-
dad, capacidad dinamoégena y fortaleza.
Perfil recto con variaciones hacia el convexo,
tamafo medio con tendencia a la hiperme-
trfa. Temperamento tranquilo y décil.

Capa con un caracteristico pelaje de color
negro zaino, en ocasiones con tonos rojizos.
Cabeza tamafio pequefio a mediano, frente
ancha cuadrada y cara corta. Astas muy
desarrolladas, blanco sucio con puntas ne-
gras. Orejas medianas y anchas. Morro y mu-
cosas ennegrecidos. Acusada papada. Cola
con abundante mechén que en ocasiones
llega a los talones. Pezufias pizarrosas. Pue-
den alcanzar un peso en vivo de 650 kg las
vacas y de unos 950 kg, los toros. Terneros
pastencos con 200 kg en vivo a los 6 meses.

Aptitud mixta (carne- trabajo). Animal em-
pleado para montar yuntas en las tradicio-
nales romerias.

Perfil recto de tamafio medio y eumétrico.
Capa castafia (rojo parduzco) variando de in-
tensidad hasta alcanzar el negro. En toros es
mas oscura. Cabeza grande en proporcion al
cuerpo, con abundante flequillo, de cara alar-
gada y recta. Orejas grandes cubiertas de pe-
los largos. Cuernos de seccion circular en gan-
cho abierto, blancos por la base y negros o
caobas en las puntas. Morro oscuro, algo en-
sanchado, con orla plateada (bociclaro). Mu-
cosas negras. Peso en vivo para las hembras
es de 400 kg y los machos alrededor de los
600 kg. Tipos comerciales: Terneros pasten-
cos con 150 kg/vivo a los 6-7 meses de edad.
En animales domados se encuentran desde
el ternero lechal al afiojo, e incluso novillo.
Conocida por la calidad de su carne roja.
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Palmera o Palmena
(Tronco Turdetano)

Serrana Negra
o Negra Serrana
(Tronco Ibérico)

Denominada asi por ser oriunda de la isla
de Palma (Islas Canarias). Ubicada en zonas
montafiosas y ricas en arbolado del centro
y norte de la isla.

Descendiente del tronco rojo del norte de la
peninsula, mas concretamente de la raza
Rubia Gallega.

Explotacion mixta de pastoreo y estabula-
cion, ecoldgica y familiar, ligada al minifun-
dio. Alimentacién basada en ramas tiernas
de arboles o brotes del monte bajo, legumi-
nosas y forrajes. Para su manejo como ani-
mal de trabajo se emplea un anillo nasal y
en ocasiones, yugo cervical.

Raza de alta longevidad.

Consta de un censo tedrico de unas 250
cabezas reproductoras.

Raza que debe su nombre a las areas de
asentamiento (serranias) y color de su capa.
En Portugal es conocida por “raza Preta”.
Oriunda de las zonas montafiosas del centro
peninsular, de serranias y pinares, existen
pequefos nucleos de bovinos serranos en
Burgos, La Rioja, Madrid, Soria y Teruel,
fundamentalmente.

Explotacion extensiva pastoral, durante todo
el afo, con una alimentacion basada en los
recursos naturales del medio en el que ha-
bita (herbazales y vegetacion xerofila —propia
del medio seco-), puede ser complementada
por el hombre en épocas de escasez.

Su poblacion se estima en unas 700 cabe-
zas reproductoras.

Buena aptitud para cruzamiento industrial.
Unos 13 afios de vida util.
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Animales de triple aprovechamiento: carne,
leche y trabajo. Muy apreciada por la pro-
duccion de estiércol.

Caracterizada por su serenidad y rusticidad.
Perfil recto o ligeramente convexo, tamafio
medio y proporciones equilibradas, con ten-
dencia al alargamiento. Capa rubia clara
uniforme, con variantes de color arena,
hueso, cafa, etc, sin manchas o pelos de
otro matiz. Predominio del tercio anterior so-
bre el posterior. Cabeza proporcionada. En-
cornaduras blanquecinas, al igual que la pe-
zufia, con puntas levemente oscurecidas
por el roce con materiales del entorno, en
forma de gancho corto, en machos y largas
curvadas en hembras. Orejas horizontales
con escasa Vvellosidad. Morro ancho y mu-
cosas sonrosadas. Los machos pueden al-
canzar un peso de 900 kg/vivo y las hembras
alrededor de los 550 kg.

El tipo comercial, como productora de carne,
es el afiojo de 20 a 22 meses de edad y en-
tre 400-450 kg de peso vivo.

Aptitud carnica. Antafio fue empleada para
trabajo por su vigorosa naturaleza.

Raza rustica, sobria y de gran resistencia,
con temperamento arisco sin llegar a ser
agresivo. Notable capacidad para la marcha
que le permite desplazarse con facilidad de
zonas de montafia a areas de dehesa.

Perfil recto o subcéncavo, eumétrico, rectilineo
y proporciones brevilineas (mas anchoy corto
de lo normal). Capa negra uniforme con iri-
saciones castafias-rojizas que viran al negro
en la edad adulta. Cabeza tamafio medio,
cuello corto y fuerte. Cornamenta, en lira
baja, blanca con puntas oscuras, morro ro-
deado de una orla blanca-mate (bociblanca),
mucosas y pezufas negras. Papada abundante
de perfil discontinuo. Tamafio medio, con
poca masa y mucho hueso, las hembras
pueden alcanzar unos 500-550 kg/vivo y los
machos alrededor de 900-950 kg/vivo. Tipo
comercial: Terneros pastencos y vacuno mayor.
Rendimiento carnico orientativo de un 55%.
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Sayaguesa
(Tronco Ibérico)

Terreiia
(Tronco Ibérico)

Raza cuyo nombre deriva de la region de
origen, la comarca suroeste de la provincia
de Zamora, Sayago.

Explotacion familiar, de modalidad mixta
con estabulacion y pastoreo. Algunas pe-
quefias vacadas se acogen a la cria en un
sistema extensivo. Alimentacion campestre
a base de pastos naturales, henos, rastro-
jeras o ramon.

Se estima un censo aproximado que ronda
unas 1.375 cabezas reproductoras.

Buena longevidad, entre 14-16 afios, y fa-
cilidad para el cruzamiento, especialmente
con la raza Charolés.

Raza local radicada en los municipios inte-
grantes del Parque Natural de Gorbeia entre
Vizcaya y Alava (Variedad Terrefia “Gorbeia
o Gorbeana”, tamafio pequefo con tonali-
dades claras) y Noroeste de Alava (Variedad
“Terrefia de la Sierra Salvada o de la Pefia”,
de mayor tamafio y mas oscuras). Se trata
de una raza tipica de montafa. Explotacion
completamente extensiva; pastoreo en mon-
tes durante los meses de primavera y otofio,
en invierno, en los pastizales de los valles

Gufa practica del vacuno

Inicialmente de triple aptitud (trabajo-car-
ne-leche). En la actualidad enfocada como
productora de carne aunque en ocasiones
se puede ver alguna yunta de vacas con ca-
racter puramente folklérico o festivo.

Raza de gran rusticidad, sobriedad y resis-
tencia, con temperamento daécil y tranquilo.
De proporciones medias, ligero celoidismo,
perfil concavo, predominio del tercio anterior
y marcadas angulosidades. Capa negra con
degradacion en la linea inferior del tronco y
“liston dorado” en la dorso-lumbar, espe-
cialmente en los machos. Cabeza con formas
recortadas dando una percepcion de pe-
quefiez comparado con el cuerpo. Cara
corta con orejas pequefias muy moviles.
Abundante papada, con orla plateada, méas
0 menos completa, alrededor de su ancho
morro (bociclaro). Cuernos gruesos, en gan-
cho, color blanco nacarado terminado en
punta negra. Cola grande de abundante
borlon. Mucosas negras. Buena masa mus-
cular y 6sea, con un peso medio vivo de
850 kg para toros y unos 650 kg para vacas
Tipos comerciales: ternero lechal y vacuno
mayor. Rendimiento carnico del 55%.
Carne valorada por sus excepcionales cua-
lidades organolépticas, terneza, palatabilidad
y buena infiltracion de grasa, sobre todo el
buey sayagués, que ademas de la comer-
cializacion de su carne, con un excelente
sabor, se ha abierto nuevos horizontes en la
transformaciéon como cecinas, chorizos o
salchichones.

Aptitud mixta (carne-trabajo). Hace décadas
se empleaban los novillos castrados en prue-
bas de arrastre de piedra, deporte rural tra-
dicional vasco (“Idi-probak”). Agil, fuerte y
armonico, dotado de gran rusticidad. Ortoide,
de eumétrica a elipométrica y mesolinea.

Capa castafia con diversas tonalidades,
desde las mas claras (avellana) a oscuras.
Cabeza mediana, bien proporcionada, de
cara acortada en machos, fina y estilizada
en hembras. Orejas pequefias velludas elip-
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Tudanca
(Tronco Cantébrico)

proximos. Censo teodrico de unas 1.200 ca-
bezas reproductoras.
Excelente aptitud maternal.

Raza que toma el nombre de su cuna, el
valle santanderino de Tudanca, situado en
los montes nor-occidentales de Cantabria.
Ocupa éareas de montafia en condiciones
de explotacion dificiles para otras razas. Ré-
gimen mixto de pastoreo (organizada en “ca-
bafias”) y estabulacion durante el periodo
invernal. En la actualidad se estima un efec-
tivo de unas 7.900 reproductoras.

Apta para cruzamiento industrial.
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soidales, muy moviles, blanquecinas en el
interior y con bandas negras en los bordes.
Cuernos finos, blancos con puntas negras,
en forma de media luna en los machos y
lira alta 0 baja en las hembras. Mucosas ne-
gras y orla plateada alrededor del hocico
que en ocasiones se presenta enrojecida.
Abundante papada. Pezufias negras de ta-
mafio medio. No existe un peso medio es-
tandarizable, por lo que se admite un amplio
margen de medicién en funcién de las con-
diciones de crianza y entorno. Tipos comer-
ciales: ternero pastenco y vacuno mayor.
Carne sabrosa de calidad.

Famosa en el pasado por su excelente apti-
tud para trabajo, en la actualidad esta des-
tinada a la produccién céarnica. Goza de un
gran afecto popular y valor folklérico siendo
el centro de atencién en numerosas ferias y
concursos, asi como su empleo en deportes
tradicionales como la “lucha de toros”.
Temperamental, de ahi el “genio de las tu-
dancas”, rustica, primitiva, agil, fuerte, so-
bria y resistente, son algunos de los adjetivos
que describen a esta raza.

Ortoide, eumétrico con desviaciones hacia
la elipometria suave y mesolinea, de tamafio
medio. Machos de capa negra con una
mancha blanca o listén a lo largo del lomo.
Los castrados pierden su color adoptando
el de las hembras que puede ser de diversas
tonalidades: castafas, tasugas (pelo mitad
negro mitad blanco), hoscas o joscas (pelo
con base negra y punta blanca), avellanadas,
etc. Cabeza fuerte bien proporcionada con
escaso tupé oscuro. Ojos con una mancha
blanca encima llamada “sanguijuela”. Cuer-
nos blancos con puntas negras de multiples
figuras y formas, por lo general, largos y
curvos. Orejas moviles muy pequefias con
pelos amarillentos y negros. Mucosas negras.
Cola de nacimiento alto y delantero (“caya-
do”), gruesa, larga y de mechoén poblado
en forma de tirabuzén. Pezufias negras o
pizarrosas.
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Vianesa
(Tronco Céantabro)

Oriunda de la comarca Viana do Bolo, en el
sureste de la provincia de Orense, de la cual
toma su nombre. Se extiende por todo el
macizo central orensano junto con otras ra-
zas autéctonas (Limia, Candeld, etc).
Sistema explotacion tradicional mixta, esta-
bulacion (con climatologia adversa), y pas-
toreo en prados y bosques. Alimentacion
basada en pasto, forraje y heno.

Los ultimos censos indican una poblacion
de 700 cabezas reproductoras.

Alta aptitud para cruzamiento con otras ra-
zas locales, entre ellas la Lusitana Miran-
desa, que ha dado origen a la nueva raza
mestiza “Verinesa”.

Gufa practica del vacuno

Animales de poca masa y buen hueso, al-
canzan unos 540 kg/vivo los machos y 330
kg/vivo las hembras. Rendimiento carnico
de 35- 50%.

Formatos comerciales: Terneros pastencos de
130 kg y en menor cuantia, vacuno mayor.
Carne de los afiojos color rosado oscuro, de
gran calidad.

Triple aprovechamiento (trabajo, leche y
carne) aunque, actualmente estd mas diri-
gida hacia la produccién céarnica.

Gran rusticidad, tamafio medio con perfil
recto a subconcavo. Capa castafia, méas os-
cura en los toros y claras o rubias en los ter-
neros. Cabeza pequefia, astas nacaradas,
con punta oscurecida, en gancho corto con
media luna en machos y alargados en hem-
bras. Gran vellosidad en la frente (flequillo
o melena), orejas grandes y con abundantes
formaciones pilosas mas claras (pendien-
tes). Mucosas pigmentadas y morro negro
con halo blanguecino a su alrededor (boci-
clara). Peso vivo para vacas entre 500-550
kg y 800-900 kg para toros. Produccion con
distintos formatos; desde ternero lechal (3-
4 meses), al precoz (10-12 meses) el mas
frecuente, y afiojo de ciclo largo.
Rendimiento cérnico entre un 56-58%.
Carne de gran terneza, jugosidad, aromatica
y color violaceo, reflejan la calidad de su
carne.

NOTA 1: Entre las razones de grave regresion de las razas autéctonas se podrian destacar las siguientes:

= Implantacion progresiva de las razas selectas con rendimientos de produccién superiores en los sistemas de produccion intensiva.
= Desplazamiento de la traccion animal por la mecanizacion.

= Los ciclos migratorios de la poblacién rural.

= Desarrollo durante la mitad de siglo de cultivos agricolas especificos y con destino a la exportacion.

= La reconversion de la mano de obra agricola al sector servicios.

NOTA 2: La escasez de efectivos en muchas de las razas autéctonas espafiolas ha derivado en un descenso en la produccién cérnica de ganado selecto,
orientada especialmente a un consumo muy local. EI modelo actual, en extensivo, se orienta més a la cria de animales en condiciones especificas y la obtencion
de un producto diferenciado como “natural”. Su evolucion y seleccion ha fomentado la rusticidad haciéndolas més resistentes a climatologias extremas (periodos
de larga sequia o de frios intensos) y su explotacién resulta eficaz en la proteccion medioambiental, prevencién de incendios y, por tanto, ayuda al mantenimiento
de ecosistemas valiosos. Desde el prisma técnico y econémico, también es importante su conservacion por la buena adaptacion al medio, mejora en los cruces
con otras razas mas selectas, su contribucién a una agricultura sostenible, el aprovechamiento de recursos forrajeros o los minimos gastos de explotacion. En
tareas de preservacion, resaltar los esfuerzos y acciones que realizan desde hace afios, con la colaboracion de las Administraciones, las distintas Asociaciones
de Criadores de Razas.

NOTA 3: Otra Raza Autéctona espafiola en peligro de extincion es la Serrana de Teruel, con un censo de reproductoras que, segun los datos, no alcanzaria la
centena.
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RAZAS INTEGRADAS (Incorporadas en patrimonio ganadero espafiol, con mas de 20 afios en nuestro pais,
con genealogia , controles de rendimientos conocidos y un nimero de reproductoras censado que permite
desarrollar un programa de mejora)

La entrada de razas extranjeras en nuestro pais alcanza un mayor auge a partir de los afios 60. Son animales con grandes
propiedades carniceras y elevada capacidad de adaptacién a nuestro medio ecoldgico.

Raza

Area Distribucion

Caracteristicas y cualidades de la carne

Blonda de Aquitania

Charolais, Charolesa
o Charoles
(tronco Jurésico)

Conocida también como Rubia de Aquitania
su origen procede del Suroeste de Francia
(Aquitania) como resultado del cruzamiento
de tres razas extinguidas en la actualidad:
Rubia Pirenaica, Garonesa y Quercy.
Localizada en zonas de la Cornisa Cantéabrica,
por el Norte de Navarra, Pais Vasco y Canta-
bria. En la actualidad existe una creciente
expansion por la provincia de Salamanca.
La Blonda es una raza muy rustica con
buena capacidad de adaptacion a cualquier
tipo de clima. Con un potencial de creci-
miento muy alto tanto en régimen extensivo
como intensivo.

Censo estimado en unas 4.635 cabezas re-
productoras.

Muy utilizada para cruzamientos industriales
(con razas como la asturiana o rubia gallega)
por su notable velocidad de crecimiento,
desarrollo y engorde.

Toma el nombre de su cuna la regién de
Charollais, en el Departamento de Sadne-
Loire en la Borgofia francesa.

Muy rustica y precoz. Raza universal explo-
tada en mas de 70 paises y de gran difusion
en nuestro pafs, con habitats repartidos a lo
largo de casi todas las regiones, Pirineos, Me-
seta Central, dehesas occidentales o zonas
del litoral. Explotacion en modalidad mixta,
pastoreo multiple (dehesas, herbazales de
montafia, rastrojeras, etc.) y raciones com-
plementarias cuando la alimentacion natural
no puede cubrir las necesidades nutritivas.
Buena capacidad de adaptacion al medio,
tiene un promedio de longevidad de unos 8
anos.

Aptitud carnica. Gran docilidad. Subcéncavo,
hipermétrico y longilineo. Raza caracterizada
por su excelente conformacion corporal, de
perfiles anchos, redondeados y horizontales.
Cabeza de gran expresividad, liviana, recta
y amplia frente. Capa triguefia de intensidad
variable y uniforme, con éareas claras en
0jos, morro, parte interior de extremidades
e inferior del abdomen. Pecho profundo y
de costillas bien arqueadas. Amplia pelvis,
mas ancha que larga, lo que le facilita la
paricion.

Las hembras pueden alcanzar un peso
medio vivo de 800-1.000 kg y los machos
entre 1.200-1.500 kg.

Con un rendimiento carnico que oscila entre
el 60- 65%. Los formatos mas comerciales
son a cualquier edad; ternero, novillo, vaca
y toro. Carne de excelente calidad, con bajo
porcentaje de grasa y desechos.

Hasta finales del siglo XVIII, dedicada casi
especificamente a trabajos agricolas, aun-
que ya empezaba a ser conocida y acredi-
tada como res de carniceria.

Fama que ha ido creciendo con el paso del
tiempo, a medida que se fomentaba el cebo
de bueyes para matadero, hasta conseguir
ocupar posiciones cabeceras entre las pro-
ductoras de carne, aptitud actual de esta raza.
Ejemplares ortoides, hipermétricos, longili-
neos, de perfil recto, tipo medio y contorno
bien dibujado. Fuertes, macizos (mucha
masa muscular) con fisonomia “cular”.
Capa blanca uniforme, que puede virar ha-
cia el crema o el triguefio. Cabeza pequefia,
cara recta y corta, de mandibula marcada.
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Fleckvieh o Simmental
(tronco Jurasico)

El censo total, en nuestro pais, se calcula
en 19.900 reproductoras.

Notable importancia en el cruzamiento (raza
paternal) y potenciacion de las aptitudes
carnicas de la cabafia bovina nacional, en
especial de las razas autéctonas de cria ex-
tensiva. Ha intervenido en la formacion de
nuevas razas como la Chabray y Beefalo.
Animales voraces de buen aprovechamiento
forrajero y optimizacién del medio natural,
longevos y con notable capacidad de creci-
miento.

Nombre de origen aleméan (Fleck=mancha
y vieh=ganado). Conocida en Francia como
“Pie rouge”. Raza muy rustica y con gran
capacidad de adaptacion a los distintos eco-
sistemas y formas de manejo.

Muy difundida por todos los continentes, es
una de las razas vacunas mas importantes
en el mundo, se calcula que existen alrededor
de 50-60 millones de cabezas, casi el 65%
en Europa. Una de las mayores organiza-
ciones ganaderas a nivel internacional, la
Federacion Mundial (1974) cuenta con unos
27 paises miembros.

Originaria del valle de rio Simme en Suiza,
los primeros ejemplares fueron exportados
hacia Centroeuropa a mediados del siglo
XIX. En Espafia, aunque el interés ya era
anterior, es a partir de los 70 cuando se
inician las primeras importaciones de ani-
males de Alemania, Austria y Suiza, esta-
bleciéndose la base inicial de produccion
en la zona de Pirineo Aragonés.
Actualmente, hay que distinguir distintas areas
de explotacion segln aptitud, el Norte para

Gufa practica del vacuno

Cuernos pequefios orientados hacia los la-
dos, en blanco cremoso y matices caramelo.
Mucosas rosadas. Orejas pequefias con es-
casa vellosidad. Los machos presentan un
marcado morrillo en la region cervical y
abundante papada. Extremidades cortas.
Los afiojos de 15-18 meses pueden rondar
los 450-600 kg de peso en vivo y son el pro-
totipo productivo. En adultos, el peso medio
oscila entre 700-900 kg en vacas y unos
1.000-1.400 kg en machos.

“Carne de la Sierra de Guadarrama” de ex-
celente calidad y sabor, con una buena pro-
porcién de grasa intramuscular (veteado) y
escasa superficial (de cobertura). Los despie-
ces de primera categoria son muy apreciados
por los grandes especialistas culinarios.

El vacuno mayor destaca por la esplendidez
de sus canales y la inmejorable carne roja
que proporciona, con un rendimiento céar-
nico alrededor del 63%.

Doble aptitud, leche y carne, hace décadas
también fue explotada como animal de tra-
bajo, hasta la llegada de la mecanizacion.
Ortoide, hipermétrico y longilineo.

Capa berrenda en rojo, con variada intensidad
de color en el manchado, desde el amarillo
claro hasta el rojo-marrén. Cabeza blanca,
eventualmente con alguna mancha alrededor
del ojo y también en la zona inferior del
tronco, partes distales de las extremidades
y borlén de cola. Morro rosado, ambar o
marrén, mucosas sin pigmentos. Cuernos
en tono cremoso uniforme y pezufias del
mismo color.

El ganado para produccion lechera, se ca-
racteriza por el acusado desarrollo y marcado
sistema venoso de su aparato mamario,
buena implantacion de la ubre o el adecuado
tamafo y correcta situacion de los pezones.
El de aptitud cérnica destaca por su abundante
musculatura, en especial el tercio trasero,
grupa cuadrada y horizontal, piernas y nalgas
macizas y curvatura prolongada del perfil
posterior. Asimismo, su precocidad y capa-
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Frisona o Holstein

las de cualidad lechera y el Centro y Sur-Sud-
oeste para las de orientacion carnica.

En este Gltimo caso, mediante el sistema de
cruzamiento con otras razas autoctonas de
cria extensiva de esta especialidad, a las
que aporta una notable mejora morfolégica,
celeridad de crecimiento y un mayor rendi-
miento de transformacion, entre otras cua-
lidades. Explotacién y manejo basado en
un sistema extensivo de estabulacién y pas-
toreo de tipo familiar.

El censo tedrico en nuestro pais asciende a
unas 6.300 reproductoras. Raza con gran
facilidad de parto.

Raza que lleva el nombre de su regién de
origen, Frisia (Paises Bajos).

Es el ejemplo méas universal y destacado de
la especialidad lechera.

Muy importante en Europa, constituye la
mitad de la cabafa bovina nacional y repre-
senta méas del 90% de las vacas de ordefio
(el resto son principalmente pardas alpinas
y rubias gallegas). Las primeras importaciones
de ganado datan de mediados del siglo XIX
y fueron dirigidas a la Cornisa Cantabrica,
donde se adapt6 con facilidad. Actualmente,
se encuentra repartida por todo el pafs,
aunque esta region continlia siendo cabecera
con casi el 80% de las explotaciones.

A nivel interior, el censo se concentra en un
60% en la llamada “Espafna Verde” (Norte
y Noroeste peninsular) con un numero de
reproductoras que asciende aproximada-
mente a unas 512.500.

La explotacién y manejo estan muy tecnifi-
cadas, aunque hay que distinguir entre dos
grandes areas y sistemas; la Cornisa Cantabrica
donde predominan las explotaciones familiares
de pequefio tamafio y, en general, con un
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cidad de crecimiento (ganan peso con rapidez
y permiten una pronta finalizacién) favorece
la comercializacion a distintas edades, seglin
la demanda del mercado. Los pesos en vivo,
para el ganado carnicero, oscilan desde los
390 kg en afiojos de 18 meses, 700-850 kg
en vacas y 1.100-1.400 kg en toros.

Carne tierna, selecta y de grasa media, con
un excelente jaspeado. El ganado adulto de
desecho tiene una aceptacién para carne
muy superior a la de cualquier otra raza le-
chera.

Leche: el promedio de rendimiento lechero,
en control oficial, oscila entre 6.800 a 10.000
kilos/afio, en funcién de si son lactaciones
primeras, segundas o controladas. La pro-
duccién anual aumenta hasta la quinta lac-
tancia. Leche con un alto contenido graso y
proteico, componentes idoneos para la ela-
boracién de quesos de excelente calidad.

Raza lechera por excelencia, tampoco es
desdefiable como productora de carne.
Asi, se destinan terneros al descalostrar
para recria y finalizacién carnica en distintos
formatos, ademas de la transformacion en
carne de las reses al final de su vida Util. En
la Cornisa Cantabrica es frecuente el cruce
industrial con razas carnicas para incrementar
la rentabilidad de los terneros.

Celoide, longilinea e hipermétrica. Capa be-
rrenda en negra o rojo, con machas clara-
mente definidas. Piel suelta, flexible, de
grosor y pelo fino. Térax amplio y profundo,
mas alargado en hembras que en machos,
de mayor anchura. Cabeza pequefa, des-
carnada, angulosa, con perfiles perfectamente
definidos, color negro con manchas blancas
bien definidas. Cara recta, alargada y morro
ancho, pizarroso o negro, con mucosas des-
pigmentadas. Cuernos cortos y poco gruesos,
mas alargados en los machos, color blanco
nacarado con puntas negras. Orejas finas,
muy moviles, proyectadas hacia atras, sobre
todo en estado de alerta. Ojos grandes y ex-
presivos con arcadas orbitarias salientes.
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Limusina

(Tronco rubio, emparentada
con la Blonda de Aquitania.
Fruto del acoplamiento de
una variedad del ganado
rubio de Aquitania con
bovinos ibéricos del tronco
Rojo-Turdetano)

manejo mas extensivo, y el resto del pais en
el que las explotaciones son mayores y de
técnicas mas intensivas, con el uso frecuente
de “carros unifeed” (picadores, mezcladores
y dosificadores de alimentos) para obtener
mayores producciones.

La inseminacion artificial es uno de los mé-
todos de reproduccion més utilizados (en
torno a un 85% de las cubriciones). Como
curiosidad destacar que hace algunos afios
el gobierno de Cantabria adquirié un semental
canadiense “Sultan” de gran capacidad re-
productiva y al que se le han llegado a re-
conocer 120.000 crias con una morfologfa
diferencial, cabeza corta, cuello limpio, etc.,
y las hembras con una elevada capacidad
de produccion de leche.

La cuna se localiza en la region de Limoges
en el Macizo Central francés, de donde
toma su topdnimo.

Raza rustica, décil y productiva, muy apreciada
por los criadores a nivel mundial. Competitiva
y en fuerte expansion. Los productores es-
pafioles han conseguido altos niveles de ca-
lidad y de mejora genética, colocandose a la
cabeza de Europa. Las primeras importaciones
en Espafia datan de la década de los 60, es-
tableciéndose en Andalucia, Extremadura y
la zona Centro. La implantacién ha continuado
posteriormente con la creacion de nuevas
ganaderias en Cantabria y el Pais Vasco. Ac-
tualmente, clasificada como espafiola, al ser
una raza consolidada y plenamente integrada
en nuestra cabana.

Existen varios tipos de cria dependiendo de
la localizacién de las ganaderfas, aunque el
denominador comun es la explotacion se-
miextensiva, con largos periodos de pastoreo
en herbazales naturales, rastrojos cerealistas
y majadales de las dehesas, con alimentacion
suplementaria (piensos, heno, etc.) en las
etapas mas duras del invierno y el verano.

Gufa practica del vacuno

Extremidades blancas. Sistema mamario
muy desarrollado, con una ubre amplia,
equilibrada, muy irrigada, de altura media,
fuertemente adherida al bajo vientre. Pezones
de longitud y tamafio medio, verticales y de
forma cilindrica en un mismo plano. Venas
cuantiosas, largas, sinuosas y abultadas.
Un toro puede llegar a alcanzar hasta una
tonelada de peso y una vaca hasta unos
600 kg/vivo. En afiojos el peso vivo al
sacrificio es de unos 485 kg. Rendimiento
carnico, 51-57%. En produccién carnica
destacan el ternero de 10 a 12 meses, de
carne rosada y el afiojo. Carne de bastante
calidad, jugosidad y terneza.

Leche: inferior calidad carnicera que su
hermana holandesa, pero de mejores cua-
lidades lecheras. En produccion lechera, el
rendimiento se estima entre 7.000 y 8.000
kg/afio.

Por su fuerza y desarrollo muscular, raza
empleada como animal de trabajo en tareas
agricolas y de transporte hasta mediados
del siglo XX, momento en el que la seleccion,
por sus hechuras, se orienta hacia la explo-
tacion carnica. Hoy dia es una de las razas
bovinas productoras de carne mas reputadas
y afamadas del mundo.

Animales ortoides, subhipermétricos, meso-
lineos, tamafio grande, con marcado desa-
rrollo muscular, corpulento pero de aspecto
proporcionado y plastico. Capa castafia caoba
o colorada, con patas (finas) y hocico blancos.
Cabeza ancha y pequefia, con cara recta.
Mucosas sonrosadas. Cuernos pequefios,
finos, de seccion eliptica y tonalidad rosada
blanquecina en la base con puntas oscuras.
Cuello corto, fuerte y muy enmorrillado en el
caso de los machos. Tronco ancho y dorso
amplio, horizontal y plano. Lomos abundantes
y musculosos. Hipertrofia muscular del tercio
posterior “cularidad”. Pezufas claras, desde
el rosaceo al castafio.

Afiojos de 16 meses, unos 390 kg/vivo (peso
habitual de sacrificio), vaca adulta, 600-
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Parda

(deriva del tronco bovino
original asentado en el
Cantoén suizo de Schwyz
-Parda Alpina-, rama del Bos
Brachyceros)

Buena adaptacion a terrenos llanos y zonas
de montafa.

Excelente capacidad de cruzamiento (raza
paternal) para la mejora y rendimiento de
otras razas, incluso sobre las de especialidad
lechera.

Elevada fertilidad y longeva, hasta unos 15
afios de vida. En Espafia alcanzaria unas
19.500 reproductoras.

La Parda Alpina es una raza universal ex-
tendida por los cinco continentes, con unos
13 millones de cabezas. Calificada asf por
el color de su capa (pardo).

La zona de expansion estarfa integrada por
paises como Espafa, Francia, Italia, Yugos-
lavia, Portugal, Rusia, Turquia o los EEUU,
y la zona de dispersion por nucleos aislados
con un numero variable de ejemplares.

En nuestro pais, los antecedentes se remon-
tan a mediados del siglo XIX (Exposicién Ge-
neral de Agricultura de 1.857) y sittan las
primeras importaciones en Madrid como
animal de vaqueria anterior a la frisona, si
bien tuvo su mayor auge en la década de
los 60 en la provincia de Leon.

En la actualidad, después de haber sido
censada en unas 47 provincias, ocupa prin-
cipalmente zonas de montafia y mas con-
cretamente las regiones: cornisa cantabrica
(Asturias, Santander, Vizcaya y Guiptzcoa),
sub-cantébrica (Palencia, Burgos, Alava y
Leodn), pirenaica (Navarra, Huesca, Lérida'y
Gerona), iberocarpetana (Logrofo, Soria, Se-
govia, Avila y Salamanca) y noroeste (Co-
rufia, Lugo, Orense y Zamora). Concentran-
dose el 75% de la poblacién en las tres
primeras regiones. En cotas altas compite
con las razas locales y en tierras bajas y
costeras con la frisona.

Considerada raza de sustitucion, significo el
desplazamiento, erosion o reemplazo de
otras locales, tales como raza pirenaica,
mantequera leonesa, tudanca, asturiana de
montafia, caldelana, alistana-sanabresa, vie-
nesa o avilefa-negra ibérica. También, raza

63

800 kg/vivo y toros 900-1.300 kg/vivo.

La finura del esqueleto y piel proporcionan
una canal de excelente acogida entre los
carniceros, tanto por su rendimiento, entre
el 55-65%, y composiciéon, como por su fa-
cilidad para el corte.

Carne de gran terneza por la estructura de
la fibra del musculo y la adecuada infiltracion
de grasa fina.

Considerada principalmente lechera y resi-
dualmente utilizada como animal de trabajo,
su robusta constitucion le atribuye unos bue-
nos rendimientos para carne.

La pluralidad de localizacion y las diversas
orientaciones selectivas, dieron origen a dos
variantes:

Tipo americano o brown swiss: muy expan-
sivo, de tonalidad mas oscura y gran aparato
mamario, enfocado a la produccion lechera.
Tipo europeo: mantiene la doble aptitud,
carne y leche, aunque su grado de hege-
monifa varia sustancialmente dependiendo
de la demarcacion territorial donde se haya
desarrollado.

En general, son animales ortoides, de eu-
meétricos a subhipermétricos, sublongilineos
y de una morfologia proporcionada y fuerte.
Capa de color pardo uniforme, mas oscura
en machos y entre claro y oscuro moderado
en las hembras. Al nacimiento, la coloracion
es gris-plateada. Algunos ganaderos, espe-
cialmente en la zona de Ledn, la denomina-
ban “ratina”. Pelo liso y fino, piel gruesa,
elastica y movil. Cabeza tamafio medio, cara
relativamente corta de frente ancha con li-
geras excavaciones entre las arcadas orbita-
les. Morro ancho oscuro, pizarroso con orla
plateada (bociclaro o morro de ciervo) y cuer-
nos medianos, en lira alta, de color blanco
con punta negra. Se permite el descornado
cuando el sistema de explotacion asi lo re-
quiere. Orejas de espesor medio y tamafio
grande cubiertas de pelo amarillento. Ojos
grandes, poco prominentes y rodeados de
pelo blanco. Escasa papada, pecho fuerte,
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Parda de Montaina

(deriva del tronco bovino
original asentado en el
Canton suizo de Schwyz
-Parda Alpina-, rama del Bos
Brachyceros)

colonizadora en el terreno de la produccion
de leche, donde por su rusticidad, facilidad
de manejo y alta resistencia a las enferme-
dades mamarias, fue utilizada como ele-
mento de inicio y aprendizaje para la explo-
tacion de frisonas. Y, asimismo, raza de
ocupacion para la repoblacion y explotacion
ganadera de tierras abandonadas, impro-
ductivas o pastizales sin aprovechar.
Persiste el modelo mixto de explotacion tra-
dicional, estabulacion y pastoreo, aunque
reforzado con henos, concentrados y/o, pun-
tualmente, piensos industriales. Reproduc-
tores y terneros en cebo se complementan
con alimentacién energética.

El censo interior asciende a unas unas 4.530
reproductoras.

Buena aptitud para el cruzamiento, sus se-
mentales han sido muy utilizados para po-
tenciar la produccién carnica de las razas
autéctonas de cria extensiva.

Reproduccién por monta natural e incluso
por inseminacion artificial con fines poten-
ciadores de la produccion céarnica.

Su nombre deriva del color de su capa y de
su asentamiento geografico. El origen en Es-
pafia se remonta a hace mas de 160 afios,
cruzando la raza parda Alpina con razas au-
téctonas del norte de Espafa como la Man-
tequera Leonesa o la Asturiana de Montafia
para obtener un animal mas productivo en
carne. Es precisamente esta faceta la que
mas se ha venido potenciando en nuestro
pais desde su declaracion oficial como raza
integrada en Espafia y ser “bautizada” como
Parda de Montafia por encontrarse su area
natural de explotacion en zonas de montafia,
sobre todo, de Castilla- Le6n, Cantabria y el
Pirineo aragonés. Con nucleos en la provin-
cia de Teruel y en la Comunidad de Madrid,

Gufa practica del vacuno

vientre voluminoso, extremidades fuertes y
pezufas duras, poco abiertas, en color os-
curo. Cola con abundante mechdén. En ani-
males para ordefo, ubre de nacimiento pos-
terior, amplia, bien adherida, y desarrollo
simétrico, con pezones de tamafio medio,
verticales y bien implantados. Ademés de
una red venosa manifiesta, piel fina, elastica
y suave, atributos propios del ganado lechero.
Pesos orientativos en vivo, de 950-1.100 kg
los machos y 575-750 kg las hembras.

El vacuno para carne se suele sacrificar a la
edad de afiojo! y unos 460-470 kg a la salida
del cebadero. Rendimiento carnico, alrede-
dor de un 60%.

También se sacrifican terneros lechales, que
no van a cebadero para la produccién de
afiojos, con unos 3 meses de edad y en
torno a 130-150 kg/vivo; becerros de 14
meses y entre 350-450 kg/vivo y vacuno
mayor, clase comercial compuesta por toros
y vacas de desecho.

Leche: Respecto a la produccién del ganado
lechero se estima unos 7.800 kg/afio de leche,
con un maximo en torno a los 10.400 kg.

1 QOrigen: terneros recriados para carne, con siete meses
de edad de entrada y finalizados en cebadero. El tipo
mas comercial es el afiojo. Gran o muy buena acepta-
cién de la carne de vacuno mayor, con una calidad su-
perior a otras razas.

Aptitud cérnica. Se trata de una raza ortoide,
sublongilinea, masa destacada y hueso co-
rrelativo. Una morfologia propia de animales
de produccion carnica.

Capa parda con gradaciones segln el sexo,
tonos mas oscuros en machos, incremen-
tandose el oscurecimiento con la edad. Bo-
ciclaros y pelos blancos alrededor del ojo.
Al nacimiento son de color gris-blanco. Pre-
sentan cuernos blanguecinos, méas oscuros
en su tercio distal y de seccion circular.
Los principales productos comerciales son
el ternero (conocido con diferentes denomi-
naciones locales o genéricas, tales como
Ternera de Ledn, Ternera de Liébana, Carne
del Pisuerga) y el vacuno mayor.
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ALGUNAS OTRAS RAZAS

Aberdeen-Angus

Blanco Azul Belga

Bradford

en Somosierra y Navacerrada. No obstante,
son todavia pocos los ejemplares en estado
puro que reunen este estandar racial.
Sistema de explotacién es semiextensiva,
con estabulaciones durante el invierno. Ali-
mentacion basada en los pastos herbaceos
de la montafa, y en épocas de estabulacion
en raciones de heno de hierba o ensilado
de forrajes, en ocasiones reforzadas con
piensos industriales. Cuentan con gran ca-
pacidad de adaptacion a climas o regiones
mas calidos por su buena facultad de regu-
lacién térmica. Censo estimado en unas
17.450 reproductoras.

Origen: Noroeste Escocia (condados de Aberdeen y Angus). Conocida como “Mocha negra”.
Caracteristicas: docil y de gran rusticidad. Talla media, perfil concavo, hipermétrico y lon-
gilineo. Capa negra o colorada abayada (pelaje negro con brillos rojizos), pelo fino y sedoso.
Mucosas negras o rosadas dependiendo de la variedad. Cabeza pequefia, sin cuernos.
Peso medio vivo: vaca entre 600-650 kg, toro entre 850-1.000 kg

Aptitud: carnica. Excelente grado de engrasamiento y considerable rendimiento de carne
en relacion a su tamafo. Grasa color ocre. Sus sementales son muy utilizados en cruces.
La “Deutsch Angus” es el resultado del cruzamiento con razas mixtas alemanas. Otros cru-
ces habituales son con Hereford, Holstein, Limusin e incluso con cebu. Dificil encontrar en
estado puro. Rendimiento carnico hasta un 72%.

Origen: Sur de Bélgica.

Caracteristicas: animal docil y precoz. Perfil hipermétrico y longilineo. Capa berrenda,
blanca, azul o negra. Hipertrofia muscular del tercio posterior “cularidad” y de la espalda.
Musculatura excepcional. Cuernos de escaso desarrollo. Morrillo en machos muy desarro-
llado que da aspecto de “cabeza agachada” Mucosas oscuras.

Peso medio vivo: 780-800 kg hembras y 1.100-1.200 kg machos.

Aptitud: cérnica y lechera. Empleada extensivamente en cruzamiento industrial con ganado
de carne y de leche.

Origen: EE.UU. Cruce de Brahman con Hereford.

Caracteristicas: rustica y mansa. Hereda de Brahman la giba o joroba, piel suelta, pelo corto
y resistencia al calor; de Hereford el color de la capa rojo o amarillo con pelaje de cara y
frente blanco.

Peso medio vivo: 950 kg machos y 650 kg hembras.

Aptitud: carnica.
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Brahman

Chianina o Raza de Florencia

Criolla

Devon

Galloway

Gufa practica del vacuno

Origen: EE.UU, zona del Golfo de Méjico. Denominacién americana para todo el ganado
Cebu (mas de 30 razas cruzadas), procede del cruzamiento de razas de la India, Brasil y
Sudéafrica (Guzera, Nelore Krishna Valley, Gir, Red Sindhi e Indubrasil).

Caracteristicas: rustico. Con gran resistencia a las altas temperaturas. Perfil longilineo y
convexo o recto. Capa color blanco grisaceo en machos y blanco en hembras. Piel abun-
dante, sueltay colgante, bajo la garganta. Cabeza corta, ancha, con orejas grandes colgantes
y 0jos elipticos 0 achinados negros. Cuerpo compacto profundo, con giba voluminosa y ex-
tremidades cortas.

Peso medio vivo: machos entre 800 y 1.000 kg, hembras de 600 a 750 Kg.

Aptitud: carnica.

Elevada longevidad.

Origen: valle de Chianina (ltalia).

Caracteristicas: elevada rusticidad, con gran resistencia al calor y a los insectos. Musculoso, vi-
g0roso, notable por su gran talla, es una raza de las mas largas del mundo. Capa blanco porce-
lana, en ocasiones, con pelo grisaceo en cuello y cruz. Cabeza pequeha y cuernos de tamafio
medio con puntas ennegrecidas. Lengua, labios, borla del rabo, pezufas, piel y mucosas negras.
Peso medio vivo: machos llegan a pesar unos 1.800 kg y vacas, entre 800- 1.000 kg.
Aptitud: carnica y lechera, también utilizado como animal de carga. Muy usada en cruza-
mientos. Rendimiento céarnico variable entre un 58- 62%.

Origen: Republica de Argentina. Introducida por los primeros colonizadores espafioles del
Rio de la Plata en los siglos XVI 'y XVII.

Caracteristicas: rustica, muy resistente a condiciones adversas. Mansa y décil. Tamafio me-
diano. Pelaje sin un patréon definido, aunque prevalecen dos colores béasicos, colorado y
negro. Cuernos voluminosos.

Peso medio vivo: vacas entre 400- 450 kg , toros de 600- 800 kg.

Aptitud: carnica y lechera.

Gran longevidad y muy empleada en cruces.

Origen: condado del sur de Inglaterra (Devon).

Caracteristicas: ddcil y rustica. Color de pelo rojo, pudiendo variar del fuerte hacia el claro.
Pigmentacion oscura en 0jos. Piel de espesor medio, color amarillo naranja y mucosas ro-
sadas.

Peso medio vivo: 500 a 600 kg

Aptitud: cérnica y lechera.

Muy utilizada en cruzamientos tanto de razas cebuinas como europeas.

Origen: Sudoeste de Escocia (Condados de Wigtown y Kirkcudbright, Comarca Galloway).
Caracteristicas: conocida por la excelencia de su masa muscular. Capa de color negro, aun-
que también existen pardas y rojas. Hay una variedad, “Belted Galloway”, de color negro
con un cinturén blanco. Cuerpo pequefio y cabeza fina, corta y mocha (sin cuernos). Ojos
grandes y prominentes, de nariz con orificios nasales muy anchos. Orejas recubiertas de
pelos de gran longitud. Abundante pelaje, lanoso y encrespado. Piel moderadamente gruesa.
Peso medio vivo: toros alrededor de los 800 kg, vacas entre 550-675 kg.

Aptitud: carnica. Carne de excelente calidad, tersa y bien veteada de grasa.
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Gelbvieh

Hereford

Highland/ West Highland

Normanda

Origen: Alemania.

Caracteristicas: docil, precoz, longeva y de buen temperamento. Su nombre significa “vaca
amarilla”, pero puede ser negra o rojiza. De osamenta amplia y fuerte. Cabeza ancha y pro-
funda, con piel gruesa flexible, ligeramente arrugada y pigmentada alrededor de los ojos.
Morro grande, ancho y duro. Existen variedades astadas y mochas.

Peso medio vivo: toros entre 850-1.100 kg y vacas de 450-650 kg.

Aptitud: cérnica y lechera.

Muy utilizada en cruces con razas nativas alemanas asi como con Brahman, Nelore, Here-
ford y Angus.

Origen: condado de Herefordshire (Inglaterra).

Caracteristicas: muy rustica, precoz, de caracter tranquilo y facil manejo. Tamafio variable,
de mediano a grande. Perfil concavo. Capa bermeja, constituida por una combinacion de
colores pardo-rojizos, desde el claro al oscuro. Cara blanca, que se extiende al borde supe-
rior del cuello, hasta la cruz y en ocasiones, a la grupa. También se caracteriza por las zonas
blancas en cuello, pecho, abdomen, rodillas y corvejones. Coloracion roja alrededor de los
parpados. Cuernos blancos largos dirigidos hacia delante y abajo. Existe una variedad mocha
conocida como “Polled Hereford”. Extremidades cortas. Mucosas rosadas.

Peso medio vivo: vacas de 550 a 620 kg, toros entre 900-1.100 kg.

Aptitud: cérnica. La principal raza de carne del continente americano y una de las méas ex-
tendidas por el mundo.

Muy empleada para el cruzamiento con otras razas como Holstein, Angus, Charolais, Si-
mental o Shorthorn.

En Espafia se encuentran algunas agrupaciones en Madrid, Galicia y Andalucia.
Rendimiento carnico hasta aproximadamente un 72%.

Origen: islas del Oeste y valles de los Highland en Escocia. Considerada la raza mas antigua
de Gran Bretafia.

Caracteristicas: poco precoz, mansa y de alta rusticidad. De pequefio formato. Cuerpo cu-
bierto con una espesa y larga capa de pelo ondulado. Pelaje largo, fino, abayado, dorado,
tostado, negro o jaspeado. Con un caracteristico flequillo denso que cae de la frente, en
ocasiones puede alargarse hasta la boca. Cuernos grandes, largos y dispuestos hacia arriba.
Extremidades cortas.

Peso medio vivo: machos 650 kg, hembras 450 kg.

Aptitud: carnica.

Origen: Normandia, en el oeste y noroeste de Francia.

Caracteristicas: rustica, docil y con gran adaptacion a terrenos de altitud elevada. Es una
de las primeras grandes razas mixtas en el mundo. Pelo overo colorado con manchas negras
(atigrado). Color que va desde el bayo hasta el rojo oscuro. Posee anteojeras. Cuernos cortos
que bajan desde su nacimiento y luego se encorvan delante de la frente.

Peso medio vivo: vacas unos 750 kg y toros entre 700 -800 kg.

Aptitud: carnica y lechera.

Famosa por la produccién de los quesos Camembert, Pont-levéque y Livarot.
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Piamontesa

Salers

Shorthorn/ Durham

Wagyu
(término cuyo significado es
“ganado japonés”)

Gufa practica del vacuno

Origen: Noroeste de Italia (Piemonte). Desciende de la raza Auroche y el cebd.
Caracteristicas: rustica, décil y longeva. Tamafio medio a grande, con pelaje triguefio que
cambia a gris en adultos. Las vacas con capa gris claro con puntas de los pelos blancas y
los toros, mas oscuro, con pelos negros en cabeza, cuello, espalda y parte del tronco. Piel
fina y elastica. Destacada por su notable desarrollo muscular (hipertrofia muscular). Cuernos
negros hasta los 20 meses, cuando la base se vuelve amarilla. Ojos pigmentados y mucosas
oscuras.

Peso medio vivo: hembras de 500 a 650 kg, machos pueden superar los 1.000 kg.
Aptitud: carnica y lechera. Muy utilizada en cruces.

Rendimiento carnico de un 65%.

Origen: Suroeste de Francia en el Macizo Central.

Caracteristicas: rustica, facil de manejar por su docilidad, fértil y longeva. Capa de color
caoba o rojo cereza oscuro uniforme (en algunos casos negro), con pelo largo o mediano
generalmente rizado. Piel gruesa. Cuernos en forma de lira, parduscos en terneros que tor-
nan a marfil en edad adulta. Existen ejemplares sin cornamenta. Cuello corto en toros, largo
y esbelto en vacas.

Peso medio vivo: machos 1.100 kg y hembras unos 700 kg.

Aptitud: carnica y lechera. Muy utilizada en cruces.

Origen: Noroeste de Inglaterra (condados de Norhtumberland, Durham, York y Lincoln).
Caracteristicas: docil y poco rustica. Tamafio medio, con gran masa muscular. Capa colo-
rada, blanca o rosilla, pelo largo y suave. Cuernos marfil, finos y cortos (de ahi su nombre),
con puntas castafias. Mucosas rosadas. Algunas variedades son: “Pollet Shorthon”, sin cor-
namentay la lechera “Milking Shorthorn”.

Peso medio vivo: vacas 600-800 kg y machos entre 800-1.100 kg.

Aptitud: cérnica y lechera.

Una de las mas valoradas en los procesos selectivos para la busqueda de nuevas lineas o
razas de ganado. En Espafa recruza con Retinto ibérico.

Rendimiento carnico hasta un 70%

Origen: Japon, siglos VIl 'y VIII.

Caracteristicas: extremadamente décil y mansa, de gran fortaleza y potencia. Adaptada a
diversas condiciones climéticas. Capa negra, aunque existe en menor proporcién colorada.
En Japon se guian por las astas para estimar el momento de sacrificio, que normalmente
suele ser a partir de los 36 meses.

Peso medio vivo: machos 750-800 kg y 450-500 kg hembras.

Aptitud: antafio empleada exclusivamente como herramienta de trabajo, en la actualidad
aptitud carnica.

Adecuada para cruzamiento con razas britanicas (sobre todo con Angus), continentales e
indicas.

Apreciada por grandes especialistas y gourmets, es considerada como el “caviar de las car-
nes” por su textura sutil, aterciopelada, terneza y sabor, incomparable al de cualquier otra
raza. De color rojo muy brillante, la exquisitez de la carne se debe a la intensa marmoracion
intramuscular, donde la grasa esta entreverada dentro de la masa muscular y no alrededor.
Esta raza se distingue de las demas por ser la Unica que transforma de forma natural los
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acidos grasos saturados en insaturados, predominando estos Ultimos en un alto porcentaje
y con efectos beneficiosos para la salud.

Como curiosidad la wagyu tiene un manejo peculiar centrado en una alimentacion especial
a base de grano seleccionado como dieta principal. En Japdn existe la leyenda de la ingesta
de cerveza (sobre todo en verano para incrementar el apetito), aplicacion de masajes diarios
para crear un estado de relajacion en la res, mejorado con la escucha de musica, y “bafios
de sake”, para lograr alcanzar la elevada calidad de su carne.

En Japdn se categoriza como “kobe” al nivel méaximo de calidad de la raza wagyu. En gran
parte de los paises esta clasificacion es genérica haciendo alusion simplemente a la carne
procedente de esta raza. Extendida por paises del continente americano, Australia y Nueva
Zelanda. Espafia es una de las pioneras en el continente europeo en la explotacion de esta
raza. Localizada, sobre todo, en Burgos y Palencia, predomina la cabafia wagyu de raza
negra en cria extensiva hasta la etapa de engorde y finalizacion, donde entre otros cuidados
peculiares se les administra vino ecoldgico para reforzar su sistema cardiovascular.
Rendimiento cérnico del orden de un 58%

OTRAS RAZAS EXTENDIDAS POR EL MUNDO

Pia

Pinzgauer

Nelore

Raza mixta, extendida en gran nimero en Alemania, Austria y Suiza. A este grupo perte-
necen también las razas “abondance” o pie rouge de I' Est” y la italiana “friulana”. Cuerpo
salpicado de grandes manchas entremezcladas. El color varia desde el blanco hasta el rojo
granate o pardo, siendo por lo general la cabeza y las piernas blancas. Extendida en gran
numero en Alemania, Austria y Suiza. Otra variante de este grupo es la “pia roja alemana”
originaria del norte de Alemania, Dinamarca, Suecia, Holanda, Bélgica y Luxemburgo. Pelaje
blanco y rojo oscuro, con cabeza roja manchada en blanco. Segun la variedad predomina
el rendimiento lacteo o de carne.

Originaria de Austria (Valle Pinzgau), Color rojo cereza o pajizo tirando a castafio, con luce-
ros o banda blanca sobre espalda, region lumbar, grupa, parte superior de las patas traseras,
abdomen y cuello. Cabeza sin manchas, con o sin cuernos. Es una raza que se la utiliza
para la produccion de carne y de leche. Las vacas llegan a pesar alrededor de 700 kg y los
toros alrededor de 1.000 kg.

Raza cebu. Bovino con giba originario de la provincia de Madras, al oeste de la India, tam-
bién extendido por Argentina y Brasil. Animal tranquilo y gregario, con orejas medianas de
implementacion lateral y forma de punta de lanza. Cuernos cortos, gruesos y puntiagudos
inclinados hacia atras y hacia fuera en el caso de las hembras. El pelaje varia desde el
blanco hasta el gris y el negro en distintos matices. Ojos y hocico pigmentados en negro.
Pesos en vivo de 800 a 1.000 kg en toros y entre 600-750 kg en vacas. Esencialmente para
carne, también es productora de leche y Util para trabajo.
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Ayrshire

Dexter

Jersey

Brangus

Santa Gertrudis

Gufa practica del vacuno

Pelaje blanco moteado con manchas rojas que viran al castafio oscuro de bordes irregulares.
Se les suele extirpar los cuernos, aunque existen ejemplares mochos. Original del sur de
Escocia, se cria en todos los continentes. Muy abundante en Finlandia y también muy po-
pular en EEUU y Canada. Gran rusticidad, con caracteristicas lecheras relevantes. Rustica,
de temperamento tranquilo y facil de ordefiar. Buena para cruzamiento con otros vacunos
lecheros. Vacas 400-450 kg y toros 800-900 kg.

Extendida por Gran Bretafia. Reses de tamafio menudo y color rojo oscuro, con un buen
rendimiento lacteo para sus dimensiones. Las vacas suelen pesar de 300 a 350 kg.

Raza lechera, oriunda de la Isla de Jersey. Animales pequefios de pelaje castafio claro o
bayo al tostado, con areas méas oscuras en el cuerpo. Cuernos cortos con puntas negras.
Excelente rendimiento lacteo, considerada la segunda raza lechera del mundo en cuanto
a numero de ejemplares. Perfil concavo, cara corta, frente ancha y mucosidades oscuras.
Unos 350-425 kg a la madurez las vacas y hasta 500 kg los toros. Temperamento manso
y afectivo.

Raza cebuina y sintética* de gran difusion en Argentina, resultante del cruce de Brahman de
EEUU y Nelore de Brasil con Angus, de las cuales adquiere sus mejores cualidades en distintas
proporciones (38% de Brahman y 62% de Angus aprox.). De la primera sobre todo su rusti-
cidad y de la segunda su destacada calidad carnica y fertilidad. Ganado enérgico y algo ner-
Vvioso, los ejemplares mas valorados son de tamafio mediano, simétricos, con costillas anchas,
largas y arqueadas, amplia cavidad toracica (térax profundo) y de gran musculatura (confor-
macion gruesa). Pelo corto, laceo y brillante, de color negro o rojo. Piel, mucosas y pezufias
pigmentadas en negro y marrén respectivamente. Orejas insertadas lateralmente y abiertas
hacia delante, pueden ser ligeramente pendulares. Testuz de caracter mocho o con ausencia
de cuernos. Afiojos y vacas adultas entre 400-480 kg en vivo y toros de 600 a 900 kg.

Otra raza adaptada a los tropicos surgida del cruce de Brahman (38%) y Shorthorn (62%).
Originaria de Texas-EEUU y difundida por Argentina, se utiliza para la produccion de carne.
Pelaje colorado con matices cereza (roja-retinta). Peso vivo a los 18-20 meses 400 kg. En
animales adultos, 550 kg en vacas y 750-800 kg en toros. Perfil longilineo, cabeza alargada,
cuernos de muy diversas formas en hembras y trococeros o en rueda en machos, posibili-
dad de ejemplares mochos. Cabeza alargada, mucosas sonrosadas, oreja de mediana a
grande caida y tronco profundo y arqueado. Presencia de giba en machos. Temperamento
tranquilo.

*Sintética: raza resultante del cruzamiento entre dos razas diferentes, de las que hereda caracteristicas dominantes de las razas originales
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EFECTIVOS Y AREAS DE DISTRIBUCION

Efectivos Afio 2007 (total) Media periodo 2002-2006

Censo Total (mill. de cabezas) 6,6 6,5

Vacas (mill. de cabezas) 3,0 Ordefio: No ordefio 3,0 Ordefio: No ordefio
0,9 (nodrizas) 1,1 (nodrizas)

2,1 19

Reses sacrificio (mill. de cabezas) 2,5 2,7

Produccion carnica (toneladas) 650.000 693.000

Peso canal (kg/res) 265 258

NOTA: De la produccién cérnica total, aproximadamente un 6% para industria (en torno a unas 40.000 tn/afio de promedio)

Peso canal obtenido (%) Peso medio canales (kg/res)

SACRIFICIOS

Tipo de ganado (%)
Toros y afiojos 479
Vacas 13,1
Novillos 31,6
Terneros 7,6

Datos afio 2007.

Espaia. Distribucién del Censo x Edades

Vacas (total) 45%
Novillas > 2 afios 4%
Machos > 2 afios | 2%
De 1 a 2 afios 12%

< 1afio 37%

Censo.

En Espafia, como se desprende del gréfico, casi el 50 % de
los bovinos tienen menos de 2 afios debido especialmente
a que nuestro mercado demanda animales de mas corta
edad.

52,1 289
13,9 280
29,7 250

4,5 158

Distribucion por Edad de Sacrificio

— 13

Vacas 6%

I 1

16%

Novillas

I /5%

30%

Toros

Terneros I 5%
20%

L M Espafia
Buey 8% UE-25

Edad de sacrificio. Espaiia vs UE:

= Menor nimero de sacrificios de terneros de edad inferior
a 8 meses (reducida tradicion de consumo de carne
blanca en nuestro pais)

= Mayor numero de sacrificios de novillas

= Escaso sacrificio de animales de mucha edad o castrados
(constatable en el inferior peso medio de canal)
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DATOS UE-25

Censo total (mill. de cabezas)

Vacas (mill. de cabezas)

Reses sacrificio (mill. de cabezas)
Produccion cérnica (mill. de toneladas)

33,4

DATOS UE-27

Censo total (mill. de cabezas)

Vacas (mill. de cabezas)

Reses sacrificio (mill. de cabezas)
Produccion cérnica (mill. de toneladas)

35,3

Datos afio 2007.

NOTA: En el marco europeo, Espafia ocuparia actualmente:

El quinto lugar en cuanto a censo y produccion de animales para carne em-
parejada préacticamente con ltalia, posicion que viene alternando con este
pais en los Ultimos afios, aportando entre un 7% del censo y un 9% de la
produccién por detras de Francia, Alemania, Italia o Reino Unido.

El segundo lugar en cuanto a vacas nodrizas por detréas de Francia, con
aprox. un 16% del total.

El quinto lugar respecto a la produccién carnica total en la UE, estimada en
unos 8 millones de toneladas durante los Ultimos afios y concentrada casi
en un 75% en 6 EEMM por este orden de importancia: Francia, Alemania,
Italia, Reino Unido, Espafia e Irlanda.

ESPANA. COMERCIO EXTERIOR

Importacion/Exportacién carne (UE+terceros)
NOTAS

Gufa practica del vacuno

85,4
Ordefio 22,2
27,0
7.9 (295 kg/res)

No ordefio (nodrizas) 11,2

88,8
Ordefio 24,1
28,8
7.9 (275 kg/res)

No ordefio (nodrizas) 11,2

OTROS DATOS ORIENTATIVOS DE INTERES

= A nivel mundial, el nimero de animales de vacuno se calcula en torno a los
1.300 millones de reses (un 20% aprox. cebues); las destinadas a sacrificio
en unos 265/270 millones y la produccién total de carne ligeramente superior
a los 60 mill. de toneladas, con un peso medio/canal de unos 220/225 kg/res.
EEUU es el mayor productor vacuno con un nimero de animales que se
cifra en torno 95 mill. de reses; para sacrificio 37,0 mill. que arrojan una
produccion cérnica total algo superior a los 11 mill. de toneladas y un pro-
medio de unos 325 kg/res de rendimiento a la canal. A este pais le siguen
Brasil, China, Argentina, Australia, Méjico, Canada y Francia, con una hor-
quilla de produccion muy amplia que varia desde los 8 mill. de toneladas
del primero hasta los poco més de 1,5 mill. del dltimo.

Reparto porcentual orientativo de la cabafia bovina mundial por continentes:
América (35%), Asia (25%), Europa (22%), Africa (13%) y Oceania (5%).
Por paises destacan en orden de importancia: India, EEUU, Rusia y Brasil,
que en conjunto constituirian mas del 40% del censo global.

Exportacion
107.830 tn*

Importacion
127.483 tn

Datos afio 2007.

Destino Exportaciones

1. Las cifras del gréfico solo incluyen carnes:
= Exportaciones: frescas — refrigeradas (85%), congeladas (15%).
= Importaciones: frescas-refrigeradas (75%), congeladas (25%).

2. Progresiva desaceleracion de las exportaciones de carne en los Ultimos afos, en paralelo a un

aumento de las importaciones:
media periodo 2002-2006

= Exportaciones: 141.510 tn.
= |mportaciones: 91.606 tn.

* En el caso de las exportaciones, la cifra ascenderia hasta unas 145.000 toneladas (en torno a un
20% de la produccion) si se incluye el peso de los animales vivos en equivalente a canal.

Origen Importaciones

UE: 97% Terceros paises: 3% UE: 80% Terceros paises: 20%
Portugal 49% Rusia principalmente Alemania 16% Brasil 15%
Francia 27% Paises Bajos  14% Argentina 3%
Italia 13% Dinamarca 12% Uruguay 2%
Paises Bajos 5% [rlanda 11%
Alemania 3% Francia 11%

Polonia 10%

Resto 6%
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Importacion/Exportacion animales
(N° de animales, no incluye reproductores de raza pura)

Importacion

Origen intracomunitario casi en su totalidad
= Media periodo 2002-2006: 738.410

= Pico maximo en 2005: 1.095.047

Importacion

Tipos de animal
806.298

= <80kg (“Terneros mamones”): 41%

= 80-160kg (“Pasteros ligeros”): 24%

= 160-300Kg (“Pasteros pesados”): 27%
= >300kg: 8%

Datos afio 2007.

Origen Importaciones

Exportacion

51.340
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Exportacion

Destinos principales Francia e ltalia
= Media periodo 2002-2006: 92.363
= Pico maximo en 2004: 115.796

Tipos de animal

= <80kg (“Terneros mamones”): 53%

= 80-160kg (“Pasteros ligeros”): 1%

= 160-300Kg (“Pasteros pesados”): 3%
= >300kg: 43%

Tipo Paises Otros datos
<80kg (“Terneros mamones”) Francia: 25% Afo 2007: 326.632
Fundamentalmente razas Holstein y Simmental Polonia:  20% Media periodo 2002-2006: 322.320
Italia: 19% Pico maximo en 2006: 353.592
Alemania: 9%
P. Bajos: 9%
[rlanda: 7%
Otros: 11%
80-160kg (“Pasteros ligeros™) Rumania: 51% Ano 2007: 196.421
Importacion creciente en los ultimos afios Italia: 18% Media periodo 2002-2006: 90.623
Polonia: 14% Pico maximo en 2007
Francia: 7%
Alemania: 6%
Otros: 4%
160-300kg (“Pasteros pesados”) Francia: 75% Afio 2007: 218.034
Principalmente razas céarnicas, Charolés, Limousin, Rubia [rlanda: 15% Media periodo 2002-2006: 149.675
de Aquitania, etc. a término de cebo se envian a sacrificio Otros: 10% Pico maximo en 2007
fundamentalmente a ltalia
>300kg Francia: 25 % Afio 2007: 65.211
Italia: 17% Media periodo 2002-2006: 149.756
P. Bajos: 16% Pico maximo en 2005: 514.538
Portugal: 16%
Alemania: 16%
Otros: 10%

NOTA: A nivel de importaciones los paises de Mercosur (Brasil, Argentina y Uruguay) son los principales sumnistradores de carne a la UE
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Destino Exportaciones

Tipo Paises Otros datos
<80kg (“Terneros mamones”) Francia:  93% Ano 2007: 27.350
P. Bajos: 5% Media periodo 2002-2006: 36.043
Otros: 2% Pico maximo en 2004: 62.636
80-160kg (“Pasteros ligeros”) Portugal:  52% Afio 2007: 438
[talia: 44% Media periodo 2002-2006: 5.122
Otros: 4% Pico maximo en 2005: 7.455
160-300kg (“Pasteros pesados”) [talia: 41% Afo 2007: 1.325
Bélgica:  25% Media periodo 2002-2006: 5.411
Grecia: 16% Pico maximo en 2006: 13.419
Francia: 13%
Otros: 5%
>300kg Francia:  55% Afo 2007: 22.227
Italia: 29% Media periodo 2002-2006: 45.187
Portugal: 5% Pico maximo en 2006: 55.171
Grecia: 3%
P. Bajos: 2%
Otros: 6%

Distribucién geografica de efectivos
(Elaboracion propia: ref. censo diciembre 2007.- Encuestas Ganaderas, 2007. MARM)

ZONAS Aportacion a la Cabafa N° Total Total vacas Ordefio

de cabezas (aprox.) (aprox.)

ALTA MEDIA BAJA (aprox.)

Andalucia (zona 3,5y 6) 10,6% 700.000 364.300 70.000
Aragén (zona 2y 3) 5,3% 346.500 53.300 10.800
Asturias (zona 1y 2) 6,0% 398.400 227.000 90.500
Baleares (zona 7) 0,5% 34.000 14.300 12.800
Canarias (zona 7) 0,3% 20.300 9.100 8.000
Cantabria (zona 1y 2) 5,7% 376.000 203.500 69.500
Castilla — La Mancha (zona 3y 5) 6,7% 441.000 133.000 24.500
Castilla — Ledn (zona 2, 3,4y 5) 20,4% 1.343.000 634.200 106.400

Catalufia (zona 2,3y 6) 9,0% 590.000 137.300 75.300



Bovidos: habitat, razas, efectivos y areas de distribucion

C. Valenciana (zona 6)
Extremadura (zona 5) 12,4%
Galicia (zona 1y 2) 14,8%

Madrid (zona 3y 4)
Murcia (zona 6)
C. Foral de Navarra (zona 2y 3)

Pafs Vasco (zona 1y 2)
La Rioja (zona 3y 4)
TOTAL

58,2% 32,7%
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0,9% 59.000 16.300 4.700

814.000 401.800 5.000

975.500 580.400 362.500
1,5% 102.500 50.000 7.300
1.2% 78.800 6.400 6.000
1,7% 110.000 48.600 20.700
2,4% 158.000 77.500 27.500
0,6% 38.000 16.700 1.800
9,1% 6,6 mill. 3,0 mill 0,9 mill

NOTA: la cifra de vacas nodrizas, unos 2,1 mill., seria la diferencia entre el nimero de vacas total y el de ordefio. Las zonas montafiosas del norte peninsular y
el suroeste son las que retinen en conjunto el mayor nimero de vacas madres con cerca de un 80% del total. Los efectivos son en su mayoria razas autéctonas,
lo que favorece la preservacion del patrimonio genético, el adecuado aprovechamiento de los recursos naturales y la conservacion del medio ambiente.

Zona 1

Espafia Verde: predominio de la raza Frisona, de eminente
signo lechero, pero alternando en la zona 2 con ganado
para la produccion de carne.

Zona 2

Montafia Norte, comprende parte de la Espafia verde, Co-
munidades limitrofes como Castilla- Le6n o Navarra y zona
pirenaica peninsular. Esta zona y la anterior, también generan
una gran cantidad de terneros “mamones” para su posterior
cebo en granjas del resto de la peninsula.

Zona 3

Vacio interior. La de mayor extension, ocupa buena parte de
Castilla- Leodn, La Rioja, Navarra, Aragon, Comunidad de
Catalufia, Castilla-La Mancha, Madrid y algunas fracciones
del territorio andaluz. Hace afios contaba con poblaciones
lecheras en areas periféricas urbanas, después sustituidas
por la “ganaderia sin tierra” por medio de cebaderos, si bien
la optimizacioén de los costes de produccion, especialmente
en alimentacion, parece haber favorecido una nueva proli-
feracion de las mismas en nucleos proximos a los grandes
centros de consumo.

Zona 4

Montafia Central, normalmente alberga razas autoctonas
propias al disponer actualmente de mayores recursos pas-
tables que permiten acoger estructuras mas rentables.

Zona 5

Dehesa, conserva el sistema de cria extensivo con notables
avances cuantitativos (censos) y cualitativos (mejora de la
calidad de aptitudes y rendimientos céarnicos de las razas
autoctonas). Las grandes dehesas se encuentran princi-
palmente en buena parte de Extremadura y Andalucia vy,
en menor proporcion, en areas de ambas Castillas. Las zo-
nas adehesadas del occidente espafiol son las que acogen
el mayor numero de reproductores de razas carnicas, coe-
xistiendo las razas espafiolas con otras foraneas de espe-
cializacion cérnica.

Zona 6

Franja costera Mediterranea, integrada por las Comunida-
des del este de la peninsula y parte de Andalucia, desde
Gerona hasta Malaga. Mantienen el sistema tradicional de
explotacion intensiva de tipo industrial (granjas lecheras,
cebaderos, etc.).

Zona 7
Insular, discreta participacion en el sector bovino de su ca-
bafia tradicional.
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Explotaciones

Tomando como fuente los datos de REGA (Registro de Explo- bovinas en torno a las 189.500 casi un 16% de especializacion
taciones Ganaderas) a 1 de enero de 2008, en nuestro pais, lechera (unas 29.300). La tabla que figura a continuacion re-
los Ultimos datos situarian el nimero total de explotaciones coge la distribucion por Comunidades Autbnomas:

CC AA Total explotaciones Explotaciones lecheras
Galicia 60.435 (32%) 13.793 (47%)
Castilla-Ledn 30.594 (16%) 2.990 (10%)
Asturias 23.413 (12%) 4.084 (14%)
Extremadura 13.652 (7%) 440 (1,5%)
Andalucia 12.908 (7%) 1.378 (4,5%)
Cantabria 11.498 (6%) 3.411 (11,5%)
Pais Vasco 11.070 (6%) 508 (2%)
Catalufa 7.714 (4%) 1.154 (4%)

Castilla-La Mancha

4.815 (3%)

376 (1,5%)

Aragén 4.402 (2,5%) 132 (0,5%)
Navarra 2.345 (1%) 279 (1%)
Madrid 2.036 (1%) 152 (0,5%)
Canarias 1.581 (1%) 166 (0,5%)
Baleares 1.012 (0,5%) 266 (1%)
C Valenciana 990 (0,5%) 39 (0,1%)
Murcia 608 (0,3%) 69 (0,3%)
La Rioja 424 (0,2%) 25 (0,1%)

Elaboracién propia
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Censo de Ganado bovino en la Unién Europea (UE-27)
Elaboracion propia. Fuente: EUROSTAT. Afio 2007
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m N° Efectivos (miles de animales)
m Cuota de participacion (%)
Finlandia
m 902.700
ml%
Suecia Estonia
m 1.516.600 m 242.000
2% m0,5%
Letonia
m-398.700
n.0,5%
Dinamarca . .
Lituania
n 1;’545.000 = 787.900
n2% ©,
m %
Reino Unido Pacises Bajos :°5|°2(i)85 500
= 10.078.090 =/3.820.000 m65%
w12% o 4,5% e
Bélgica Alemania
12.707.300
2573300 1§55 Rep. Checa
m 3% Luxembureo m 1.366.700 - Reb. Eslovaca
3 m1,5% = 501.800
m 193.100 »0/6%
m 0,3% Austra Hungr}a °
2,2.000.200 o
2550 °F avthom umle
Francia Eslovenia o m 3%
m 19.123.800 5 479.600
m23% n0,6%
\ Bulgaria
Italia ®611.000
Portugal m 6.577.000 = 0,8%
= 1.426.200 m 8%
m 1:5%
Espaia Grecia
m 6.584.980 m 682.000
m 8% m1%
Chipre
Malta m 55.900
m 19.400 n0,1%
m0,1%

15 paises miembros de la UE (1997) 25 paises miembros de la UE (2004) 27 paises miembros de la UE (2007)
2007 Total animales Total vacas Ordeiio No ordefio
UE 15 69.730.200 27.658.800 16.812.400 10.879.000
UE 25 79.692.700 32.427.600 21.179.900 11.280.200

UE 27 83.122.700 34.381.000 23.088.700 11.324.800
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Vacuno de carne

Antes de adentrarnos en el mundo de la produccion es im-
prescindible hacer un alto en una primera etapa: el estable-
cimiento de las cotizaciones del ganado.

LONJAS Y MERCADOS EN ORIGEN

El Ministerio de Agricultura mediante Decreto 2916/70,
de FERIAS y MERCADQOS, promueve la creacion de mer-
cados en lugares de produccion, surgiendo las “lonjas”.
Son asociaciones sin animo de lucro que garantizan el
buen fin de las transacciones en el primer escalén de la
cadena alimentaria, punto de encuentro entre productores
agropecuarios y operadores de la transformacién-comer-
cializacion, mediante sus Mesas con sus reglamentos. A
través de esas distintas Mesas de precios, interviene en la
certificacion del cierre de precio asegurando el estricto
cumplimiento de las normas por las que se rigen y su
transparencia. Existe una gran pluralidad de lonjas distri-
buidas por todo el territorio nacional cuyo peso o impor-
tancia, a nivel referencial, viene determinado por el volu-
men total de produccion a negociar en cada caso. En este
sentido, sefialar que a futuro se esta trabajando para cons-
tituir un sistema de lonja evolucionado, como ocurre ac-
tualmente con el caso del pollo, utilizando las nuevas tec-
nologias y la implantacién de “Mesas electrénicas” por
internet. Las sesiones son semanales y el dia de celebra-
cion de las Mesas o “Juntas de Precios” difiere de unas
lonjas a otras.

En cuanto a ganaderia y mas concretamente dentro del
vacuno, las lonjas mas representativas son: la Lonja Agro-
pecuaria de Binéfar, la Lonja Agropecuaria del Ebro o la
gue se desarrolla en las instalaciones de Mercabarna, me-
diante videoconferencia, entre Mercabarna, Mecolleida,
Talavera de la Reina y Levante, en la que Mercolleida es
la moderadora. A continuacion se toma como referencia
la Lonja Agropecuaria del Ebro, ubicada en Mercazaragoza,
para describir de forma esquemaética la gestion realizada
por estos organismos y sus mecanismos de negociacion
(fijacion de precios) entre vendedores y compradores.

LONJA AGROPECUARIA DEL EBRO (1976)

La L.A.E gestiona 10 juntas o Mesas de precios, una por cada
producto o grupo de productos, tanto del &mbito ganadero,
siendo un referente en el caso del pollo, el ovino y el vacuno,
asf como de la produccién de frutas y materia primas como
cereales y alfalfa. En el grupo de socios estan presentes todos
los agentes del sector, en especial la produccion, agricultores,
ganaderos, cooperativas, etc., ademas de otras personas vin-
culadas con el medio, tales como fabricas de piensos, veteri-
narios o laboratorios. Otras de las actividades o compromisos
es trasladar la informacion a las Administraciones Publicas
sobre los precios y su evolucion, asi como la realizaciéon de
certificaciones de precios e informes técnico comerciales que
puedan servir como prueba en procedimientos judiciales.

¢Como se fijan los precios?

La mision de las mesas es determinar las distintas cotizacio-
nes de referencia orientativas de los diversos productos, que
seran consideradas validas y Unicas para su ulterior difusion.
Las reuniones son entre vendedores (productores) y com-
pradores (comercializadores) y el nimero de miembros de
la Mesa deberé ser equilibrado. Todos los participantes de la
Mesa, por turno, expresan su opinién (comentarios y ten-
dencias del mercado) y mediante discusion y/o votacion se
establecen unos precios orientativos para toda la semana si-
guiente y las diferentes clasificaciones de ganado (ver hojas
de informacion de precios). Como las necesidades de mer-
cado segln zonas son diferentes, no es lo mismo la zona
centro que la sur, Levante, Catalufia o Aragén, se intenta re-
flejar unos precios lo mas reales posibles que sirvan como
orientacion al resto de operadores que no participan en las
Mesas de precios. Otro dato importante es que en la forma-
cion de precios interviene de manera decisiva la situacion
del mercado (oferta y demanda) asi como los condicionantes
derivados de la coyuntura internacional, ya que los precios
de los productos se ven condicionados, en positivo 0 negativo,
por las ofertas de carnes o animales procedentes de otros
origenes, tanto comunitarios como extracomunitarios.
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Formacién de precios
en origen

Y

= Mesas de Precios
semanales durante todo
el afo

Regidas por normas
estatuarias y
reglamentarias

Resultado: precios de
referencia para el sector
a nivel nacional y
comunitario

Inforlon (1994)

= Informador
telefénico en tiempo
real de precios,
comentarios y
previsiones de los
principales
mercados
nacionales y
europeos

Difusion de precios

Otros medios
Comunicacion
prensa, radio,
hojas de precios,
boletines, etc

Telelonjas (1993)
Base de datos
agropecuaria con
diversos bloques
de informacion
en tiempo real

= Precios agrarios por
lonjas, sectores y
productos

Noticias agrarias
nacionales,
europeas y del resto
del mundo

Mercados de futuro
de productos
agrarios

Legislacion CCAA,
nacional y UE,
(ayudas, sanidad,
transporte...)

Estadisticas sectores
agrarios, nacional y
comunitaria,
importaciones y
exportaciones

Agenda eventos
agrarios, ferias, etc.

Gufa practica del vacuno

Centro de informacion
y promocion

Y

= Centro neurdlgico de
informacion de los
usuarios y empresas del
sector

Pionera y promotora de
AELMO-INTERLONJAS
(Asociacion Espafiola de
Lonjas y Mercados en
Origen) creada para
impulsar la comunicacion
e interconexion de las
Lonjas y Mercados
espafoles

Miembro de la Bourse de
Commerce Européenne

Promocién exportaciones
y relaciones con
productores y
comercializadores de
otros paises (Francia,
Holanda-Alemania,
EE.UU, etc.)

Promover e impulsar la
creacion y
establecimiento de D.O
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Formacién de precios y actuaciones de la Mesa

Apertura de mesa

= A cargo del presidente, a la hora prefijada en punto

= Apertura del sistema electronico

Informe previo situacion del mercado (segln consultas a operadores y miembros de la mesa)

Establecimiento del turno de intervencion en las fases de votacion

Y

Primera votacion (miembros de la mesa)

Emision de los votos de tendencia que podra
ser: Subir, bajar o repetir

Turno de comentarios y opiniones
Ponderacion de los votos
Resultados de tendencia (1 y 2)

(1) % de los votos ponderados aprobados coinciden con el resultado final
de la tendencia, el resultado se dara por bueno

= Si el resultado es repetir, el nuevo sera el mismo de la semana anterior
= Si el resultado es subir o bajar, se pasara a una 2% votacién debiendo

votar un precio al alza o a la baja en porcentaje o cantidad fija minima sin
limite maximo

(2) Cuando el resultado de la votacién de tendencia es inferior al % de los
votos ponderados se procede a una segunda votacién de valor, con un
rango fijado por el reglamento particular de la Mesa

Segunda votacion

Dentro de los rangos preestablecidos,
obtencion de dos precios:

Precio Medio Ponderado (PMP) del sector de
produccién

Precio Medio Ponderado (PMP) del sector de
comercializacion

Puede suceder (1 y 2)

(1) % de los votos ponderados de ambos sectores se encuentra dentro de
las variaciones predeterminadas en ambos sectores, el precio definitivo
serd la media aritmética de los precios ponderados resultantes

(2) En otro caso, se procedera a realizar una tercera votacion

i

Tercera votacion (con topes de valoracion)

Fijacion de limites maximos y minimos
admitidos a votacion por el Presidente de
Mesa (se tienen en cuenta comentarios y
resultados anteriores)

El sistema obtendra los Precios Medios

Ponderados (PMP) para ambos sectores,
produccion y comercializacion

Determinacion del precio: calculados los dos Precios Medios Ponderados,
se obtendré la media aritmética de ambos. Si el 51% de los votos
ponderados emitidos por los dos grupos se encuentra dentro del rango de
esta nueva media en + una pequefia horquilla (unos 3 cts. de euros), el
precio se elevarara a definitivo para la semana siguiente.

= En caso contrario, el Presidente de la lonja, segun su criterio, fijara el
precio semanal de la lonja que seré aceptado por toda la Mesa.
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Mesa Precios Mercabarna

Videoconferencia
= Mercabarna, Mercolleida, Talavera de la Reina y Levante
= Modera Mercolleida

Compradores y Vendedores
= Comentarios y tendencias de mercado
b = |mportaciones
mercabarna = Debate y establecimiento precios
Hoja de Precios

= Segln tipos de ganado
= Publicacion

Hojas de informacion de precios

mb

mercabarna
Setmana nim., del al
Informacié de preus de compra de hestiar en pes canal expressat en euro/ Kg. canal. Posicié corral escorxador.
Informacion de precios de compra de ganado en peso canal expresado euro/ Kg. canal. Posicion corral matadero.
VAQUI - VACUNO E=S.EXT. U=EXT. R=PRIM. O=SEG.
BESTIAR CREUAT/GANADO CRUZADO Preu Variaci6 Preu Variacié Preu Variacié Preu Variacié
FEMELLA / HEMBRA Kg./canal
180 a 240
241 a 270
Més de 270
MASCLE-MACHO Kg./canal
Menys de 330
331a370
Més de 370
BESTIAR FRISO/GANADO FRISON
TERNERA / ANOJO Fins a 300
Més de 300
VACA u
R
0
P
Industrial

Sacrifici de la setmana anterior caps Tm. (m. f. v. )
oVl - OVINO FINS / FINOS
Preu Variaci6

Menys de 10,5 Kgs.

Entre 10,6 Kgs. i 12 Kgs.
Entre 12,1 i 14,5 Kgs./canal
Més de 14,5 Kgs./canal
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Sacrifici de la setmana anterior caps Tm
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Preu Variacio
CABRIT - CABRITO

Sacrifici de la setmana anterior caps Tm

Preu Variacio
EQUI - EQUINO
Cavall - Caballo
Poltre - Potro

Sacrifici de la setmana anterior caps Tm

OBSERVACIONS:

C/. Major de Mercabarna, 76

Centre Directiu — 5.7 planta

Mercabarna — 08040 BARCELONA

Tel.: 93 556 30 00

Fax: 93 556 31 20 /93 335 29 40

e-mail: mb@mercabarna.es

LONJA AGROPECUARIA DEL EBRO Precios orientativos acordados el dia de de

« Semana

Toda la informacion de precios de esta Lonja, es propiedad de la Asociacion Carretera Cogullada 65 (Mercazaragoza)
Espafiola de Lonjas y Mercados en Origen. Queda expresamente prohibida su Tel. 976 46 43 96. Fax. 976 46 42 58 Contestador automatico: 807429946.
reproduccion o difusion a terceros por cualquier medio, sin expresa autorizacion. www.ebro.org. E-mail: lonjadelebro@ebro.org

Euros Var.
AVES Kg. vivo sobre granja
Pollo Vivo

Gallina Pesada

Euros Var.

LECHONES (Base 20 kg.)
Camadas sueltas: -3,61 Euros/Ud
Precio por Unidad

Gallina Semipesada

Gallina Ligera

Gallo Pesado

Pollo Canal (kg. Canal s/matadero)
sin cabeza, patas, cuello y eviscerado.

OVINO
En Vivo kilogramo IVA no incluido. En origen
Lechal de 10 a 12 kg.

Lechal del2,1 a 15 kg.

CONEJOS
Kg. vivo sobre granja h. 2 Kg.

HUEVOS Clasif. y envasados; cajas de 30 doc.
Clasificacion de huevos, categoria A.
Blancos/Rubios

XL Super Grandes 73 grs. y +

Ligero de 15,1 a 19 kg.

Ternasco (1) de 19,1 a 23 kg.

Ternasco (2) de 23,1 a 25,4 kg.

Cordero (3) de 25,5 a 28 kg.

Cordero (4) de 28,1 a 34 kg.

En Canal Kilogramo canal sobre matadero
A9(1)de9,1all kg.

L Grandes de 63 a 73 grs.

A1l (2)dell,1a12kg.

M Medianos de 53 a 63 grs.

A12(3)de 12,1 a 13 kg.

S Pequefios menos de 53 grs.

A13(4)de 13,1 a 16 kg.

PORCINO Kg. vivo sobre granja
Cerdo Selecto del Ebro

Ternasco de Aragén Canal de 9 a 11 kg.

Normal Oveja Kilogramo viva
Graso Extra
Canal Il kg. Canal Primera

Cerdas Desvieje
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Euros Var. Euros Var.
Piel Unidad Ternera 261/300 Kg. canal
E. Excelente
VACUNO mayor o igual a 12 meses kg. Canal U. Muy Buena
Sobre matadero todo incluido R. Buena
Afiojo 280/320 Kg. canal 0. Menos Buena
E. Excelente P. Mediocre
U. Muy Buena
R. Buena Vaca
0. Menos Buena E. Excelente
P. Mediocre U. Muy Buena
R. Buena
Afiojo 321/370 Kg. canal 0. Menos Buena
E. Excelente P. Mediocre
U. Muy Buena
R. Buena
0. Menos Buena CEREALES Y ALFALFAS. Euros Tonelada
P. Mediocre

Ternero 200/240 Kg. canal

CEBADA Destino Fabrica
Peso Especifico mas de 64 Malteria

E. Excelente Peso Especifico méas 64

U. Muy Buena Peso Especifico de 60/64
R. Buena

0. Menos Buena CEBADA Origen Cosechadora
P. Mediocre Peso Especifico méas de 64

Ternero 241/280 Kg. canal

Peso Especifico de 60/64

E. Excelente TRIGO Destino Fabrica

U. Muy Buena Pienso (Forrajero)

R. Buena Panificable Tipo Anza

0. Menos Buena Panificable Tipo Marius

P. Mediocre Panific. Media Fuerza W 170, 12% Proteina

Ternera 180/220 Kg. canal

Panific. Gran Fuerza W >300, >13% Proteina

E. Excelente TRIGO DURO Destino Fabrica

U. Muy Buena Vitrosidad > 60, Peso Especifico > 74.

R. Buena Vitr. > 80, P.Esp. > 78. Min. 12,50% de Prot.
0. Menos Buena

P. Mediocre TRIGO DURO Origen Cosechadora

Ternera 221/260 Kg. canal

Vitr. > 80, P.Esp. > 78. Min. 12,50% de Prot.

E. Excelente ALFALFA
U. Muy Buena En Rama
R. Buena

0. Menos Buena

P. Mediocre
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Euros Var.

Deshidratada (Salida Almacén)
Granulo 12, 17/18% de Proteinas

Granulo 22, 15/16% de Proteinas

Euros
ARROZ (Japodnica) Hum 14,5°,
Grano Entero 60 por 100 Imp. 2 por 100 Origen
Semi-largo en Campo (Guadiamar)

Var.
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Forrajes Granulados

Semi-largo en almacén (Guadiamar)

Balas deshidratadas 17, 17/18% de Prot.

Balas deshidratadas 22, 15/16% de Prot.

CENTENO

GIRASOL Salida Almacén
9°, 2% impurezas, 44% grasa

CEREALES ECOLOGICOS Origen Almacén
CEBADA Peso Especifico + 64

AVENA Peso Especifico + 45 Rubia
Salida Almacén

TRIGO Pienso (Forrajero)

TRIGO Panif. G. Fuerza W > 210, >11% Prot.

TRIGO DURO V > 80, P.Es. > 78, > 13% Prot.

MAIZ
Grano humedo para 14° (Origen) No Transgénico

TRIGO DURO V > 80, P.Es. > 78, menor 13% Prot.

GUISANTE

MAIZ Pienso 14°

Grano Seco (Destino Zaragoza)

AVENA Peso especifico +48

CADENA DE PRODUCCION. VACUNO DE CARNE

ESTADISTICAS

ALFALFA En Rama 12% humedad Sali. Almacén

Numero de animales bovinos sacrificados en mataderos. Distribuido por CCAA

Andalucia 115.352 (4,7%)

Extremadura 83.370 (3,4%)
Murcia 64.560 (2,6%)
C. Valenciana 87.794 (3,6%)

Castilla-La Mancha 189.822 (7,8%) ‘

Canarias 7.472 (0,3%)

Galicia 414.979 (17,0%)

Asturias 79.502 (3,3%)

Cantabria 40.945 (1,7%)

i - Pais Vasco 72.049 (2,9%)
Total nacional

Madrid 178.062 (7,3%)

Castilla y Le6n 401.753 (16,4%)

Baleares 14.873 (0,6%)

Datos afio 2007.

2,5 mill de animales —_—

Navarra 29.496 (1,2%)
La Rioja 15.685 (0,6%)

Aragén 137.886 (5,6%)

Catalufia 511.695 (20,9%)
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Peso total (Tm.) Distribuido por CCAA

Andalucia 30.260 (4,7%)
Extremadura 24.367 (3,8%)
Murcia 20.072 (3,1%)

C. Valenciana 26.245 (4,0%)

Castilla-La Mancha 56.564 (8,7%)

Total nacional

Gufa practica del vacuno

Canarias 1.994 (0,3%)

Galicia 94.542 (14,6%)

Asturias 19.429 (3,0%)
Cantabria 10.930 (1,7%)
Pais Vasco 20.874 (3,2%)

Navarra 8.744 (1,3%)
La Rioja 4.480 (0,7%)

w

—

650.000 toneladas

Madrid 54.871 (8,5%)

Castilla y Leén 104.398 (16,1%)

Baleares 3.616 (0,6%)

Datos afio 2007.

Aragén 38.847 (6,0%)

Catalufia 128.906 (19,9%)

METODO DE SACRIFICIO Y FAENADO EN MATADERO (Red de Mercas)

A modo de breve introduccion conviene distinguir los con-
ceptos, “produccion de vacuno de carne” y “carne de vacuno”,
aparentemente iguales pero con finalidades diferentes y hasta
antagdnicas. El primero es el sector primario que ampara la
variabilidad zootécnica y preservacion racial con aprovecha-
miento de los recursos naturales, frente al segundo de signo
industrial ajeno al campo y la crianza, incluso recurriendo a la
importacion. Independientemente, en el caso de animales vi-
vos, el peldafio posterior a la produccion y crianza es la carni-
zacion o conjunto de operaciones para su transformacién en
carne. Se realiza en mataderos o establecimientos de sacrificio
autorizados, previa recepcion y estabulacion de las reses por
un periodo cada vez mas limitado y en torno a unas 12 horas
como maximo. Con unos 2,5 millones de reses/afio destinadas
para sacrificio, la produccion
de carne vacuna espafiola
ascenderia actualmente a
unas 650.000 toneladas/afio
y, a diferencia de otros pai-
ses, orientada principal-
mente a la obtencién de canales jévenes, en la horquilla de
los 12-14 meses frente al promedio de los 18-20 meses en el
resto de Europa. En cuanto a razas para sacrificio existe una
gran heterogeneidad y depende de los intervalos de peso:

Ref: Matadero de Mercabarna (Red de Mercas). Afio 2008

Razas Matrices Cabezas sacrificio Macho/Hembra
(% del total) (%)
Frisona 55 80/20
Conjunto Mestizo 35 55/45
Simmental 5 65/35
Resto 5 70/30

(Bruna, Limusina, Parda, etc.)

Pesos canal mas Cabezas sacrificio Conformacion/

representativos (%) Clase o Calidad (%)

180-220 kg 15 E=Superextra 1
221-260 kg 10 U=Extra 5
261-300 kg 8 R=Primera 40-45
Hasta 280 kg 50 O=Segunda 50-55
281-320 kg 12 P=Tercera 1
321-370 kg 5 Estado de engrasamiento*

* En funcién de la escala numérica de puntuacion de la UE (del 1 al 5 —ver
apartado canal: “clasificacion canales”-) sobre la proporcién de tejido adi-
poso que presentan las canales (exterior y cara interna de la cavidad toré-
cica) predominan los niveles 2 (ligero) y 3 (medio)



Vacuno de carne: lonja, cadena de produccién y consumo, trazabilidad, los MER

PROCEDENCIAS DE LAS RESES

Produccion directa matadero: la oferta de carne de vacuno
foranea apenas tienen una incidencia de un 10% sobre el
volumen total de la produccién de canales, ya que los ani-
males importados (ver graficos) con 2 6 3 meses (mamones)
son cebados, finalizados y sacrificados en nuestro pals, cla-

Resumen de cabezas por pais de origen (=12 meses)
Resto UE 758 (2%)

Alemania 3.702 (9%)
Austria 725 (2%)

Espafa 12.857 (33%)

Francia 1.963 (5%)

Estonia 1.252 (3%)

Resumen de cabezas por pais de origen (<12 meses)
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sificandose finalmente como producto nacional. En nuestro
palis, como ya se ha comentando anteriormente, las canales
predominantes son las de afiojo (aprox. 60-65% del total),
registro que puede fluctuar y decrecer significativamente,
hasta el 40%, dependiendo de las circunstancias y particu-
laridades de mercado, en beneficio de las obtenidas de ani-
males de menor edad.

Rumania 6.778 (17%)

Republica Checa 1.173 (3%)

Reino Unido 1.293 (3%)

Polonia 3.365 (8%)

Lituania 2.953 (7%)

Letonia 431 (1%)

Italia 558 (1%)

Irlanda 3.134 (8%)

Resto UE 365 (1%)

Alemania 3.029 (5%)
Austria 1.551 (3%)

Espafa 22.229 (36%)

/

Estonia 732 (1%)

Francia 3.935 (6%)

Rumania 5.447 (9%)
Republica Checa 1.112 (2%)

‘ Reino Unido 715 (1%)

Polonia 13.846 (23%)

Lituania 5.657 (9%)

Italia 1.011 (2%)

Irlanda 1.747 (3%)
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Canales con destino a privados (sala de ventas o de des-
piece): el volumen de carne importada con destino directo
a estas instalaciones para su posterior despiezado y comer-

Expedicion o

retorno a camara

