LAS TALLAS MINIMAS Y LA PROTECCION
DE LOS RECURSOS PESQUEROS

A proteccion de los recursos pesqueros es
Luno de los objetivos fundamentales de la

politica pesquera que lleva a cabo el MAPA,
dentro del marco de la Politica Pesquera Comin
de la Unién Europea. La adecuada gestion y con-
servacién de los recursos marinos y la organiza-
cién, sobre una base sostenible, de una explotacion
racional y responsable de los mismos, teniendo en
cuenta sus repercusiones sociales y economicas y
las necesidades tanto de productores como de
consumidores, constituye la piedra angular de la
Politica Pesquera Coman.

Desde haceaios, la Secretaria General de Pesca
Maritima, a través del Fondo de Regulacion y
Organizacién del Mercado de los Productos de la
Pesca y Cultivos Marinos (FROM), ha venido reali-
zando un importante esfuerzo inversor en campa-
fas informativas, dirigidas a impedir el consumo de
pescado de tallas inferiores a las minimas regla-
mentarias. El conocido eslogan “Consumir pez-
quefiines nos hace dafio a todos™ ha tenido una
excelente acogida entre los ciudadanos y ha per-
mitido obtener durante los ditimos afics fondos
comunitarios en apoyo de estas campafias.

La creciente expansion y liberalizacion del
comercio de productos pesqueros, en particular
durante los tltimos tiempos, ha convertido a nues-
tro pais, gran consumidor de estos productos, en
una encrucijada en donde los productos captura-
dos por nuestra fiota se unen a los procedentes del
comercio intracomunitario y de terceros paises.
Por ello, ala actividad divulgadora y educativa en el
consumo, deben sumarse medidas de control mas
coercitivas que aseguren el cumplimiento de las
normas comunitarias y nacionales que impidan el
consumo de especies pesqueras con tallas antire-
glamentarias, contribuyendo ademas a mejorar la
calidad de los pescados comercializados. Su con-
sumo supone un auténtico derroche de proteinas
de alto valor biolégico y compromete las rentas
futuras de nuestro sector. Para ello se ha implan-
tado una Red de Control de los transportes por
carretera de pescado con tallas no reglamentarias,

1 aracién con la Guardia Civil (SEPRONA y
Agripacién de Trifico) y varias Comunidades

v Auténomas. Esta red estd amplidndose, de forma

progresiva, hasta cubrir pricticamente el territo-
rio espanol, incrementindose asi la eficacia de las
intervenciones.

Laaplicacién, a partir del | de enero.de 2000, del
Reglamento Comunitario 850/98, del Consejo de
la Unién Europea, para la conservacion de los
recursos pesqueros a través de medidas técnicas
de proteccién de los juveniles de organismos mari-
nos, aporta bastantes novedades en la determina-
cién de tallas minimas.

Como novedad significativa se implanta la talla
minima, a nivel comunitario, en una especie muy
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venido desarrollando durante las ultimas décadas,
especialmente a partir de 1983, con la adopcion de
un importante cuerpo normativo basado en una

importante para nosotros como es la sardina.
El caladero canario, en cuanto a tallas comunita-
rias, se integra en la region del Atlantico.
Asimismo, la entrada en vigor, el | de enero de amplia serie de Reglamentos comunitarios que son
2001, del Reglamento 104/2000, del Consejo de la de aplicacion directa en todos los Estados miem-
Unién Europea, instaurando la nueva Organizacion bros.
Comun de Mercados en el sector de los productos Estos Reglamentos regulan aspectos relaciona-
dos con la propia actividad extractiva de las flotas
(POLITICAS DE RECURSOS Y DE ESTRUCTU-
RAS), pero también con las cuestiones relativasala
comercializacién (POLITICA DE MERCADOS) »

de la pesca y de la acuicultura, refuerza cuanto
antecede y nos obliga, atn mds si cabe, a la conse-
cucion de un comercio responsable.

La Politica Pesquera Comdn de la UE se ha

TALLAS M

NIMAS T

| MEDITERRANEO CANTABRICO, NOROESTE | ARCHIPIELAGO
ESPECIES Y GOLFO DE CADIZ CANARIO
ACEDIA
(Dicologoglossa cuneata) - 15 -
BOQUERON . s
(Engraulis encrasicholus) 9 g Fl‘ : ﬁ
CABALLA
(Scomber scombrus) 12 20 20
GALLO
(Lepidorhombus spp.) I5 20 20
JUREL
{Trachurus spp.) 12 15 t5
LENGUADO
(Solea vulgaris) L T e = 24 S
. " - - —_—
MERLUZA ~ | -
(Merluccius merluccius) 20 | 27 27
RAPE
(Lophius spp.) | 30 - -
SALMONETE DEROCA |
(Mullus surmuletus) L. 15 5%
SARDINA =
(Sardina pilchardus) | H 11
CIGALA ENTERA |
{Nephrops norvegicus) 7 " 7 -

* Salvo en el Golfo de Cadiz y Galliit al sur del paralelo 43°N, que sera de 10 cm.
** Talla regulada para todas las espegies del genero.

-Reglamento (CE) 1626/94, del Consejo, de 27 de junio de 1994, por el que se establecen
determinadas medidas técnicas de conservacion de los recursos pesqueros en el
Mediterraneo.

-Reglamento (CE) 850/98, del Consejo, de 30 de marzo de 1998, para la conservacion de
los recursos pesqueros a través de medidas técnicas de proteccién de los juveniles de
organismos marinos.

-Real Decreto 560/1995, de 7 de abril, por el que se establecen las tallas minimas autori-
zadas de determinadas especies pesqueras capturadas por buques espaiioles, para cada

uno de los caladeros diferenciados que integran el caladero nacional.

|
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Productos pesqueros. Consumo por Comunidades Auténomas

N 2001, el gasto per céapita en alimentacién para con-

sumo en hogares ascendi6 en Andalucia a 958,97 euros

—cuarto menor a nivel nacional-. Los productos de la
pesca supusieron un 13,09% sobre ese gasto global, casi un
punto menos que la media nacional

Cada consumidor andaluz gast6 una media de 125,54 euros
y consumi6 24,3 kilos en productos de la pesca. Por tanto, pa-
g6 un precio medio de 5,17 euros/kilo. Estas cifras sitlan a
Andalucia siempre por debajo de la media nacional: decimo-
cuarta en gasto per capita, decimotercera en consumo per c&-
pitay penaltima en precio medio.

En cuanto al consumo por productos, destaca la similitud
entre el patrén andaluz y las medias nacionales. Por ejemplo,
en términos de gasto, 44,3% en pescados frescos (45,7% a ni-
vel nacional), 10,7% en pescados congelados (10,4% a nivel
nacional), 17,8% en mariscos y moluscos frescos (15,5% a ni-
vel nacional) o0 15,3% en conservas de pescados y moluscos
(15,2% a nivel nacional).

Respecto a la canti-
dad consumida por per-
sona, en Andalucia se
dan unos niveles inferio-
res a los de otras comu-
nidades, especialmente
significativos en pesca-
dos frescos, y mariscos
y moluscos frescos y
congelados. Por el con-
frario, se advierte un
consumo ligeramente
superior en los maris-
cos y moluscos coci-
dos. Entre los consu-
mos mas significativos,
en referencia a otras
comunidades auténomas, destacan los 3,7 kilos de sardinas y
boquerones frescos, los 0,4 kilos de caballa, y los 0,9 kilos de
almejas y berberechos congelados.

En Andalucia también se aprecia un gasto per capita nota-
blemente inferior a la media nacional —en torno a 22 puntos-.
A pesar de esta tendencia, existe un gasto por persona signi-
ficativo en sardinas y boquerones frescos, almejas y berbere-
chos frescos.

Por Gltimo, conviene apuntar que los consumidores andalu-
ces pagan todos los productos de la pesca a un precio ligera-
mente inferior al de otras regiones espanolas. Esta circuns-
tancia es especialmente relevante en los pescados frescos y
congelados, los mariscos y moluscos congelados o las con-
servas de pescados y moluscos. @

CONSUMO DE PESCADO EN ANDALUCIA

HOGARES. 2001

GONSUMO GASTO PRECIO
PER CAPITA PER CAPITA MEDIO
{(KG) {EUROS) (EUROS/KG.)
PESCADOSFRESCOS 1208 m® AR
 WERLUZA Y PESCADILLA 2501 12,86 5.14
SARDINA Y BOQUERON 3,671 10,01 2097
ATUN Y BONITO 0380 246 6.48
TRUCHA 0341 131 384
LENGUADO 0502 aa 6,50
@ACAAO o 126 640
CCABALA 0.449 125 279
 SALVON 0504 3,10 615
OTROS PESCADOS FRESCOS 3,534 19,3 548
PESCADOSCONGELADOS 281 047 &M
MERLUZA Y PESCADILLA 1,324 .00 453
CLENGUADO 0200 124 6.19
BACALAO 0092 087 821
SALMON T oom a0 5,75
OTROS PESCADOS CONGELADOS 0,966 545 564
MARISCOS Y MOLUSCOSFRESOOS  42% 246 600
ALMEJAS Y BERBERECHOS 0929 520 5,60
ME_ITLLQ_N 0883 1.70 1.97
CALAMARYPULPO 1,145 5,80 514
 GAMBAS Y LANGOSTINOS 0820 a0 871
OTROS MARISCOS FRESCOS 0,530 3,04 573
MARISCOS Y MOLUS. CONGELADOS 1787 120 10
ALMEJAS 0008 O 5,24
 BERBERECHOS 0001 000 468
 MEJLLON 0009 oan 386
CALAMARES ) 0319 13 4t
PO = 0021 011 516
GAMBAS Y LANGOSTINOS R 8,70
OTROS MARISCOS CONGELADOS 0,353 200 591
MARISCOS YMOLUSCOSCOGIDOS 0178 22 M
 GAMBAS Y LANGOSTNOS COCIDOS 0123 176 14,27
(OTROS MARISCOS COCIDOS 0057 058 10,12
conses s wa M
SARDINAS 0,148 073 494
ATUN 2007 B3 412
 CHICHARRO Y CABALLA 0213 125 585
 MEJLLONES 0 |07 598
 BERBERECHOS 0057 88 967
ALMEJAS 00%  b@ 832
 CALAMARES A a4
PUPO o am 581
OTRAS CONSERVAS 0670 635 947
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Productos pesqueros. Consumo por Comunidades Autonomas

N 2001, el gasto per cépita en alimentacién para con-

sumo en hogares ascendié en Aragén a 1.188,36 euros;

los productos de la pesca supusieron un 14,90% sobre
ese gasto global, lo que supone la sexta mayor participacion
a nivel nacional.

En términos medios, cada consumidor aragonés gast6
177,10 euros y consumid 30 kilos en pescados y productos
derivados. Por tanto, pagé un precio medio de 5,91 euros por
cada kilo comprado. Estas cifras sitlan a Aragén por encima
de la media nacional en gasto realizado, cantidad consumida
y precio medio pagado (séptima en consumo y gasto per capi-
tay sexta en precio medio).

El pescado fresco representa un 51,6% del consumo y un
46,6% del gasto total de productos de |a pesca. El resto de ca-
tegorias suponen una participacién pareja al total nacional y
Unicamente se advierte una participacién inferior, tanto en
consumo como en gasto, en las conservas de pescados y mo-
luscos.

En cuanto ala cantidad consumida por persona, se advierte
una alta participacion con respecto a otras comunidades en
mariscos y moluscos cocidos —especialmente destacable es
el caso de las gambas y los langostinos cocidos-. Dentro de
los pescados frescos, los aragoneses consumen por encima
de la media tanto el salmén como la trucha. Cabe apuntar, por
su reducida demanda, la cantidad que se adquiere de caballa
frescay de pulpo congelado.

Los aragoneses dedican un gasto per capita superior a la
media nacional en todos los productos de la pesca. Destaca,
como en el caso de la cantidad consumida, el elevado gasto
en mariscos y moluscos cocidos, sobre todo en gambas y lan-
gostinos.

Por Gltimo, conviene apuntar que los consumidores de Ara-
gon pagan los pescados frescos, los pescados congelados,
los mariscos y moluscos congelados y las conservas de pes-
cados y moluscos a un precio superior al de otras regiones.
Por el contrario, los mariscos y moluscos frescos y los maris-
cos y moluscos cocidos resultan més baratos. @

CONSUMO DE PESCADO EN ARAGON

HOGARES. 2001

CONSUMO GASTO PRECIO
PERCAPITA  PER GAPITA MEDIO
(KG) (EVAOE (EUROS/KG.)
MERLUZA Y PESCADILLA 3,790 24,88 659
SARDINA Y BOQUERON 3,088 an 2%
ATUNYBONWOq : 0,535 are " _7.11
TRUCHA 1,007 R
LENGUADO 0,467 a8 @ 3
BACALAQ 0.403 27 6.68
CABALLA 0,090 027 T
SALMON 1,472 851 585
OTROSPESCADOS FRESCOS 4,588 2536 5,57
PESCADOSCONGELADOS 3041 W81 588
 MERLUZA Y PESCADILLA 1744 Be2 5,12
LENGUADO 0,554 365 659
BACALAO - 0,173 1,14 8,57
 SALMON 0,024 015 6,12
 OTROS PESCADOS CONGELADOS 0576 440 784
MARSCOSYMOLUSCOSFRESCOS  §197 2885 51
ALMEJAS Y BERBERECHOS 0,547 363 6,64
MEJLLON 1,602 a2 2,01
CALAMAR Y PULPO 1,398 &71 480 <
_GAMBAS Y LANSOS'nm‘.‘.ﬂ 0.412 450 1,07
OTROS MARISCOS FRESCOS 1,179 &7
ALMEJAS 0,025 an 4,41
MEJLLON 0,084 0,28 3.38
CALAMARES 0343 1 a7
FUULPO 0017 0,00 513
~ GAMBAS Y LANGOSTINOS 1,508 16,12 10,71
OTROS MARISCOS CONGELADCS 0,638 43 6.75
WARISCOSYMOLUSCOSCOCIDOS 08 8 e
_ GAMBAS Y LANGOSTINOS COCIDOS 0,220 ams 13,91
OTROS MARISCOS COCIDOS 0,071 0.58 8,20
cowsEmAs s Mm 6m
SARDINAS 0.307 166 541
AN 1.841 704 478 )
7 CHCHARRO Y CARAI LA 0034 018 5-55
 MEJILLONES 7 - 0,172 121 2065
BERBERECHOS 0,185 163 881
ALMEJAS o 0,048 048 o4t
CALAMARES 0.145 om 563
ALRO = 0.043 033 681
OTRAS CONSERVAS 0,980 1054 07
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Productos pesqueros. Consumo por Comunidades Autonomas

CONSUMO DE PESCADO EN ASTURIAS

HOGARES. 2001

CONSUMO GASTO PRECIO
PERCAPITA  [PER CAPITA MEDIO
{Ka) ﬁ i0S)  (EUROS/KG.)
MERLUZAYPESCADKLA 3823 2,74 847
_ SARDINA Y BOQUERON 2662 G068 303
ATUNYBONTO 1534 12,85 T -
TRUGHA 1,33 481 360
 LENGUADO 0,786 56 0
BACALAO 0403 B8 666
 CABALLA o1 0@ 28
Y v e ow
OTROS PESCADOS FRESCOS 6458 37 522
PECADOSCONGELADOS 80 8M 88
MERLUZA Y PESCADILLA 1974 08 5,04
LENGUADO - os 352 632
BAGALAO 00 - a8 68
SALMON 0,034 017 494
OTROSPESCADOSCONGELADOS 0788 71 605
MARIBCOSYMOLUSCOS FRESCOS 5880 714 4@
ALMEAS Y BERBEREGHOS 0s2 &M 53
MENON fe6e S48 @ 185
_GALAMAR Y PULPO 1441 S B3
GAVBAS Y LANGOSTINGS 020 a8 e
OTROS MARISO0S FRESCOS 1,265 7.8 6,00
WARISCOSYMOLUS.CONGELADOS 3480 #8780
AMERS 0,146 08 55
_BERBERECHOS - 0011 SO =~ 446
MERLLON I LA -
CALAMPRES _ ows WM @
PO 0M8 @M a5
GAMBAS Y LANGOSTINOS 1,551 0 sm
I-OTROS MARISCOS CONGELADOS_ = 0,842 Ea _‘,‘7 5,78
WARISCOSYMOLUSCOSCOCIOOS  0%10 188 1821
GAMBASYLANGOSTNOSCOCDOS 0019 140 5766
OTROS MARISGOS COCIDOS 0081 0.54 6.7
coveRve A mm 6
SARDNAS 0326 198 596
ATUN 2,409 1219 506
CHCHARROYCABALLA 0031 048 601
 MEJLLONES 033 a8 6
BERBERECHOS 061 O om
AMENS 0,022 020 0%
OMMURES o2 8 e
Papo  owe oM 6w
OTRAS GONSERVAS 0595 878

N 2001, el gasto per cépita en alimentacién para con-

sumo en hogares ascendié en Asturias a 1.253,68 eu-

ros —quinto a nivel nacional-. Los productos de la pesca
supusieron un 15,91% sobre ese gasto global, mas de 2 pun-
tos por encima de la media nacional.

En términos medios, cada consumidor asturiano gasté
199,50 euros y consumié 35,3 kilos en pescados y productos
derivados. Por tanto, pagé un precio medio de 5,65 euros por
cada kilo comprado. Estas cifras sittan a Asturias por encima
de la media nacional en gasto realizado y en cantidad consu-
mida, pero por debajo en cuanto al precio medio pagado: ter-
cera en gasto per capita (superada por La Riojay Navarra), pri-
mera en consumo per capitay novena en precio medio.

Con respecto al total de productos de la pesca consumidos,
en Asturias se advierte, por un lado, una participacion mas
elevada del pescado fresco -52,6% del total consumido
{50,1% a nivel nacional) y 50,6% del total gastado (45,7% a
nivel nacional)-; y, por otro lado, que los pescados congelados
cuentan con una menor participacién relativa: 9,5% del total
consumido (10,6% a nivel nacional) y 9,4% del total gastado
(10,4% a nivel nacional). El resto de categorias presentan una
participacién pareja con la media establecida para el conjunto
del pais.

En cuanto a la cantidad consumida por persona, cabe des-
tacar que en Asturias se consume una media de 18,6 kilos per
cépita de pescados frescos, frente a 13,4 kilos de media na-
cional; destacan, entre otros, los consumos de atun, bonito,
truchay lenguado. En el mismo sentido, hay que citar el con-
sumo de mariscos y moluscos congelados: en Asturias se con-
sumen 3,5 kilos per cépita, mientras que en el conjunto del
pais 2,2 kilos; en este caso, sobresalen con respecto ala me-
dia nacional las cantidades demandadas de almejas, berbere-
chos y pulpo.

Como consecuencia de este mayor consumo, en Asturias
se aprecia, con carécter general, un gasto per céapita superior
a la media nacional. Y por Ultimo, conviene apuntar que los
consumidores asturianos pagan los pescados a un precio lige-
ramente inferior al de otras regiones. ®
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